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PE CUONG CHI TIET HQC PHAN

1. Tén hoc phan: Qua trinh nhiét dj cao trong ché bién thwe pham (Thermal
processing of foods)

- M s6 hoc phin: NNP616

- S6 tin chi hoc phan: 2 tin chi

- 86 tiét hoc phin: 30 tiét Iy thuyét, 60 tiét tw hoc

2. Pon vi phu trach hoc phén

- Khoa Nong nghiép
3. Pi¢u kién tién quyét
- Khong
4. Muc tiéu ciia hoc phén
Muc - -
ticu Noi dung muc tiéu éj;)ﬂl?r
Hiéu biét va van dung duoc kién thic vé thanh phan héa hoc,
4.1 |nguyén nhén gy hu hong, an toan va mat mat dinh dudng trong | .13
ché bién nhiét va bao quan thyc pham Kién thirc vé& dong hoc
bién dbi cac thudc tinh cuia thue phim déng hop.
Tinh toan duoc dong hoc bién dbi cua cac thudc tinh cia thyc '
4.2 pham, xdc lap duge cdc cong thuc thanh tring/tiét trung, danh 6.2.1.b
gi4 va toi uu héda qua trinh xir ly nhiét,
Phat trién kha nang tra ctru duogc tai liéu, st dung dugce céc phan 6.2.2.b;
4.3 | mém vin phong co ban trong céng viéc, cd kha ning lam viéc. 6.2.2.4
nhom. T
4.4 |Phat trién tdm nhin bao quat vé van d& an toan thuc phim déi 63 b
vdi linh vure ché bién va bao quan néng san.
5. Chuan diu ra ciia hoc phin:
COR Noi dung chuin déu ra Muye CHR
HP ¥ GUng tieu | CTPT
Kién thirc
Hiéu biét céc kién thirc vé thanh phan héa hoc ciia thyc
CO1 pham, céc nguyén nhan gy hu hong thyc pham, vin dé 41 16.13b
an toan va sy mat mat dinh dudng trong qua trinh ché ,
bién nhiét va bao quan thuc phim.
co2 | Véan dung dugce kién thire v& dong hoc bién ddi cua céc 41 16.13b
thudc tinh cta thue pham, mirc d§ yéu cau cua viée xir ly




CDR
HP

Noi dung chuan dau ra

Muc
tiéu

CDR
cTDT

nhiét (thanh trang/tiét trang), tac dong cua cdc qua trinh
xtr Iy nhiét dén thyc phdm, sy thdm nhiét cta thyc phim
dong hop, tinh toan xac lap, danh gia va tdi wu héa qua
trinh xtr Iy nhiét.

K¥ niing

CO3

St dung dugc cong cu s6 hoa nhu co so dir lidu
(database), phan mém truc tuyén (Mendeley,...), céc
trang mang, v.v.. . dé tra ctru tao liéu. Tinh toan duogc
dong hoc bién d01 ctia cac thude tinh cua thye pham gia
tri qué trinh nhiét (F- value) yéu cdu va thyc té, tic dong
clia cac qud trinh nhiét dén thuc phdm trong qué trinh x
Iy nhiét, sy tham nhiét ctia thye phdm dong hop, xéc lap
dugc cac cong thirc thanh tring/tiét tring, danh gia va tbi

uu hda qud trinh x1t Iy nhiét.

4.2

6.2.1.b;
6.272.a

CO4

St dyng cac phan mém vin phong co ban nhu
MicrosoftWord, Excel, Power-point, khai thic va su
dung internet, lam vi¢c nhém, tdc phong céng nghiép.

4.3

6.2.2.b

Thai do/Mirc d9 tw chi va trach nhiém

CO5

Hiéu dung ban chét cac qué trinh nhiét tac dong Ién thuce
pham trong qua trinh ché bién va bao quan (F-value thyuc
te)..

4.4

6.3.b

CO6

Phat trién tdm nhin bao quét vé van dé an toan thuc pham
doi vai linh vue ché bién va bao quan néng san (F-value
yéu cau).

44

6.3.b

6. Mo ta tom tit ndi dung hoc phan

Hoc phin Qud trinh nhiét d¢ cao trong ché bién thurc phédm 1a mén hoc quan
trong ctia nganh Céng ngh¢ thuc pham, lién quan dén van dé tinh todn ding va du cac
qué trinh xt Iy nhiét (thanh/tiét tring) san pham nhdm myc tiéu dam bao sy an toan Ve
sinh thyc phdm cho ngudi tiéu dung ddng thoi dam bao sy bao toan & mirc do cao nhit

chit lugng dinh dudng va cam quan ctia thuc phém.

Hoc phan trang bi cho nguoi hoc cac phwong phép tinh todn gia tri thanh/ti¢t
trung (F-value) yeu cdu phai dat t6i cho tirng san pham thure pham cy thé; cac phwong
phép tinh toén gid tri thanh/tiét tring (F-value) thue té dat dwoc sau khi thuc hién qué
trinh xtr ly nhiét; cac phuong phap tinh todn gid tri ché bién nhiét (C-value) cho tirng
thudc tinh chat lwong cua thue phdm, qua do6 ¢6 co s phan tich, téng hop va xac lap

céc ché do thanh/tiét trang t6i uu cho tirng san pham thuc pham.




7. Céu triic ni dung hoc phin
7.1. Ly thuyét

Noi dung So tiét CPR
CTDPT
Chuwong 1. | Gidi thiéu
I.1. | San pham thyuc phdm
1.2. | Bao quéan thuc phdm
1.3. | Qua trinh x1r ly nhiét 2 COl
1.4. | Van dé an toan thyc phdm
1.5. | Van dé chat lugng thyc phdm
Chwong 2. | Dong hoc ciia qua trinh xi ly nhiét
2.1. | Giai thigu
2.2. | BPong hoc ti¢u di€t vi sinh vt
2.3. | Pdong hoc bién ddi cac thudc tinh thye pham 6 - ggi’ €03,
2.4. | Xac dinh dong hoc cua cac qua trinh
2.5. | Bai tap 1 & 2: xé4c dinh dong hoc qua trinh
Chwong 3. | Xdc dinh gia tri thanh/tiét tring
3.1. | Gid6i thiéu
3.2. | Gid tri thanh/ti¢t trang (F-value)
3.3. | Phuong phép tdng quat (Phwong phap Bigelow) C02; CO3:
3.4. | Quan hé thoi gian-nhiét dg-tinh khang nhiét 6 CO4; COS;
3.5. | Xac dinh F-value CO6
3.6. | Binh nghia diém cubi
3.7. | Bai tap 3, 4: xac dinh F- & C-value
Chwong 4. | Sy tham nhiét trong thye pham déng hop
4.1. | Gi6i thiéu
4.2. | Tong quan vé truyén nhiét
4.3. | Bai toan phén tich ¢ 1 Co2; Co3;
4.4. | Bai toan k¥ thuét sb CO4;
4.5. | Bai toan thuc nghiém
4.6. | Bai tap 5, 6: xac dinh F- & C-value
Chuwong 5. | Tinh toan qua trinh
5.1. | Gidi thiéu
5.2. | Phuong phép téng quat
5.3. | Cac phuong phéap phan tich 6 ggi: G
5.4. | Phuong phédp dung cong thirc
5.5. | Phuong phép k¥ thuét s6




N§i dung S6 tiét CDbR
CTPT
5.6. | Bai tép 7, 8: tinh toan cac qua trinh nhiét
Chwong 6. | T6i wu hoa qua trinh
6.1. | Gidi thigu
6.2. | Gia tri ché bién (Cook-value)
6.3. | Xac dinh gia tri ché bién 4 ggi CO3;
6.4. | Nguyén ly HTST (nhiét d§ cao-thoi gian ngan)
6.5. | Bai tap 9, 10: tinh toan céc qua trinh nhiét

7.2. Thwe hanh: /

8. Phwong phap giing day
- Str dung h¢ thong e-learning trong giang day
- Giang bai truc tiép trén 16p
- Giao bai tap vé nha
- T6 chire stra chiva bai tdp trén 16p
- Té chtrc cho sinh vién thuyét trinh bai tap trén 16p.
9. Nhiém vu ctia sinh vién
Sinh vién phai thuc hién cac nhiém vu nhu sau:
- Tham dur i thiéu 80% sb tiét hoc Iy thuyét
- Thuc hién ddy du céc bai tap nhom/bai tap va duge danh gia két qua thyce hién.
- Tham duy thi két thiic hoc phén
- Chu dong t6 chire thyc hién gid tu hoc.
10. Panh gia két qua hoc tap ciia hoc vién
10.1. Cach danh gia

Hoc vién duge dénh gia tich lily hoc phan nhu sau:

TT | Diém thanh phéan Quy dinh Trong s6 CDR
CTPT
3 an x| - Tham dy di 100% tiét Iy i CO1; CO2;
I | Piém chuyén can thuyét 10% CO5: CO6
2 | biém bai tap - Bét budc lam bai tép 30% CO4
- Thi viét (60 phut)
G E - Tham du da 80% tiét ly thuyét CO1; Coz:
3 | Diem WEKELEC | Bt buge dur thi | 60% | co3;cos;
P - Diém cta phin nay phai dat t6i CO6
thiéu 5/10

10.2. Céch tinh diém

- Piém danh gia thanh phin va diém thi két thic hoc phan dugc chim theo thang
diém 10 (tir 0 dén 10), lam tron dén mot chir sb thap phan.

- Piém hoc phan la tong diém cua tit ca cac diém danh gi4 thanh phan cta hoc phan
nhén véi trong s twong tmg. Piém hoc phin theo thang diém 10 lam tron dén mot




chir 50 thip phén, sau dé duoc quy doi sang diém chir va diém s6 theo thang diém
4 theo quy dinh vé cong tac hoc vu ciia Truong.
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12. Hwéng din sinh vién tw hoc

Ly
Tuén N§i dung thuyét | Nhiém vu ciia sinh vién
(tiét) :

1 Chwong 1. Gidi thiéu Nghién ciru trude:
San pham thyuc phim + Tai lig¢u [1], [2]
Bio quan thue phim

Qua trinh xr Iy nhiét

Vin dé an toan thyc phim
Vén dé chét lugng thyc phdm

2-4 | Chuong 2. Pyng hoc ciia qua trinh xir Iy Nghién ciru trude:
nhiét + Tai liu [1], [2], [3]
Gidi thiéu
Bong hoc tiéu diét vi sinh vit 6
Pong hoc bién ddi cac thude tinh thye pham
Xdc dinh dong hoc ctia cac qua trinh

Bai tgp 1 & 2: xdc dinh déng hoc qud trinh

3-7 | Chwong 3. Xdc dinh gia tri thanh/tiét Nghién ciru trude:
trung + Tai liéu [1], [2]. [3]
Gidi thi¢u

Gia tri thanh/tiét trang (F-value)

Phuong phap tong quat (Phuong phap
Bigelow)

Quan h¢ thoi gian-nhiét do-tinh khang nhiét
Xéac dinh F-value




A
Tuan

No§i dung

Ly
thuyét
(tiét)

Nhiém vu ciia sinh vién

Dinh nghia diém cubi
Bai tdp 3, 4: xdc dinh F- & C-value

8-10

Chuong 4. Sy tham nhiét trong thye
phim déng hjp

Gidi thig¢u

Tdng quan vé truyén nhiét

Bai toan phan tich

Bai toan k¥ thuat sb

Bai toan thye nghiém

Bai tdp 5, 6: xac dinh F- & C-value

Nghién ctru trudce:
+ Tai liéu [1], [2], [3]

11-13

Chuwong S. Tinh todn qua trinh
Gidi thiéu

Phuong phap tong quat

Céac phuong phap phéan tich
Phuong phéap dung cong thirc
Phuong phap ki thuat sb

Bai tdp 7, 8: tinh todn cdc qud trinh nhiét

Nghién ctru trudc:
+ Tai ligu [1], [2], 3], [4]

14,15

Chwong 6. T6i wu hoa qué4 trinh
Gidi thiéu

Gia tri ché bién (Cook-value)
Xéc dinh gia tri ché bién

Nguyén ly HTST (nhiét d§ cao-thdi gian

ngén)

Bai tdp 9, 10: tinh todn cdc qud trinh nhiét

Nghién ctru trude:
+ Tai liéu [1], [2], [3], [5]
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