BO GIAO DUC VA DAO TAO
TRUONG DAI HQC CAN THO

CONG HOA XA HOI CHU NGHIA VIET NAM
Déc l1ap — Tw do — Hanh Phiic

PE CUONG CHI TIET HQC PHAN

1. Tén hoc phin: Hoéa sinh thwe phidm ning cao (Advanced Food Biochemistry)
- Mi s hoc phdn: NNP610

- So tin chi hoc phan: 2 tin chi

- S0 tiét hoc phan: 20 tiét ly thuyét, 20 tiét thuc hanh, 60 tiét tu hoe

2. Pon vi phu trach hoc phén:

Khoa/Vién/Trung tim/B§ mén: Khoa Nong Nghiép

3. Piéu kién tién quyét: khong

4. Muc tiéu ciia hoc phan:

e Noi dung muc tiéu CHR
tiéu v ifa iy CTPT
Nim viing kién thirc lién quan den thanh plnn héa hoc trong
4.1 |thuc pham. Panh gia, phan tich, tng hop kién thire lién quan | g 124
dén cac bién dbi hoa hoc cua cdc thanh phan cta thuc pham
trong qué trinh ché bién, bao quan.
Hinh thanh k¥ néng nghe nghi¢p nhu phén tich hoa hoc va danh
4.2 | gia chat luong san phdm dam bao chét lugng v¢ sinh an toan | 6.2.1.a,b
thue pham.
4.3 Co k¥ ning giao tlep, tu nghién clru va lam viéc hleu qua trong 6.2.2a.b
moi truong tap thé :
Tu chd, ty tin va c6 y thic hoe tip sudt doi. Chi dong nang cao
4.4 | trinh do chuyén mon trong cac hoat dong hoc tip va ung dung | 03 a,b
kién thirc trong linh vie Cong nghé thuc phim.
5. Chuin diu ra ciia hoc phin:
CbR a3 X ad Muc CDbR
HP Noi dung chuan dau ra ticu CTPT
Kién thic '
Nam vitng kién thirc tong quan vé céc thanh phan co ban
COI1 | cdu tao nén thuc pham, cic cdu tric co ban, chire nang | 4.1 |6.1.2a
va nhitng dic tinh ctia cac thanh phan nay.
CcO2 H}6u 1o céc qud trn}h [_)}en (11‘01,cua tl;lﬂl‘ll} phar; hoéa hoc 41 1612
xdy ra trong khi ché bién va bao quan san pham.
Ky ning
CO3 Co kha nang t:huc hién cac phén tich cac chi tiéu hoa hoc 42 |62.1ab
trong thuc pham




ChE Noi dung chuin diu ra e CHR

HP pLung chudn ca titu | CTDT

CO4 | Co nédng lyc tu nghién ctru, 1am viéc nhom 43 |6.2.2ab
Thai d§¢/Mirc dd tw chii va trach nhi¢m 6.3 ab
Co ndng lyc ty tim t0i, hoc hoi, tim hiéu cac ing dung

COS | kién thirc cia méon hoc trong linh vue Cong nghé thuc | 44 |63 ab
pham.

6. M6 ta tém tit ndi dung hoc phin:

Hoc phan s& gitp hoc vién trang bi cic kién thirc tong quan vé cac thanh phin co
ban cdu tao nén thuc phim, cac cu tric co ban, chirc nang va nhitng dac tinh cla cac
thanh phén nay. Qua d6 hoc vién c6 thé hiéu qua trinh bién dbi xay ra trong khi ché
blen va bdo quan san pham, tir d6 hoc vién ¢6 thé hiéu rd vai tro cla cac cong doan san
Xuat, thong s0 k¥ thudt cling nhu phy gia stt dung trong qué trinh ché bién va bao quan

thue phim.

7. Céu tric ndi dung hoc phén:
7.1. Ly thuyét

Noi dung S6 tiét CPR HP
Chwong 1. | Nuée trong thwe phidm S COD1,.COD2,
COD3, COD4
1. | Céu trac va dic tinh cia nude
1.2. | Pg hoat dong ctia nude
1.3. | Anh hudng ciia nude trong qua trinh ché
bién va bao quan thyc phim
Chuwong 2. | Hop chiat Carbohydrate 5 CODI1, COD2,
COD3, COD4
2.1. | Céu triic va dic tinh cta carbohydrat
2.2. | Gi6i thiéu mot s6 loai polysaccharide
phd bién trong thuc phim
2.3. | Phan g hdéa nau trong thuc pham
£ ' COD1, COD2,
Chwong 3. | Hgp chat Protein 5 COD3, COD4
3.1. | Acid amin
3.2. | Chu triic va chirc ning ciia protein
3.3. | Su bién tinh cua protein
3.4. | Anh hudng cia protein ddi véi ciu trac
ctia thuc phim
Chwong 4. | Hop chét Lipid 5 CODI, COD2,
COD3, COD4
4.1. | Acid béo
4.2. | Cdu tric va phan loai lipid
4.3. | Su oxi héa va két tinh cua lipid
4.4. | Chat nhii hoa




7.2. Thye hanh

Noi dung

S tiét

CDR HP

Bai 1 Xac dinh cac chi tiéu co ban cua

thye pham: d§ am, aw va ham lugng
acid

5 tiét

COD3, COD4, CODS

Bai 2 Xac dinh cac chi tiéu lién quan dén

qué trinh oxy hoéa chit béo trong
thye pham

5 tiét

COD3, COD4, COD5

Bai 3 Xéc dinh céc chi tiéu lién quan dén

phan (ng hdéa ndu khong enzyme
trong thuc pham

5 tiét

COD3, COD4, CODS5

Bai 4 Danh gia kha nang vo hoat enzyme

bing phuong phép hoa hoc

5 tiét

COD3, COD4, CODS

8. Phwong phap giiang day:
- Giang day 1y thuyét bang phuong phap thuyét trinh trén 16p, két hop véi dit tinh
hudng: 20 tiét
- Thyc hanh trong phong thi nghiém: 20 tiét

9. Nhiém vu ctia hoc vién:
- Tham gia hoc 1y thuyét it nhét 1a 80% sb tiét ly thuyét
- Tham gia hoc thyc hanh day du 100%
- Cht dong t6 chire thyre hién hop nhom, viét phiic trinh thyc tap.
- Tham dyr thi két thiic hoc phén.

10. Panh gia két qua hoc tip ciia hge vién:
10.1. Cach danh gia

Hoc vién dugc danh gia tich lily hoc phan nhu sau:

TT | Piém thanh phin Quy dinh Trong sb CDbR HP
1 | Biém thuc hanh - Viét bai bao cdo thue tap, k§ | 30% | COD3, COD4,
néng thuc hanh COD5
2 | Piém thi két thac | - Thi tric nghiém (30 phut) 70% CoD1, COD2,
hoc phén - Bit budc du thi COD3, COD4,
. COD5

10.2. Céch tinh diém

- Diém danh gia thanh phin va diém thi két thiic hoc phan dugc cham theo thang

diém 10 (tir 0 dén 10), 1am tron dén mot chit sb thép phéan.

- Piém hoc phan la tong diém cua tit ca cac diém danh gia thanh phan ctia hoc phin

nhan vdi trong s6 twong tng. Diém hoc phén theo thang diém 10 lam tron dén mot
chir sd thép phén, sau d6 dugc quy doi sang diém chit va diém sé theo thang diém
4 theo quy dinh vé cong tac hoc vu ciia Tr wong.




11. Tai liéu hoc tap:

Thong tin vé tai liéu

[1] Food chemistry - H.D. Belitz, W. Grosch, P. Schieberle.
- New York : Springer, 2004

[2] Fennema's food chemistry- Edited by Srinivasan
Damodaran, Kirk L. Parkin, Owen R. Fennema - Boca Raton
: CRC Press/Taylor & Francis, 2008.

[3] The food chemistry laboratory: A manual for
experiemntal foods, dietetics, and food scientists / Connie
M. Weaver, James R. Daniel. - Boca Raton, FL. : CRC
Press, 2003 '

S6 dang ky ca biét
664.07/ B431

664/ D163

664.07/ B431

12. Hwéng din hoc vién ty hoc:

Ly | Thue
Tuén Noi dung thuyét | hanh Nhiém vu ctia hoc vién
(tiét) | (tiét)
1-4 Chwong 1. Nwée
1.1Céu tric va dic tinh ‘Nghién ctu trude:
clia nudce + Tai liéu [1]: Chuong 1
12D6 hoat dong cua 5 5 |+ Tai liéu [2]: Chuong 1
nuée + Tai ligu [3]: Chuong 1
13 Anh A Xem trudce bai thuce tdp so 1
trong qua trinh ché bién
va bao quan thyc phim
5-8 | Chwong 2. Hop chit 5 5 -Nghién cttu trude:
Carbohydrat + Tai liéu [1]: Chuong 2 va 3
2.1 Cu trac va dic tinh + Tai liéu [2]: Chwong 2 va 3
ctia carbohydrat + Tai liu [3]: Chuong 2 va 3
2.2 Gi6i thiéu mot sb loai Xem truéc bai thuc tap sb 2
polysaccharide  phd Viét bao cdo cilia bai thue tap
bién trong thuc phdm 50 1
2.3 Phin Gng hoa nau
trong thuc phdm
9-12 | Chwong 3. Hop chit 5 5 -Nghién ctru trudc:
Protein + Tai li¢u [1]: Chuong 4 va 5
3.1 Acid amin + Tai liéu [2]: Chuong 4 va 5
3.2 Céu triic va chirc ning + Tai liéu [3]: Chuong 4 va 5
cua protein Xem trudc bai thyuc tép sé 3
33 Sy bién tinh cua va 4
protein Viét béo cdo clia_bai thuc tap
34 Anh huéng cua 56 2
protein ddi voi ciu trac
clia thuc pham




Ly | Thue
Tuin Noi dung thuyét | hanh Nhi€ém vu ciia hoc vién
(tiét) | (tiét)
13-15 | Chwong 4. Hop chat -Nghién ctru trude:
Lipid + Tai liéu [1]: Chuong 6
4.1 Acid béo 5 5 |+ Tailiéu [2]: Chuong 6

4.2 Céu tric va phéan loai

lipid

4.3 Sy oxi hoa va két tinh
cua lipid

4.4 Chét nhii hoa

+ ljéi liéu [3]: Chuong 6
V’iét bado cdo cuia bai thuc tap
so3vad
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