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1. Tén hgc phan: Cic k§ thuat ché bien thye pham méi trén thé giéi (Novel food

CONG HOA XA HQI CHU NGHIA VIET NAM
Dic lap — Ty do — Hanh phiic

PE CUONG CHI TIET HQC PHAN

processing techniques in the world)

- M3 s6 hoe phan: NN932
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- S0 tin chi hoe phan: 2 tin chi

- S0 tiét hoc phan: 30 tiét Iy thuyét va 30 tiét tu hoc.

2. Pon vi phu trich hoe phan: Khoa Nong nghiép

3. Didu kién tién quyét:

- Piéu kién tién quyét: khong

- Dieu kién song hanh: khéng
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4. Muc tiéu ciia hoc phan:

Mye Noi dung muc tiéu Chkx
tiéu v IS Y CTPT
41 Phat trién duoc kién thiee chuy€n mén séu trong cong nghg tién 6.1.a
’ tién dé tmg dung vao ché bién va bao quan thyc pham. C
42 Thiic ddy duoc viée lam cha cac cong ngh¢ tién ticn, ky thuat 6.1.b
' m&i trong linh vuc bao quén, ché bién thuc pham. o
Xay dung cach lam viée hiéu qua theo nhém chuyén mon thong
qua thao luéin, danh gia va giai quyét van dé déi vai mot cong
4.3 6.2.a, 6.2b
nghé ché bién mai. Tir do néu 1én quan diém ca nhan trong viéc
lya chon hudng giai quyét phit hop trong didu kién Viét Nam.
Té chire phuong phap 1am viée va hoe tap khoa hoc, xdy dung
4.4 | ké hoach nghién ctru, quan 1y céc hoat dong chuyén méon véi y | 6.3.c
tuéng va quy trinh theo tu tudng ludn ddi méi, ¢é hidu qua.
5. Chuin dau ra ciia hoc ph;’f‘m:
£ Noi dung chuin diu ra Mye DR
HP o1 dung chuan ¢ titu | CTPT
Kién thirc
Phén tich, danh gid duge xu hudng va cac ki thuat méi
COl | trong linh vuc ché bién thuc pham dang duoc tmg dung | 4.1 |6.1.a
tai Viét Nam va cdc nude trén thé gidi,
Xay dung va phat trién duge quy trinh ché bién va bao :
CO2 | quan thuc pham, stir dung cong nghé tién tién, ung dung | 4.1 |6.1.b
vao thye t€ nghién ciu.
Ky ning
CO3 | Thye hién duge nghién ctu déc lap dé phat trién va thi | 4.2 | 6.2.a




CBbR
HP

Noi dung chuan dau ra

Muc
tiéu

CDbR
CTbT

nghiém nhiing giai phap méi trong thiét ldp quy trinh ché
bién va bao quan thuc pham,

CO4

Poc hiéu, thu thap, phan tich va tong hop dir liéu; trinh
bay bdo cdo cdc chuyén dé, giai thich dugc quan diém
ctia minh vé mét van dé, phan tich quan diém vé sy lya
chon cac phuong an khac nhau.

4.3

6.2.b

Thai do/Mive dj ty chii va trach nhiém

COs5

Nhén thirc duge vai trdo cia ung dung cong nghg cao
trong Iinh vyuc thue pham d01 voi su phat trién cia xa
hdi; phat hién, giai quyét van dé; dua ra duoc nhiing
sang kién c6 gia tri va danh gid gid tri cua cac sang kién;
thich nghi v&i mdi truong lam viée hoi nhép qudc té.

4.4

6.3.c

6. Md ta tém tit noi dung hoc phén:

Mén hoc nhidm cung cap cac kien tlnrc khoa hoc m&i va chuyén sau vé chuyén
nganh cdng nghé¢ thuc pham, chii yéu vé cac linh vuc sau thu hoach, ché bién va bao
quan thue pham va dinh hudng tng dung céc k§ thuat méi trong nghién ctru.

7. Cau tric ndi dung hoc phan:

7.1. Ly thuyét

Ngi dung So tiét CPR
CThT

Chwong 1. | Tong quan vé cac k§ thudt ché bién hién dai 5 COl, CO5
(Innovative food processing)

Chwong 2. | K¥ thudt ché bién khong nhiét do 5 CO2, CO5

Chwong 3. | Bién dbi gia tri dinh dudng cia thyc pham 5 COZ, CO3,
trong k§ thuat ché bién két hop nhiét do va ap CO4, COS
suft cao

Chwong 4. | Cong nghé 1én men thuc phém hi¢n dai 5 C02, CO3,

CO4, CO5

Chwong 5. | Thir nghi¢m sinh hoc trong dinh huéng phit 5 CO2, CO3,
trién san phdm C0O4, COs

Chwong 6. | Cac phuong phap dé truy xuat nguon goc thue 5 CO2, CO3,
pham CO4, CO5

8. Phwong ph:ip giang day:
- Sur dung gido trinh va cong cu trinh chiéu power point day ly thuyet.
- Lén 16p ly thuyét két hop voi thao lun va trao déi theo cha dé.
- Trinh bay cach giai quyét vén dé tai I6p.

9. Nhi¢m vuy ciia nghién ciru sinh:
Nghién ctru sinh phai thyc hién cac nhiém vy nhu sau:
- Thuc hién day du céc béo cdo.
- Tham du kiém tra gitta hoc ky.
- Tham dur thi két thiic hoc phén,
- Chu dong td chire thue hién gio tu hoc.




10. Panh gia két qua hoc tip ciia nghién ciru sinh:
10.1. Cach danh gia

Nghién ctiru sinh duge danh gia tich iy hoc phan nhu sau:

TT | Piém thanh phin Quy dinh Trong sb CDbR
] CTbT
Diém chuyén can | So tiét tham dy hoc/tong so tiét €05

Nop bdo cdo dung han

- Bit budc du thi

Diém thuyét trinh | - Béo céo thuyét trinh 40% COl + CO5
Diém thi két thic | - Thi viét hay tric nghi¢m (60 phit) |  60% | COI1, CO2
hoc phén - Tham dy du 80% tict ly thuyct

10.2. Cach tinh diém

- Piém danh gia thanh phan va diém thi két thiic hoc phan duge cham theo thang

diém 10 (tir 0 dén 10), lam tron dén mét chit s thap phan.

- Piém hoc phén la tong diém cua tat ca céc diém danh gia tha

nh phan ctia hoc phén

nhan vai trong s6 tuong (g, Diém hoc phan theo thang diém 10 lam tron dén mot

chir sb thap phan, sau do6 duge quy ddi sang diém chir va dié
4 theo quy dinh vé cong tac hoc vu ciia Trudng.
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12. Hwéng dén nghién civu sinh tw hoc:

Ly | Thuyc
Tuan N§i dung thuyét | hanh Nhiém vy ciia hge vién
(tiét) | (tiét)

1 Téng quan vé cac ky 5 | - Nghién ctiu trude:
thuat ché bién hién dai + Tim hiéu tai liéu [2], [3], [7]
(Innovative food + Tham khao tai liéu [1]
processing) + Ty tim hidu cac tai liéu, tap chi ¢o
lién quan.
2 K§ thudt ché bién khéng 5 - Nghién ciru trudce:
nhiét do +Tim hidu tai ligu [4], [11], [7)
+Tuy tim hiéu cac tai liéu, tap chi ¢o lién
quan.
3 Bién doi gi4 tri dinh 5 - Nghién ciru trude:
dudng cia thuc phim + Tim hiéu tai liéu [2][3]
trong k¥ thudt ché bién + Tham khdo tai li¢u [5][6] ‘
két hgp nhiét d6 va ap + Ty tim hiéu cdc tai licu, tap chi co
sudit cao lién quan.
4 Cong nghé¢ 1én men thuc 5 - Nghién ciru trudc:
phém hién dai + Tim hiéu tai liéu [8], [10]

+ Céc tai liéu, tap chi c6 lién quan.

5 Thir nghiém sinh hoc 5 - Nghién ctru trudc:
trong dinh hudng phat + Tim hiéu tai ligu [12]
trién san pham + Céc tai li€u, tap chi cé lién quan.
6 Céac phuong phép dé truy 5 - Nghién ctru trude:
xudt ngudn gdc thyc + Tham khao tai liéu [8]; [9];
pham + Ty tim hidu cac tai liéu, tap chi ¢6

lién quan.
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