BO GIAO DUC VA PAO TAO  CONG HOA XA HOI CHU NGHIA VIET NAM
TRUONG PAI HQC CAN THO Doc 1ap — Tuw do — Hanh Phic

PE CUONG CHI TIET HQC PHAN

1. Tén hoc ph?m: Quan ly va kiém soat chat luwgng san ph:xlm (Food Quality
Management and Control)
- M s6 hoc phan: NS409
- 86 tin chi hoc phan: 2 tin chi
- S6 tiét hoc phén: 30 tiét Iy thuyét va 60 tiét tu hoc.

2. Don vi phu trich hoc phin:
- B9 mon: Cong ngh¢ Thuc pham

- Vién: Cong nghé Sinh hoc va thuc pham
3. Diéu kién:

- Picu kién tién quyét:

- Piéu kién song hanh:

4. Muc ti¢u cita hgc phén:

Muc Kbt s CPR
tiéu st R el CTPT

Phén tich va suy luan cidc mdi nguy ton tai trong san phdm noéng| - 13e
nghiép va bién phap kiém soat cac mbi nguy gy anh huéng dén 213
an toan va chét lugng san pham nong nghi¢p. Thue hanh giai =
quyét tinh hudng trong thuc té khi tham gia san xuat san pham.

4.1

Trang bi kién thirc vé cac hé thong quan ly nhim kiém soat,
dam bao chit luong va an toan san pham nong san (gdm ISO,12.13¢
HACCP, BRC, IFS, GlobalGAP). Hiéu 13 qui dinh va yéu cau 213 f
phap ly vé an toan va cht lugng san pham nong san. Van dung |~
hé théng quan ly an toan va chat lugng trong chudi ndng san néi
chung va trong chudi san xuét thuc phdm noi riéng.

4.2

Trao doi cac k§ ning: Lap va thuc hién ké hoach, k¥ ning mém | 2.2.2 a,b,c

4, ! Wi s Pz
> tng xu, dam phan va thuyét trinh

Téang cuong trach nhi¢m va y thirc tot dic biét 1a trong ché bién,

4.4 | san xuat. Sl

23c¢c

Tén trong ban bé va dong nghiép.




5. Chuan dau ra cia hoc phan:

CDbR
HP

Noi dung chuin diu ra

Muc
ticu

CDbR
CTbT

Kién thie

COl

Phan biét sy khac nhau gitra chat lugng va an toan san
pham va moi quan hé gitra ching.

4.1

21,38

CO2

Van dung ky nang phan tich cac mdi nguy lién quan dén
an toan san phim nhu méi nguy hoa hoc, sinh hoc, chat
di ing va vat 1y trong nong san.

4.2

2.13¢

CO3

Hiéu r6 hé théng quan Iy nhim dam bao chat lugng va
an toan nong san (gf‘)lﬂ ISO, HACCP, BRC, IFS,
GlobalGAP). Hiéu 6 cic qui dinh, tiéu chuan doi véi
san phdm theo tiéu chuin Viét Nam va céc tiéu chuan
cua qudc té. Biét ap dung hé théng quan 1y an toan va
chét lugng san pham thyc pham cho mét qui trinh san
xuét cu thé.

4.2

Zl3e
2134

Ky ning

CO4

Phan tich va suy luan cac mbi nguy ton tai trong san
pham va bién phéap kiém soat cac moi nguy gy anh
hudng dén an toan va chit lugng ciia san pham.

4.2

2.2.2a.c

CO5

Giai quyét tinh hudng trong thuc té trong quan Iy va
kiém soat chat luong san pham.

4.2

22.2b.6

CO6

Ren luyén cac k§ nang: Lap ké hoach va quan ly ké :
hoach, k¥ nang giao tiép, ung xur, dam phan va thuyét
trinh.

4.3

222abe

Thai d§/Mirc dd tw chii va trach nhiém

CO7

Tang cuong trach nhi¢m va y thirc tot trong trdng trot
dic biét 1a trong khau ché bién, san xuét ra san pham,

4.4

23 a

CO8

Hop téc tot ban bé va dong nghiép.

4.4

23 %

6. Mo ta tom tit ndi dung hoc phin:

Muc dich ctia mdn hoc nay la trang bi cho sinh vién cac kién thirc lién quan vé quan li
va klem soat chat luong san pham néng san ciling nhu cac qui dinh cua luat (quoc gia
va quic té) vé san pham nong san. Cac ndi dung chinh bao gom: (1) Gidi thi¢u vé cac
qui dinh va yéu cau ciia san pham (2) Kién thirc va méi quan hé giita chét luong va an
toan ctia san pham (3) Moi nguy (hoa hoc, sinh hoc, chit di tng va vat 1y) gy mit an
toan san phdm (4) Cac hé théng quan 1y nham dam bao chat lwong va an toan ddi véi
nong san nhu HACCP, ISO, BRC, IFS, GlobalGAP.




7. Céu tric ndi dung hoc phf:in:
7.1. Ly thuyét

Chuong

N§i dung

SO tiét

CDR HP

Chuong 1

Qlll dinh va yeu cau phap Iy vé an toan va

chit lu‘o’ng san pham

CO 3, CO 4,
cO7

Chuong 2

Chit lwgng va an toan san pham

COl1,EC04,
cO7

1. Khai niém vé chat lugng

2. Thude tinh lién quan dén chét lwong

3. Chudi néng san & chit lwong

4. Chi phi chat lwong

5. Nén tang cua quan 1y va kiém soét chat
lugng

Chuong 3

Modi nguy lién quan dén an toan va chit
lwong sin phadm

€O 2,CO4,
CO 8

1. Linh vyce sinh hoc, vi sinh vat trong san
pham

2. Chit hoa hoc trong san pham

3. Chat di ing san pham

4. Cac vat thé la trong san pham

Chuong 4

Cic h¢ thong quén ly va kiém soat chat
lwgng va an toan san pham

CO 3,C0A4,
CO7

1. PRP

2. HACCP

3. BRC

4. IFS

5. 1SO (9001, 22000)

6. Global GAP, Viet GAP

Bai tap

I'fng dung hé thong quan ly va kiém soat
chat lwgng va an toan ddi voi tirng nhom
san pham thuc pham

€O 5,CO 6,
CO7,CO8

8. Phuwong phap giing day:
- Gidi thiéu tai liéu, sach tham khao
- Giai thich mot s6 ndi dung ly thuyét
- Néu van dé, dit cau hoi
- Thao luan, rat ra két qua chung

9. Nhiém vu cua sinh vién:
Sinh vién phai thyc hi¢n cac nhiém vu nhu sau:
- Tham dy t6i thiéu 80% s tiét hoc 1y thuyét. ,
- Thyc hién day du cac bai tip nhom/bai tap va dugc danh gia két qua thye hién.
- Tham du kiém tra gitra hoc ky.
- Tham duy thi két thuc hoc phan.
- Chu dong té chire thyc hidn gid tu hoc.




10. PAnh gia két qua hoc tip cia sinh vién:
10.1. Cach danh gia

Sinh vién duge danh gia tich liiy hoc phan nhu sau:

TT | Diém thanh phén Quy dinh T"S%“g CDR HP
1 | DBiém chuyén dé S6 chuyén dé da lam/so bai dugc 20% | CO 5, CO 6,
g1ao CO7,CO8
2 | biém tbi két thic - Thi trac nghiém, dién vao cho 80% | Tatca
hoc phan trong, tra lo1 dung sai (40 phut)
- Bit budc du thi

10.2. Cach tinh diém

- Djém danh gia thanh phan va di,ém thi két thuc hoc phan dugc chdm theo thang
diém 10 (tir 0 dén 10), lam tron dén mot chir s6 thap phan.

- Diém hoc phan 1a téng diém cua tit ca cac diém danh gia thanh phén cta hoc phan
nhin voi trong s& twong tng. Diém hoc phan theo thang diém 10 lam tron dén mot
chir s6 thap phén, sau d6 dugc quy déi sang diém chir va diém s theo thang diém
4 theo quy dinh vé cong tac hoc vu ctia Truong.

11. Tai liéu hoc tap:

STT

Thong tin vé Tai li¢u

S6 Piing ky Ca biét

1

Gi4o trinh quan 1y chét luong va luat thuc

pham / Lé Nguyén Doan Duy, Nguyén
Cong Ha.- NXB Dai hoc Can Tho,
2014. .-192 p.

So thir tw trén ké sach: 664/ D523

MOL.072423, MOL.072424,
MOL.072425, MOL.072426,
MOL.072427, MOL.072428,
MOL.072429, MOL.072456,
MON.049179, MON.049180.

HACCP Principles and Applications /
Merle D Pierson, Donald A Corlett.-
USA: Chapman & Hall, 1992. .-212 p.-
ISBN: 0412071010

S6 thiv tw trén k¢ sdch: 664.07/ P624

NN.005835

Microbiologically safe foods / Heredia
Norma, Wesley Irene (ed.).- New Jersey:
Wiley, 2009. .-667 p.- ISBN:
9780470053331

S thir tu trén ké sach: 664.028/ M626

NN.015192

CODEX ALIMENTARIUS
COMMISION: general requirements
(food hygiene). Vol. 1B/ Joint
FAO/WHO food standards programme.-
Ropme, Italy: FAO, 2001. .-248 p.-ISBN:
9251046808

FA0.002007




12. Hwéng din sinh vién ty hoe:

Ly Thye
Tuéin Ngi dung thuyét | hanh Nhiém vu cia sinh vién
(tiet) | (tide)
1-2 | Chwong 1. Qui dinh va 4 DPoc tai liéu
yéu ciu phap Iy vé an [1]
toan va chét luong san (4]
phiam
3-5 [ Chuwong 2. Chit lugng 6 Poc tai licu
va an toan san phim [1]
, [4]
6-8 | Chwong 3. Méi nguy 6 Poc tai liéu
lién quan dén an toan va [1]
chit luong san pham [2] chuong 2-11
thuc pham [3] chuong 2, 8
9-13 | Chuong 4, Cac hé 10 Poc tai liéu
théng quan 1y va kiém (1]
soat chat lugng va an [2] chuong 14
toan san pham [3]
[5] chuong 7, 8
14-15 | Bai tip Ung dung hé 4 Doc tai lidu
théng quan 1y va kiém [2] chuong 14
soat chat lugng va an
toan déi vai ting nhom
san pham thuc pham
Can Tho, ngay..\thdng .4 nam 2023
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