BANG TOM TAT NOI DUNG
LUAN VAN TOT NGHIEP

Tén sinh vién: NGUYEN THI PHUONG THAO

Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, Khéa 43

Tén dé tai: NGHIEN CUU CHE BIEN MUT KHOM (4nanas comosus L.) BO SUNG
NUOC CAM (Citrus nobilis)

Tém tit: Nhim gop phan da dang hoa cac san pham siy déo va tao ra san phim méi ¢ gia tri
dinh dudng va cam quan cao. Vi vy, dé tai “a ghién ctru ché bién mut khoém bd sung cam” duge thyuc
hién & quy mé phong thi nghiém. a ghién ctru dugc tién hanh nhdm muc dich khao sat cac yéu td anh
huong dén chat lugng san pham. Céc yéu té khao sat gom thoi gian chan (0, 1, 2 va 3 phat), nong do
duong (25, 30 va 35%), thoi gian ngam (1, 2 va 3 gio) va nhiét do sdy (60, 65 va 70°C). Két qua nghién
ctru duogc danh giad dya vao céac chi ti€u do am, d6 hoat dong cua nudc, ham lugng vitamin C, ham
luong dudng téng, mau sic. Bén canh d6 chi tiéu cam quan cua san pham cling dugc quan tim danh
gia. Két qua nghién ciru cho thdy mut khom bo sung nudc cam dat gia tri tot nhat khi nguyén liéu duge
tién xir i bang cach chan trong nuéc ¢ nhiét dd 80°C b sung CaCl, trong 1 phut, tién hanh ngam trong
dung dich duong 30%, bd sung 5% glycerin trong thdi gian 2 gid voi ti 18 nguyén lidu va siy ¢ diéu
kién nhiét @6 65°C trong 13 gio. San phém c6 gid tri cdm quan tdt v& mui, vi, mau sic va ciu tric.
a goai ra, ham lugng vitamin C duogc duy tri twong d6i cao (57,49 mg/100g chat kho) va do hoat dong
ctia nude (aw = 0,56). San pham c6 do chua, ngot hai hoa va c6 mau vang dic trung ciia mit khom bd
sung nudc cam.

Tir khéa: mict khém, nong dé dwong, sdy, ham heong vitamin C, cam quan



Tén sinh vién: PHAM THI HUYEN ANH
Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, Khéa 43

Tén dé tai: ANH HUONG CUA BAO Bi VA NHIET PQ PEN KHA NANG BAO
QUAN BUOI NAM ROI

Tém tit: 4 ghién ctru duogc thuc hién véi muc dich tim ra loai bao bi va nhiét @6 phu hop
dé bao quan budi 4 am Roi sau thu hoach. Két qua nghién ctru da khang dinh, viéc str dung ché
pham tao mang CP01-X 13 c6 tinh kha thi, c6 vai trd nhu bao bi so cAp dé bao quan budi, tuy
nhién can sy hd trg ctia bao bi thir cap dé han ché cac bién d6i chat lugng. a ghién ctru da cho
thdy, viéc sir dung két hop phu mang bao sinh hoc va bao bi PE gitip 1am chiam céac bién doi
chat luong, trong khi sir dung bao bi PA tham chi lam giam thoi gian bao quan budi. Dbi véi
budi 4 4m Roi, nhiét do ton trir 10-15°Cla thich hop, gitp kéo dai thoi gian bao quan dén 112
ngdy, trong khi & nhiét d6 thudng, budi chi c6 thé biao quan khoang 2 thang. Budi 4 4m Roi s&
bi t6n thuong lanh & nhiét do thap hon 10°C (diéu kién khao sat 1a 4-9°C).

Tw khoa:bao bi PE, bao quan, buwoi Nam Roi, chéphcfm CP01-X, nhiét do.

Tén sinh vién: PHAM KIM DUYEN

Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, Khéa 43

Tén dé tai: PHAN LAP VA KHAO SAT KHA NANG PHAN GIAI CUA THUC
KHUAN THE DPOI VOI VI KHUAN ESCHERICHIA COLI PA KHANG THUOC PHAN
LAP TU CHUOI SAN XUAT CA TRA

Tém tit: Thuc khudn thé duoc xem 1a lidu phap sinh hoc tiém ning dé thay thé cho thudc khang
sinh trong vi¢c kiém soat cac mam bénh vi khuan. Vi vay, dé tai nay duoc thyc hién nham muc dich (1)
phan 14p va tuyén chon dong thuc khuan thé c6 kha ning phan giai vi khuan E. coli da khang thudc
phan l4p tir rudt ca tra va (i) xac dinh diéu kién t6i wu (thoi gian, nhiét do, ti 16 thuc khuan thé/vi
khuan-MOI) cho su phan giai vi khuan E. coli da khang thudc phan 1ap tir chudi san xuat ca Tra.
a ghién ctru dugc tién hanh trén ching vi khuan E. coli 9ER véi dong thyc khuan thé tuyén chon la
4 9ER3 va chung vi khuan E. coli 80E vé6i dong thuc khuan thé tuyén chon 1a BSOE7-duoc dung lam
mAu so sanh trong nghién ciru ndy. Két qua nghién ctru da phan 1ap dugc 17 dong thuc khuan thé co
kha ning phan giai vi khuan E. coli da khang thudc va cac dong thuc khuan thé c6 sau hinh thai vét tan
va ¢6 7/17 (41,2%) dong thuc khuan thé c6 duong kinh vét tan 16n hon 4 mm. Mat s6 trung binh cia
cac dong thuc khuan thé dat tir 7,9 - 9.2 log PFU/mL. Hiéu qua phan giai chung vi khuén E. coli 9ER
ctia thuc khuén thé 4 9ER3 t6i wu & ty 16 MOI 1a 1000, sau 1 - 3 gio 0 6 37°C va sau 1 - 24 gid 0 &
44+2°C. Dong thuc khuan thé so sanh B8OE7 ¢ hiéu qua phan giai vi khuan ki chi E. coli 80E tdi wu &
ty 16 MOI 100, sau 1 - 4 gid 0 6 37°C va sau 1 - 24 gid G & 4+2°C. 4 ghién ciru nay cho thiy tiém ning
c6 thé tmg dung thuc khuan trong kiém soat vi khuan E. coli da khang thudc.

Tir khéa: E. coli, khding thudc, thwe khudn thé, ty 1é MOI



Tén sinh vién: PHAM THI HUYNH NHU
Tén nganh hoc: CONG NGHE THUC PHAM, Kho 43

Tén dé tai: NGHIEN CUU CAI THIEN PQ ON PINH SAN PHAM CAM SANH
NGAM MAT ONG

Tém tit: Dé tai “Khao sat kha ning 6n dinh san phim cam sanh ngdm mat ong bing gum
thuc vat” dugc thuc hién trén co sé khdo sat anh huong ctia mdt s6 loai gum thyc vat dén chat
lugng san pham bao goém (i) khao sat anh hudng cua loai (xanthan gum, guar gum, CMC) va ty
16 gum (0%, 0,2%, 0,4%, 0,6%, 0,8%) dén kha ning 6n dinh cta san pham; (ii) khao sat anh
hudng cua thoi gian chan (0 gidy, 30 gidy, 60 gidy, 90 gidy), ndng d6 mudi (0%, 5%, 10%,15%)
va anh hudng cia ti 1& vo cam (0%, 25%, 50%, 75%, 100%) dén chat luong san pham. Két qua
nghién ctru cho thdy khi str dung guar gum ¢ ty 18 0,6%, chan nguyén liéu trong 60 gidy trong
dung dich ¢6 nong do mudi 5% dong thoi bd sung vo véi ti 16 50% san pham gilt duge ham
lwgng vitamin C, ham lugng polyphenol va flavonoid téng sb cao, tao mau sic dic trung, chét
lwong cam quan kha tot.

Tir khéa: cam sanh, gum, mét ong, naringin, ngdm tham thiu.
Tén sinh vién: Nguyén Thi Xuin Mai

Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, khéa 43

Tén dé tai: Xac dinh dic tinh hoéa 1y ciia budi Da Xanh, Nim Roi va thir nghiém phén
loai budi theo duwong kinh qua

Tém tat: DE tai dugc thyc hién véi muc tiéu 1a x4c dinh ddc tinh hinh thai, héa 1y cua budi
Da Xanh va 4 am Roi, tir d6 tim ra bién phap phan loai budi don gian, thich hop dé thuan loi
trong bao quan va thuong mai héa. 4 ghién ctiru dugc tién hanh thong qua viéc (i) Panh gia tinh
chét héa 1y ctia budi, khao sat mdi twong quan giita dudng kinh va khdi luong cua 2 gidng budi
a am Roi va Da Xanh (ii) Thiét 1ap hé thong phan loai theo duong kinh va (iii) Panh gia hiéu
qua phan loai bang mé hinh nay. Két qua nghién ctru cho thiy, 6 nhom budi nhu budi bi, budi
dan, budi nhi, buoi nhat, budi dic biét, budi ngoai ¢& co sy khac biét vé ty 1& phan bd thanh
phan, chi tiéu chat lugng nhung kho c6 thé phan biét bing mau sic. Dya trén twong quan cia
khéi luong va kich thudc dé thiét 1ap phuong phap phan loai dya vao duong kinh 1a giai phap
c6 tinh kha thi, gitip phan loai nhanh va hiéu qua hon phuong phap phan loai bang mat, véi hiéu
suat dat duoc tir 96,31 dén 97,87%, budi c& nhod s& ¢ hiéu suit phan loai dat thép hon c& buoi
trung binh va 16n.

Tw khoa: budi Da Xanh, buwéi Nam Roi, dwong kinh, hang...



Tén sinh vién: Tran Triéu Di

Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, khoa 43

Tén dé tai: TOI UU HOA CONG THUC SAY BOQT XOP PE THU NHAN TRA
HOA TAN TU VO BUOI DA XANH (Citrus maxima (Burn.) Merr.)

Tém tit: Véi muc tiéu sit dung ky thuit siy bot xop (foam-mat) dé hd tro cho qua
trinh thu nhén tra hoa tan tir dich trich vé vuéi Da Xanh, nghién ciru dwoc tién hanh véi
bon ndi dung chinh: (i) Xac dinh thoi diém dirng c6 quay chin khong thich hop dé ché
bién san phim tra hoa tan tir dich trich vé bwéi, (i) Xdc dinh anh huwéng cia p-
cyclodextrin dén kha ning bao vé cac hop chit sinh hoc tir dich trich vé budi, (iii) T6i wu
héa cong thirc sy bot x6p dé thu nhin sin pham tra hoa tan cé chat lwong tot nhat. O céc
thi nghiém don cho thiy thoi diém dirng qua trinh ¢é quay chin khong thich hep khi dich
trich dat dén 60°Brix. Hiéu qua biao vé, san pham cé chat lwong tot khi sit dung p-
cyclodextrin 3% va gum Arabic 6%. T6i wu héa cong thirc phéi tron dwoc tién hanh dua
trén 5 nhan t6 gdom: Nong do chat kho hoa tan cia dich trich (°Brix), maltodextrin khang
(%cbk), pectin (%), p-cyclodextrin (%), gum Arabic (%) trén 2 bién phu thudc 13 d9 hoat
dong nwéc aw va hiéu qua qua trinh vi bao (%). Cong thirc phoi tron téi wu dé sin pham
tra hoa tan c6 chat lwong tot khi sir dung dich trich & 30,01°Brix, b6 sung 143%cbk
maltodextrin khang tiéu héa, 0,83% pectin, 3,5% B-cyclodextrin va 6,38% gum Arabic.
San pham tra hoa tan thu dwoc c6 gia tri aw dat 0,173 va hiéu qua vi bao ciia qua trinh
dat 94,27%.

Tir khéa: tra hoa tan, maltodextrin khang, pectin, B-cyclodextrin, gum Arabic, siy
bot xop.



Tén sinh vién: TU NGQC CAM THU

Tén nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, KHOA 43

Tén dé tai: KHAO SAT QUY TRINH CHE BIEN BAP NON PONG HOP TAI
CONG TY TNHH QUOC THAO.

Tém tat: Dé tai: Khao sat quy trinh ché bién bap non dong hop tai cong ty T HH Qudc
Thao v61 nd1 dung:

- Tim hiéu quy trinh ché bién bap non déng hop cung véi cac chi tiéu chat luong.

- Khao sat, tim hiéu qua trinh quan 1y va van hanh céac trang thiét bi str dung trong quy
trinh san xuat.

- Cho biét qua trinh kiém tra, kiém soat chat luong san pham dé tao ra san pham dat yéu
cau vé chat lugng va v¢ sinh an toan thyc phém.

Tir khoa: Bip non, cong ty Ta HH Quédc Thao, cong nghé san xuat dd hop.

San pham bap non dong hop cua cong ty T4 HH Qubc Thao c6 chat lwong cao, dam bao an
toan vé sinh thuc pham va bao quan duogc trong thoi gian 1au dai. Vi trong qua trinh san xuét
bap non déng lon tir khau nguyén liéu dau vao dén thanh pham ludén duoc quan 1y, kiém tra
nghiém ngit. Va c6 nhimg ché d6 xur Iy cho nguyén liéu nhu chan bip non trong nudc s6i ¢ bd
sung acid citric dé giltr mau sic va cau tric. a hiét d6 dung dich rét vao phai trén 7001 dé dudi
hét khi ra khoi lon tranh hién tuong phé)ng hop san phém. Chon ché do tiét trung vo1 nhiét do va
ap suat cao dé tiéu diét hét vi sinh vat. Sau khi tiét trung tién hanh lam ngudi nhanh duéi
khoang nhiét ma vi sinh vat co thé phat trién. Sau khi thanh pham, san phdm van duoc kiém tra
lai dé dam bao san pham hoan toan dat chat luong khi dén tay ngudi sir dung.

Tir khoa: Bip non, cong ty TNHH Qudc Thio, cong nghé sian xuat d6 hop.



Sinh vién: TRUONG THI KIM PHUNG

Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, K43

Tén dé tai: NGHIEN CU'U QUY TRINH CHE BIEN CAM SANH SAY DEO DANG
KHOANH

Tém tat: Dé tai duoc thuc hién v6i muc tiéu 13 khao sat mot sb yéu td co anh huong dén
chét lugng san pham nham hoan thién quy trinh ché bién cam sanh sdy déo dang khoanh. Véi
muc tiéu dé ra, nghién ciru tién hanh xac dinh chiéu day 14t cat phi hop cho san pham cam sanh
sdy déo, khao sat ché d6 chan thich hop, anh hudng cua ti 1& sucrose:sorbitol b sung dén chit
luong va gia tri cam quan cla san pham. Bén canh d6, ham luong acid citric sir dung dé san
pham cam sanh sdy déo dang khoanh dat chit luong va cam quan tt nhat ciing dugc nghién
ctru. Két qua nghién ctru cho thiy, san pham dat chét luong tot nhat khi d6 day 1at cam 1a 3,5
mm va duoc chan ¢ 90°C trong thoi gian 6 phit. Pudng sucrose va sorbitol véi ty 16 50:50 ¢
néng dd 50°Bx dugc bd sung cho san phém c6 vi ngot va do trong tdt nhat. Bén canh do, acid
citric bd sung & 0,75% (theo khéi lugng sucrose va sorbitol) cho vi chua ngot hai hoa, hiéu qua
hé tro tao gel va giir lai mau sic sang dep nhat cho san pham cam sanh sy déo dang khoanh.

Tw khoa: cam sanh, cim quan, chan, sorbitol, tao gel, sd’y déo.



Tén sinh vién: TRAN TRAM ANH

Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, KHOA 43

Tén dé tai: NGHIEN CUU KHA NANG Ki SINH CUA THUC KHUAN THE POI
VOI VI KHUAN ESCHERICHIA COLI KHANG KHANG SINH PHAN LAP TU RUQT
CATRA

Tém tit: San pham cé Tra phi 1& dong lanh 1 san pham xuat khau chi lyc ciia nudc ta, tuy
nhién rdi ro vé an toan vé sinh cta san pham c6 lién quan dén nhidm chéo vi sinh vat gay bénh
va khang thudc khang sinh trong qué trinh san xuat, dic biét 1a vi khuan E. coli. Dé tai nay tap
trung nghién ctru vé sy khang khang sinh va kha nang ki sinh cua thuc khuan thé d6i voi vi
khuan E. coli phan lap tir rudt ca Tra. Két qua phéan tich 24 miu rudt ca Tra cho thdy, mat sd
téng vi sinh vat hiéu khi va téng vi sinh vat yém khi dao dong tir <5 dén 8 log CFU/g. Trong do,
mat s6 E. coli va Coliform trong rudt ca Tra dao dong tir 2,7 dén 6,4 log CFU/g. 4 ghién ctru da
phan 1ap duoc 55 chung vi khuan E. coli tir 24 mau rudt ca Tra va tién hanh kiém tra tinh nhay
cam ctia chiing d6i voi 15 loai khang sinh thudng dugc str dung trong qua trinh nudi ca. Két qua
cho thay, c6 52/55 (chiém 94,5%) chung E. coli thir nghiém 1a khang khang sinh. Trong do, su
khang khang sinh cta céc ching E. coli d6i v6i sulfamethoxazole/trimethoprim 1a cao nhat voi
ty 18 78,2% va thap nhat 1a fosfomycin (chiém 10,9%). Trong d6, 75% (39/52 ching) E. coli
da khang thudc. Ty 1é da khang 10 loai khang sinh cta E. coli 1a cao nhit véi 6/52 chung
(11,5%) v6i sau kiéu hinh da khang khac nhau. Pic biét, 5/52 (chiém 9,6%) chung dé khang
voi tat ca 15 loai khang sinh thtr nghi¢m. Bén canh do, két qué cho théy co su hién dién cua
thuc khuan thé trén 13/19 chung vi khuan E. coli duogc thir nghié¢m va cac thuc khuan thé nay co
ngudn gdc tir mau nude (57,9%), bun day tir ao nudi ca Tra (5,3%) va phan ca Tra (31,6%). Cac
thie khudn thé tir nude, bun va phan ca ki sinh trén cac chung E. coli da khang khang sinh thu
nghiém duoc dé nghi phan 1ap va kiém tra kha nang phan giai cia ching trén vi khuan E. coli
da khang khang sinh trong cac nghién ctru tiép theo.

Tir khéa: E. coli, khdng khdng sinh, rudt cd Tra, thwe khudn thé



Tén sinh vién: PONG THI NHI

Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, KHOA 43

Tén d@é tai: PIEU TRA BENH NGHE NGHIEP VA TAI NAN LAO PONG NGANH
CHE BIEN THUY SAN

Tém tit: Dé tai danh gia diéu kién 1am viéc va khao sat cac bénh nghé nghiép, tai nan lao
dong cta cong nhan nganh ché bién thuy san tai sau cong ty ché bién thuy san trén dia ban
Thanh phd Can Tho (n = 103). Két qua cho thay, cong nhan ché bién thuy san da sb 1a nir giéi
(chiém 73,8%), do tudi tir 25-40 tudi (42,7%) va trén 40 tudi (37,9%), trinh d6 hoc van cua
cong nhan ché bién thuy san & muc trung hoc 13 48,5% va tham nién tir 1-5 ndm chiém 40,8%.
Céc uu tién khi lya chon cong viéc ciia cong nhan ché bién thily san 1a: gin nha (chiém 83,5%);
ché d6 dai ngd (69,9%); phu hop véi niang luc, chuyén mon (69,9%). Két qua ciing cho thay ti
1& cong nhan ché bién thiy san “hai 10ng” vé ché d6 dai ngd cia cong ty chiém 68%, va khau
phan in gitta ca chiém 57%. Vé diéu kién moi trudng lam viéc, ti 1é cong nhan danh gia “khong
hai long” vé do sang va nhi¢t do noi lam viéc chiém ti 1& <10% trong khi c6 30,1% cong nhan
ché bién thuy san cam thdy phan xudng lam viéc & mic “6n” va “rat 6n”. Dbi véi bénh nghe
nghiép, c6 45,6% cong nhan mic cac bénh thudc hé co xuong khop va mot s6 bénh vé hé ho
hap, hé than kinh, hé tim mach, hé tiéu hoa va viém da tiép xuc véi ti 18 thap (<10%). Tai nan
lao dong ma cong nhan ché bién thiry san thuong gip phai la dut tay (12,6%) va té ngd (10,7%).
Qua cac két qua trén, cac doanh nghiép ché bién thily san can cai tién san xuat; to chirc lao dong
hop 1y; cht trong cong tac kham sire khoe dinh ky; t6 chirc tdp huin, nang cao nhan thic va ki
thuat vé cong tac an toan vé sinh lao dong nham chu dong phong tranh va han ché tai nan lao
dong va bénh nghé nghiép cho cong nhan trong nganh ché bién thily san.

Tir khéa:an toan vé sinh lao dong, bénh nghé nghiép, ché bién thiy sdn, tai nan lao déng.



Tén sinh vién: THAI NGOC NHU' Y

Nganh hoc:CONG NGHE THUC PHAM, KHOA 43

Tén dé tai: KHAO SAT QUY TRINH SAN XUAT CA NUC SOT CA VA CAC
THIET BI SAN XUAT CHINH TAI CONG TY TNHH CONG NGHIEP THUC PHAM
PATAYA (VIET NAM)

Tém tat:Muc dich cta qua trinh thuc tap la tim hiéu sau hon vé hoat dong, quy trinh san
xut c4 sbt ca & quy mo cong nghiép va tim hiéu cac chi tiéu danh gia chat lugng cia ca nguyén
liéu va céc thiét bi chinh duoc st dung trong qua trinh san XUAt. Qua qua trinh thyc tap, tim hiéu
quy trinh san xuit ca nuc sot ca dong hop tai Cong ty Ta HH Cong a ghiép Thuc Pham Pataya
cho thiy, cong ty di thuc hién theo ding quy trinh k¥ thuat, luén dam bao duoc yéu cdu tiéu
chuan cua hé théng quan 1y chat lugng HACCP. 4 guyén liéu duoc tién hanh kiém tra k¥ ludng
va hang loat cac chi tiéu vé chét luong trude khi thu mua va dua vao san xuit nén san pham
dam bao ludn dat chat luong cao nhat. Trang thiét bi - may moc duoc st dung chinh trong san
xut 12 nhitng thiét bi hién dai. Tuy nhién, cong ty can ting cuong kiém tra va ddc thic dé cong
nhan c6 thai d6 1am viéc nghiém tac nham dam bao hiéu suat va chét luong san pham trén timg
cong doan san xuat cling nhu can tu bo hodc thay thé mot sd trang thiét bi - may moc di cil.



Tén sinh vién: HUYNH NGOC PHUONG TRAM

Nganh hoc:CONG NGHE THUC PHAM, KHOA 43

Tén dé tai: XAY DUNG QUY TRINH SAN XUAT SIRO OI RUOT PO

Tém tat: V&i muyc tiéu nghién ciru 1a xay dung quy trinh ché bién san pham siro 6i rudt do
c6 gia tri dinh dudng, gid tri cam quan cao, nham da dang hda cac san phadm nudc udng trén thi
truong va nang cao gia tri kinh té cho 6i rudt do. Dé tai “Xay dung quy trinh san xuat siro 6i
rudt d6” dd duge thuc hién & quy mo phong thi nghiém. Dé tai tién hanh nghién ctru véi cac yéu
t lién quan dén chat lugng san pham siro nhu sau: Thoi gian xay (10 gidy, 20 gidy, 30 gidy, 40
gidy), cac ty 16 phdi ché ty 18 acid citric bd sung (0,3%, 0,4%, 0,5%) va ty 1& duong bd sung dat
(20°Brix, 25°Brix, 30’Brix), gia nhiét & mic ning lugng (400W, 600W, 800W) ¢ cac khoang
thoi gian (17 phut, 19 phat, 21 phat). Két qua nghién ctru cho thiy thoi gian xay 20 gidy cho ra
san phém c6 mau sic dep, déng déu va hiéu suit thu hoi cao nhat. Ty 1€ phéi ché 0,4% acid
citric va ty 1€ duong bo sung dat 25°Brix thi san phém siro 6i rudt dé co vi chua ngot hai hoa,
mui vi, mau sac va trang thai dic trung ciia siro. Mtic nang lugng 600W va thoi gian giit nhiét
19 phut thi néng do chat kho dat 60°Brix, gilt dugc ham lugng vitamin C, acid téng s6 cho san
pham c6 chat luong va gia tri cam quan tot nhat.

Tén sinh vién: MAI NGOC QUYEN

Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, KHOA 43

Tén dé tai:ANH HUONG CUA THOI GIAN LEN MEN VA NHIET PQ SAY DPEN
HOAT CHAT CHONG OXY HOA CUA GIONG CA CAO TD5 VA TD8 (Theobroma
cacao L.)

Tém tit: Trong qua trinh ché bién thanh san pham bot ca cao, giai doan 1én men 13 qua
trinh quan trong tao mau sac, huong vi, gia tri dinh dudng & hat ca cao dong thoi qua trinh siy
cling gop phan tao huwong vi tot va tao mau nau sd-co-la cho hat ca cao. D& tai nhim khao sat
thoi gian 1én men va nhiét d6 sy anh huong dén cac hoat chat chong oxy hoa cua hai gidng ca
cao TD5 va TD8 (Theobroma cacao L.) & tinh Ddk Lik, Viét 4 am. Két qua ghi nhan cho thay
cac hoat chat chéng oxy hoa dat ham luong tot nhat khi 1én men trong thoi gian bén ngiy va &
diéu kién nhiét 46 siy 40°C d6i voi gibng TD5 va TDS. Ham luong polyphenol téng sé cua
gidng ca cao TD5 dat cao nhat 1a 48,00 mg GAE/g tuong tmg voi kha niang bat goc tu do 13
68,18% d6i voi ndng d6 20 mg/mL, ham luong anthocyanin tong sb dat cao nhat sau qua trinh
sdy 12 3,90 mg/100g. Ham luong polyphenol tong sb ctia giéng ca cao TDS 1a 35,35 mg GAE/g
trong tmg v4i kha ning bat gdc tu do 1a 57,25% dbi véi nong d6 20 mg/mL, ham luong
anthocyanin tong s6 sau qua trinh sdy 13 3,99 mg/100g. Két qua nghién ctu 14 tién dé cho cac
nghién ctru vé diéu kién 1én men va siy hat ca cao sao cho giit duoc gia tri dinh dudng cta san
pham dat cao nhat.

T khéa: cacao, polyphenol, hoat chit chong oxy héa



Tén sinh vién: NGUYEN THI HOA

Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, KHOA 43

Tén dé tai: NGHIEN CUU TAN DUNG VO XOAI CAT CHU VA HAT THANH
LONG TRONG QUY TRINH CHE BIEN BANH Mi

Tém tit: Dé tai nghién ciru kha ning tan dung phu pham vo xoai va hat thanh long vao
cong thie 1am banh mi nhim muc dich ting cudng thanh phan chit xo va hop chat dinh dudng
khac nhu phenolic. Pong thoi, qua trinh cap dong khdi bot nhao duoc ap dung trong quy trinh
ché bién banh mi véi muc dich gia tang tinh tién dung va kéo dai thoi han st dung khdi bot
nhao. Dé tai khao sat sy anh hudng cia viéc bd sung vo xoai (5, 10, 15 va 20%) va hat thanh
long (2, 4 va 6%); va cac phuong phap ra dong khéi bot nhao dong lanh (nhiét d6 phong, nhiét
d6 mat, 10 vi song) dén chat luong banh mi. Két qua nghién ctru cho thay san pham bd sung vo
x0di va hat thanh long tuong tmg véi cac ti 18 15% va 6% cho san pham dat gid tri cam quan
cao, han ché sy anh huong dén chét lugng banh mi so véi mau khong bo sung. Cac ché d6 13
dong khéi bot nhao ¢ nhiét do thuong (1-3 giod), & nhiét do mat (khoang 8 °C, qua dém) hay 10
vi song (30-60 gidy) déu co thé sir dung. Chat luong ciling nhu gia tri cdm quan ctia banh mi han
ché bj anh huong. Tuy nhién tuy theo diéu kién thuc té va tinh tién loi ma ngudi tiéu dung cé
thé chon phuong phép rd dong thich hop. Két qua dé tai 1 co s¢ cho viéc tan dung ngudn phu
pham vé6i gia thanh thip nhung gia tri dinh dudng cao, bd sung vao thuc phim, tao ra thuc
pham chirc nang méi.



Tén sinh vién: HO THI KIM XUYEN

Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, KHOA 43

Tén dé tai: UNG DUNG CHE PHAM TAO MANG CP01 BO SUNG CAO CHIET
TU LA TRAU KHONG TRONG BAO QUAN BUOI NAM ROI

Tém tit:a ghién ctru duge thyc hién v6i muc tiéu Gng dung ché pham tao mang CPO1 ¢co
bd sung hoat chat ty nhién duoc trich ly tir 14 trAu khong nham cai thién kha niang khang nim
cling nhu gép phan nang cao hiéu qua bao quan sau thu hoach cho budi a am roi.

Budc dau thi nghiém thuc hién phan tich ham luong hoat chat khang khuan, chdng oxy
hoa ctia cao 1a trau khong. Sau d6 thi nghiém dugc thuc nghiém ¢ 3 nghiém thire (ddi chung,
pht mang bao CPO1, pha mang CPO1 c6 bd sung 1,5 mg GAE/mL) dugc bd tri theo thé thuc
hoan toan ngiu nhién. Két qua ghi nhan nghiém thirc CPO1 b6 sung 1,5 mg GAE/mL cho tac
dung t6t trong viéc tri hodn tién trinh chin, khong 1am anh huéng dén pham chét (d6 Brix, pH,
acid téng, vitamin C), git mau xanh trai 1au hon, gidm hao hut khdi lugng tréi, han ché ndm
bénh trén qua. a ghién ctru tiép tuc thi nghiém ¢ 4 né)ng dd cao chiét khac nhau 0,75-1,5-2,25-3
(mg GAE/mL) b6 sung vao ché pham dé danh gia anh hudng ctia ndng do cao chiét dén kha
nang bao quan. Tir d6 chon dugc ndng do cao chiét thich hop 1a 2,25 mg GAE/mL bd sung vao
ché pham co tac dung t6t nhét trong bao quan budi 4 Am roi sau 30 ngay.

Tir khéa:Budi 4 am roi, cao 14 triu khong, ché phém tao mang, CPOI.

Tén sinh vién: LE NGQC THAO

Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, KHOA 43

Tén dé tai: KHAO SAT CAC YEU TO ANH HUONG PEN QUY TRINH CHE
BIEN KEO DEO CHANH DAY KET HQP GAC

Tém tit:Trén thi trudng ngdy nay co rat nhidu san pham keo déo trai cdy nhung chu yéu 1a
duoc bd sung cac huong liéu va mau sic hoa hoc. Vi thé dé tai « khao sat cac yéu t6 anh huong
dén quy trinh ché bién keo déo chanh day két hop voi gac” duogc tién hanh. Dé tai dojoc thuc
hién trén co sé khao sat anh hojong cia cac yéu td (i) ty 18 chanh day bo sung & cac ty 18 10%,
15% va 20%. (ii) ty 1& gelatin bd sung véi ty 18 8%, 10% va 12%. (iii) ty 1& dudng va mach nha
bd sung ty 1& 20%, 25%, 30% va 5%, 10%, 15% dén chét lojong cta keo déo. Két qua khao sat
cho thay khi sir dung ty 1& phdi tron: 15% chanh day, 20% gic, 10% gelatin, 25% dudng va
10% mach nha thi san phém c6 cAu tric déo dai, mau séc sang dep, mui vi hai hoa.

T khéa: Chanh ddy, gic, gelatin, keo déo



Tén sinh vién: HO THI MY DUYEN

Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, KHOA 43

Tén dé tai: KHAO SAT QUY TRINH SAN XUAT VA HE THONG QUAN LY
CHAT LUQNG HACCP CHO SAN PHAM TOM THE PD PONG BLOCK TAI CONG
TY CO PHAN THUY SAN CAFATEX

Tém tit: Xuit phat thuc té tir dé tai “Khdo sat quy trinh san xuat va hé thdng quan 1y chit
lugng HACCP cho san pham tom thé PD dong block” dugc thuc hién tai cong ty Co phan thiy
san Cafatex nham muc dich tim hiéu vé quy trinh céng nghé, vé cc thong sb ky thuat, cac thao
tac thuc hién & ting cong doan, trinh ty thu tuc lam vé sinh cia cong nhan. Bén canh do, tim
hiéu vé chuong trinh quan 1y chat lvgng HACCP ma cong ty ap dung cho quy trinh tom thé PD
dong Block, dé dam bao san pham cubi clng dat duoc chat lwong tot nhat. Thong qua viéc tim
hiéu va tham gia vao qua trinh thyc tap rén luyén dudi su hd tro cua QC va nhitng céng nhan c6
tay nghé cao. Qua d6 dat duoc nhiing két qua nhu mong mudn: a am dugc toan bd quy trinh
cong nghé tir cong doan tiép nhan nguyén liéu, so ché, dong block dén thanh pham va yéu cau
can tuan thu trong qua trinh ché bién; hiéu duoc cac thong sb k¥ thuét cling nhu cic thao tac
thue hién va nhan thdy cong ty da thiét 14p quy trinh san xuat hoan thién véi trang thiét bi cho
nang suat cao; hé thong quan 1y chat lwong HACCP ma cong ty ap dung vao qua trinh san xuat
da kiém soét chat ché chét lugng san phém va tdm san xuit ra dat yéu cAu vé vé sinh an toan
thiue pham dap tmg dugc cho thi truong trong va ngoai nudc. Dé tai da giup hiéu dugc cach
quan 1y, ché bién ngudn hang véi s6 lwong 16n ma cong ty van cé thé kiém soat duge. Cho thay
khi nguyén li¢u duoc tiép nhan vao thi da duoc kiém tra cac chi tiéu chat lugng va duoc kiém
soat chit ch& tir khau dau tién dén khau cubi cung, dat duogc chat lugng cao tao an toan cho
nguoi tieu dung.

T khéa: tém thé PD, dong Block, quy trinh, qudn Iy chit lugng.



Tén sinh vién: PHAM THI THU TRUC

Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, KHOA 43

Tén d@é tai: SU DUNG CHE PHAM TAO MANG CO BO SUNG CAO CHIET LA
TRAU KHONG TRONG BAO QUAN BUOI DA XANH

Tém tit: Dé tai duoc thuc hién nham muc tiéu danh gia hiéu qua ciia ché pham tao mang
c6 bd sung hoat chét sinh hoc tir cao chiét 14 trau khong véi ndng do thich hop vao bao quan
budi Da Xanh ¢ diéu kién nhiét d6 phong. Céac ndi dung duoc tién hanh bao gom: (i) Panh gia
kha ning bao quan cua ché pham tao mang dang sap (CP-01 c6 diéu chinh) c6 bd sung hoat
chét sinh hoc tir cao chiét 1a triu khong trong bao quan budi Da Xanh; (ii) Anh hudng ctia ndng
d6 cao chiét 14 trau khong bo sung vao ché phim tao mang trong bao quan budi Da Xanh. Két
qua nghién ctru cho thay, str dung ché pham tao mang c6 bd sung hoat chét sinh hoc giup tang
hiéu qua trong bao quan budi Da Xanh, trong d6 ndng do cao chiét bo sung dat hiéu qua cao
nhat 1a 1,5 mg GAE/mL: hao hut khéi lugng tu nhién 13 4,75+0,06%, d6 sang L* giam
1,06+0,03%, d0 mau a* giam 0,89+0,02%, do mau b* gidm 1,38+0,01%, ham luong chit kho
hoa tan c¢6 do Brix tang tr 10,13+0,70 1én 11,134+0,46, ham lugng acid téng giam 10,30+0,53%,
gia tri pH tang 7,53+0,05%, hao hut ham lugng vitamin C 1a 16,654+0,09%, mat s6 nAm méc,
nam men 1a 2,00x10”> CFU/g.

T khéa: bdo qudn, buwéi Da Xanh, ché phim tao mang, cao chiét ld trau khéng.



Tén sinh vién: NGUYEN NHUT DUY
Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, KHOA 43

Tén dé tai: ANH HUONG CUA TIEN XU LY BANG VI SONG, CHE PQ SAY PEN HAM
LUQNG p - CAROTEN VA CHAT LUQNG CUA BOT Bi PO (Cucurbita)

Tém tit:

4 ham gop phan da dang hoa san pham va ting gia tri kinh té cho qua bi d6, viéc khao sat anh
hudng cua tién xtr 1y bang vi song, ché do siy dén ham luong B-carotene va chat luong bot bi do duoc
thyc hién. 4 6i dung nghién ctru gébm (i) Anh hudng tién xir 1y bang vi séng trudc khi sy dén thanh
phan héa hoc, tinh chat chirc ning cia lat bi d6 (cong suat 70 Watt, 140 Watt, 210 Watt, 280 Watt &
thoi gian 2 phut, 4 phat, 6 phut, 8 phat, 10 phut); (i) Anh huéng cua nhiét do siy dén thoi gian siy va
chat luong ctia bot bi d6 (sdy két hop vi song va sdy ddi luu & nhiét do 55°C, 60°C va 65°C nham rat
ngan thoi gian sdy va giit chat luong cia bot bi d6). Chét luong san pham duoc danh gia thong qua cac
chi tiéu nhu: do 4m, ham luong axit tong, ham lugng dudng khir, ham lugng tro, ham lugng B-carotene,
d6 mau, do brix va do giam khdi lugng. Két qua nghién ctru cho thiy tién xtr 1y bang vi séng trude khi
sdy t6i wu nhét & cong sudt 210 Watt va xir Iy & 8 phut 1am giam do am xudng thip rat ngan thoi gian
sdy va ham luong B-carotene con & muc dang ké, dong thoi ciing giit lai duoc cac thanh phan dinh
dudng khac. Két qua con cho thay khi sdy két hop vi song va sdy ddi luu khong khi & nhiét d6 60°C
cho thoi gian siy khong qua dai, ham lugng dinh dudng ciing anh huéng khong nhiéu. Pic biét ham
luong p-carotene con giit lai trong bot & mirc chdp nhan dugc.

Tw khéa: Bi dé, xir ly vi song, say, B-carotene,..



Tén sinh vién: TANG NHAT ANH
Nganh hoc: Cong nghé Thue pham — Khoéa 43

Tén d@é tai: KHAO SAT ANH HUONG CUA CHE PQ SAY VA KHA NANG BAO QUAN
BOT DAO KHOAI MON

Tém tit:

4 ham gop phan da dang héa san pham siy va ting gia tri kinh té cho khoai mén, viéc khao sat
mot sb yéu t6 anh hudng dén chét luong dédo khoai mén. 4 i dung nghién ctru gdm khao sat anh huong
cta ché d6 sdy (sdy bang khong khi nong 60°C, bang vi song 210W va 350W, sy két hop vi song
210W va 350W voéi khong khi nong 60°C) dén thanh phan hod hoc, tinh chit chirc ning va cac hoat
tinh chéng oxy hoé ciia bot khoai mon; Khao sat kha niang bao quan bot dao khoai mon (trong bao bi
PA rat chan khong 95% va bao bi PE). Chat lugng san pham dugc danh gia thong qua cac chi tiéu ham
luong cua cac thanh phan hoa hoc co ban (dam thd, tinh bot, do tro), do bén gel, d6 truong no, kha
nang hoa tan (WSI), d6 nhét, mau sic. Két qua nghién ctru cho thiy kha ning giit tdi da thanh phan héa
hoc, tinh chét chirc ning va cac hoat tinh chdng oxy hoa ctia bot khoai mén khi nguyén liéu duoc xtr Iy
bang phuong phap sdy két hop giira vi song trong 8 phit va siy tiép bang khong khi nong & 60°C trong
30 phut. O phuong phap nay cac thanh phan hoa hoc co ban, 4o bén gel, do truong nd, kha ning hoa
tan, o nh6t va mau sic ciing duoc duy tri twong ddi 6n dinh. Pong c6 thé bao quan trong bao bi PA rut
chéan khong 95% thoi gian dai.

T khoa: Ddo khoai mon, sdy, bdao qudn



Tén sinh vién: PO CHI THAN
Nganh hoc: Cong nghé Thue pham — Khoéa 43

Tén dé tai: KHAO SAT QUY TRINH SAN XUAT TOM THE PONG BLOCK TU
NGUYEN LIEU DU TRU VA PINH MUC NGUYEN LIEU TRONG KHAU LOT VO TAI
CONG TY CO PHAN THUY SAN CAFATEX

Tom tac:

Dé tai “Khao sat quy trinh san xudt tom thé déng block tir nguyén liéu du trit va dinh mirc nguyén
lidu trong khau 16t vo tai Cong ty co phan thay san Cafatex” dugc thyc hién nham tim hiéu quy trinh
san xuat tom thé dong block, dinh mirc nguyén liéu trong cong doan 16t vo khi sir dung ngudn nguyén
lidu du trit, tim hiéu cac thiét bj dung trong ddy chuyén ché bién, cac thao tic va yéu cau k§y thuat cua
ting cong doan. Trén co s& qué trinh thue tip da tién hanh khao sat cac thong sb k¥ thuat trén quy
trinh, cac yéu cau vé tiéu chuan nguyén liéu, tim hiéu vé cic thiét bi sir dung trong san xuat, tinh toan
dinh muc nguyén li¢u tai cong doan 10t vo. Qua qué trinh thuc tap biét duoc quy trinh ché bién tém
déng block ctia nha may, cac thong sd k¥ thuat trén quy trinh, nguyén 1y hoat dong cua cac thiét bi st
dung trong quy trinh, co ciu quan 1y, to chtrc hoat ddng san xuit va nhiém vu cua phong ban. Tiép cén
dugc thyc té san xuat, dong thoi thu nhan duoc két qua trong qué trinh tinh dinh mirc nguyén liéu, cho
thdy c6 mdi twong quan giita kich c¢& nguyén liéu dén dinh murc.

Twr khoa: Cafatex, tom thé, dong block, dinh mirc.



Tén sinh vién: PHAM MINH NHU'T
Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, KHOA 43

Tén dé tai: NGHIEN CUU HOAN THIEN QUY TRINH CHE BIEN MUT TEP BUOI
DANG THANH TU BUOI DA XANH.

Tém tit: a ghién ctru dugc tién hanh v6i muc dich tin dung phan vo tring ctia budi Da Xanh dé
ché bién ra mut tép buoi dang thanh. 4 ghién ctru duoc tién hanh qua 4 thi nghiém sau: (i) danh gia anh
hudng cua qué trinh tién xtr 1y nhiét dén chét luong nguyén lidu vo tring, (ii) danh gia anh hudng cia
ham lugng citric acid bo sung dén chit lugng san pham, (iii) khao sat anh huong cua nhiét do nau dén
chat lugng san pham va (iv) khao sat anh hudng ciia ché d6 siy dén chat lwong san pham. Két qua
nghién ctru cho thiy, nguyén liéu vo budi dat chit luong t6t nhat khi duge xur Iy xa ding ¢ nhiét do
5001C thoi gian 60 phut.

Mt tép budi gel héa va co gia tri cam quan tot khi bo sung citric acid & ham lwong 1% (c6 gia tri
TSS/TA dat 111,13). MAu c6 vira mau sic tbt, vira co thoi gian nau ngan khi nu (gel hoa pectin) &
13501C. Pong thoi, ché d6 say & 601C cho dén 20% am ciing dugc ghi nhan cho san pham cé gia tri
cam quan t6t, ddng thoi cho gia tri aw thip giup hd trg bao quan san pham.

Tir khéa: budi Da Xanh, ché do sy, gel hoa pectin, mut tép budi, tién xir 1y nhiét.



Tén sinh vién: Nguyén Luu Minh Hung
Tén nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM - KHOA 43

Tén dé tai:Ad H HUO4 G CUA PO CHi4 VA QUA TRiaH CHA4 DPE4 THA4 H PHAA
HOA LY CUA XOAI CAT HOA LOC SAY DEO PII H Hil H

Tém tit :

[ him gdp phan da dang hoa san phIm siy déo va 1am ting gia tri kinh t& cho trai xoai, dé tai
“Anh hwéng ciia d§ chin va qua trinh chian dén thanh phian héa Iy ciia xoai cat hoa lgc sy déo
dinh hinh” dugc thuc hién voi cac ndi dung: (i) Xéac dinh thanh phan héa 1y co ban cia thit qua, (ii)
Xéc dinh d6 chin cua trai cAy nguyén liéu thich hop cho ché bién xoai sdy déo dinh hinh (d6 chin 1
(vang xanh), do chin 2 (vang hoan toan) va dg chin 3 (vang cam), (ii1) Khao sat nhi¢t do va thoi gian
chan thich hop dé vo hoat enzyme hoa niu va chit luong san phIm t6t (chin & nhiét do 90°C va
100°C). Két qua nghién ctru cho thiy, xoai cat hoa 16¢ ¢6 thanh phan hoad 1y khiac nhau & cac mirc do
chin khéc nhau. Bén canh do, nguyén liéu ¢ do chin 2 (vang hoan toan, d§ Brix 22+0,5°Bx) cho ra san
phIm c6 vi ngot thanh, it chua va dg mém déo vira phai. San phlm dat duoc chét luong tdt nhat khi
chan nguyén liéu ¢ nhiét do 100°C trong 7 phit, vo hoat tot enzyme hoa nau, mau sic san phIm dep va
chat luong on dinh.

Tir khéa: xodi cat hoa 16c, say déo dinh hinh, d¢ chin, nhiét do chan, thoi gian chan.



Tén sinh vién: TRAN THI MONG CAM
Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, KHOA 43

Tén dé taii: UNG DUNG THUC KHUAN THE TRONG KIEM SOAT VI KHUAN
ESCHERICHIA COLI KHANG KHANG SINH NUOI CAY TRONG DICH TRiCH CA TRA
VA UC GA

Tém tit: [ ghién ctru ndy dugc thuc hién dé khao sat kha ning tiéu diét vi khuln Escherichia coli
da khang khang sinh cua thuc khuln thé trong méi truong (nén) thuc phlm 1a dich trich tir thit ca Tra
va thit trc ga ¢ hai nhiét d0 khao sat 1a 37 va 4+£2°C. Két qua cho thfiy, ¢ 37°C trong dich trich tur thit ca
Tra va thit (¢ ga thi thuc khuln thé BSOE7 c6 kha ning tiéu diét vi khuln E. coli 80E tdi wu trong
khoang thoi gian u tir 1 dén 4 gio' (mat sd vi khuln ki chi giam xudng <1 va 1,2 log CFU/mL tuong
{mg trong dich trich tir thit ca Tra va thit (rc gd), trong khi d6 thuc khuln thé I 9ER3 c6 kha ning tiéu
diét vi khuln E. coli 9ER ti wu trong khoang thoi gian U tir 1 dén 4 gio trong dich trich tir thit c4 Tra
(mat s vi khuln ki chu giam xudng 1,8 log CFU/mL) va tir 1 dén 3 gio U trong dich trich thit ¢c ga
(mat s6 vi khuln ki chu giam xuéng 1,7 log CFU/mL). O nhiét 46 4+2°C trong dich trich tir thit ca Tra
va thit ic ga thi thuc khuln thé B8OE7 va thuc khuln thé I 9ER3 cho théy kha nang tiéu di¢t vi khuln
t6t duy tri trong sudt tir 1 dén 24 gio G (mat s6 vi khuln ki chu giam xubng <1 log CFU/mL cho dén 24
gio). Co thé thiy rang, hai dong thyc khuln thé BSOE7 va I 9ER3 c6 kha ning tiéu diét tot vi khuln ki
chu cua chiingtrong hai moi trudng chtra chit nén thuc phIm thir nghiém 1a dich trich tir thit ca Tra va
thit rc ga. Do d6, thuc khuln thé cho théy tiém nang cé thé ung dung dé tiéu diét vi khuln E. coli da
khang khang sinh trén cc san phIm thyc phlm nhu ca Tra va thit ga phi 18. I ghién cru dé xuét thuc
hién thém cac nghién ctru sau hon vé thuc khuln thé nham ung dung trén san phlm thyc phlm va dung
kiém soat da dang cac vi khuln gdy bénh va/hodc khang khéng sinh trén cac loai thuc phI m khac nhau.

Tir khoa: Ca Tra, Escherichia coli, vc ga, da khang khang sinh, thuc khudn thé



Tén sinh vién: CAO NGUYEN MONG NGQC
Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, KHOA 43

Tén dé tai: KHAO SAT QUY TRINH CONG NGHE CA TRA FILLET LANH PONG TAI
NHA MAY THUY SAN CASEAMEX

Tém tat: Khao sat dugc thyc hién thong qua viée tim hiéu ting cong doan va thiét bi cong nghé
trong ddy chuyén san xuat ca tra fillet lanh d6ng tai nha may ché bién thiy san Caseamex. Qua viéc
khao sat tai nha mdy, t6i nhan thdy nha may d xay dung dugc mot hé thdng san xuét hiéu qua va hoan
thién. Hé théng may moc thiét bi tai nha may déu duogc ap dung cong ngh¢ moi, tién tién, tu dong hoa
va dap g cac yéu cau quan 1y va cac chuong trinh quan 1y chat luong trong ché bién, hoat dong co
ning sudt cao, san phlm tét. Cong ty luén duy tri va ning cao cac tiéu chuln di dat duoc nhu :
HACCP, BRC, IFS, SA 8000, ASC, BAP va s& tiép tuc cung cb va phat trién cac mit hang chu lyc.
Tuy nhién van con mot s6 thiéu sot can phai khac phuc kip thoi dé san phlm c6 chat lugng tét hon.

T khoéa: Cd tra, fillet, quy trinh, thiét bi, lanh dong

Tén sinh vién: NGUYEN THI MONG NGHI

Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, KHOA 43

Tén dé tai: PHAN LAP VA PINH DANH SO BQ MQT VAI GIONG NAM MEN NON-
SACCHAROMYCES TU QUA NHO (Vitis vinifera L.)

Tém tit: Dé tai “Phan 1ap va dinh danh so bd mot vai gibng nAm men non-Saccharomyces tir qua
nho (Vitis vinifera L.)” duogc thuc hi¢n nham tim ra dong nidm men 1én men tu nhién tir qua nho la
nhirng gidng ndm men khong thudc gidng Saccharomyces (non-Saccharomyces). Cac dong ndm men
khac nhau duoc tach rong va 1am thuan bang phuong phap quan sat vét cdy va hinh thai t& bao. Khao
sat kha nang sinh H,S nham loai bé nhitng giéng ndm men sinh H,S 1am anh hudng khong t6t dén chat
lugng mau sdc va mui vi cua rugu vang; déng thoi loai bo duge mot sd loai nAm men trong giéng
Saccharomyces sinh H,S muc dich giit lai nhitng dong nAm men tbt cho qua trinh 1én men c6 kha ning
cao 1a ndm men non-Saccharomyces. Tiép theo khao sat kha ning 1én men nhdm tuyén chon ngudn
gidng men thuan non-Saccharomyces 1én men tu nhién trén qua nho c6 kha ning tao ethanol. Dinh
danh so b0 xac dinh so by duoc tén 8 giéng nidm men phan 1ap tir qua nho khong sinh H,S va c6 kha
nang 1én men tao ra ethanol, trong d6 c6 7 giébng nim men duoc xac dinh so b 13 gibng nAm men non-
Saccharomyces.

T khéa:nho (Vitis vinifera L.), non-Saccharomyces, cdy trang, tach rong, hinh thdi té bdo, lén
men.



Tén sinh vién: NGUYEN MINH TAN

Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, KHOA 43

Tén dé tai: KHAO SAT QUY TRINH SAN XUAT COCKTAIL TRAI CAY PONG HQP
TAI CONG TY TNHH QUOC THAO

Tém tit: Dé tai “Quy trinh san xuat cocktail trai ciy dong hop tai Cong Ty TI HH Quéc Thao"
dugc thyc hién nhim muc tiéu hiéu dugc timg cong doan trong quy trinh san xudt cocktail trai cdy
dong hdp cua Cong Ty TI HH Quéc Théao. Qua trinh thuc hién va cac thong tin can thiét duoc thu nhan
va thyc hién trong bai bao cdo. Cho biét quy trinh san xuat san phlm cocktail tréi cdy dong hop, dugc
nghién ciru sau cho thay tai nha may san xuat san phIm voi diéu kién va yéu cau ki thuat timg khau san
xudt dé dam bao san phIm cudi cung dat chat lwong tot nhat nhim san phIm du sirc canh tranh khong
chi thi trudong ndi dia ma con nhirng thi trudng 16n c6 yéu cau khit khe.

T khoéa: dé hop, cocktail trdi cdy, thanh tring.

Tén sinh vién: NGUYEN TAN TAI
Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, KHOA 43

Tén dé tai: KHAO SAT CAC YEU TO ANH HUONG PEN CHAT LUQNG SAN PHAM
CHA LUA TU CA RO PHI CO BO SUNG THIT HEO

Tém tit: Trén co sd nghién ctru quy trinh ché bién cha lua tir ¢4 ro phi bang cac ngudn tai liéu
thu thap duoc, nham muc dich da dang hoa cac san phlm tir cd. San phlm duoc tién hanh thu nghi¢m
bang cach thay d6i ty 1& cac thanh phan nguyén liéu va cac chat phu gia khac nhau cho dén khi san
phIm dat dugc ciu trac trong ddi on dinh, mau sic thich hop, mui vi hai hoa. Sau d6 tién hanh bd tri
thi nghiém. Yéu t6 quan trong quyét dinh chat luong san phlm cha lya 13 cdu trac va mau sic cua cha
lua. Tuy nhién do qua trinh thi nghiém v6i mong mudn han ché thip nhét viéc sir dung hoa chat trong
san phIm nén viéc thay d6i mau 1a tuong dbi it nhung co6 thé chap nhan duoc. Vi vay céc thi nghiém va
viéc chon mau chu yéu dua vao cau triic va mui vi cia san phIm. I ghién ctru dugc thyc hién qua cac
thi nghiém sau: (i) Khao sat anh huéng cua ty 16 nguyén liéu ca:thit:md dén chit luong cta san phIm
(80:10:10; 70:20:10; 60:30:10; 75:10:15; 65:20:15; 55:30:15; 70:10:20; 60:20:20; 50: 30:20). Khao sat
anh huong cua ty 1¢ polyphosphate dén chét lugng san phlm (0,2%, 0,3%, 0,4%, 0,5%). Khao sat anh
hudng cia ty 1¢ bot mi dén chat luong san phlm (4%, 5%, 6%). Két qua thi nghiém cho thay san phIm
& ty 18 nguyén liéu 55:30:15, ty 1& polyphosphat 0,3% va ty 18 bot mi 5% dat duoc cdu tric t6t, mém
min, d0 dai vtra phai, d§ sang cao, mui vi thom ngon.

Tir khéa:cé 16 phi, cha lua, polyphosphat, bot mi.



Tén sinh vién: Trin Minh Hién
Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, KHOA 43

Tén dé tai: PHAN TiICH VA PANH GIA CHI TIEU CHAT LUQNG CUA LUA QUA CAC
GIAI POAN TIEP NHAN NGUYEN LIEU, SAY, LUU KHO, BAO QUAN TAI CONG TY
TNHH MTV LUONG THUC THOAI SON

Tém tat:Dé tai “Phan tich va danh gia chi tiéu chit luong cua laa qua cac giai doan tiép nhan
nguyén liéu, sdy, luu kho, bao quan tai Cong ty TI HH MTV Luong thuc Thoai Son” dugc tién hanh
tai Cong ty TI HH MTV Luong Thyc Thoai Son nham muc tiéu khéo sét quy trinh san XUuit, phan tich
va danh gia cac chi tiéu chat luong cia lta qua cac giai doan. Thong qua viéc khao sat, tiép thu kién
thirc va kinh nghiém lam vi¢c tir cdc can b va cong nhan vién c6 kinh nghi¢m trong nha may da thu
dugc két qua nhu sau: quy trinh san xut gao chét luong cao, ndim dugc yéu cau va thao tic san xuit
clia timg cong doan. Cau tao va nguyén 1y hoat dong ctia may moc thiét bi trong nha may. Céc chi tiéu
chat lugng (Im d, ran gdy, tap chat, 14n loai, xanh non) va nhitng yéu t6 anh hudng qua cic giai doan.

Tur khoéa: chi tiéu chat luong, quy trinh, gidng lua, phan tich, danh gia

Tén sinh vién: LY KIM NGAN

Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, KHOA 43

Tén dé tai: NGHIEN CUU QUY TRINH CHE BIEN CHA BONG NAM BAO NGU XAM.
Tém tit:

Pé tai “I ghién ciru quy trinh ché bién cha bong ndm bao ngu xam” dugc tién hanh nham xac
dinh cac thong sb thich hop cho quy trinh ché bién, bao gom: (i) anh huéng cua thoi gian chan (1, 3, 5,
7 phat) dén chit lvong ndm bao ngu xam sau chan; (i) khao sat anh huéng ctia ham lugng hat ném (3,
4 va 5%), ham lugng duong (5, 6 va 7%) bd sung; (iii) phuong phéap xir 1y nhiét (sdy, sao rang, siy két
hop sao rang) dén chét lugng san phlm; va (iv) anh hudéng cua loai bao bi (PA hit chan khong, PET)
dén chat luong san phlm theo thoi gian bao quan. Két qua nghién ctru cho thiy, thoi gian chan ndm
bao ngu xam 13 3 phut cho cdu tric nAm t6t va hiéu suét thu hoi cao. Ham lwong hat ném va duong bod
sung thich hop twong tng 14 4 va 6%, san phIm thu dugc c6 mau sic dep, cdu tric tot va mui vi hai
hoa. Két qua ciing cho thdy, say so b ndm & 60°C c6 két hop vdi sao rang cho san phlm c6 chét luong
t6t, voi hiéu sudt thu hdi cao nhat, do toi cao nhat. Cha bong nam bao ngu xam duge dong goi trong
bao bi PA hut chan khong hodc PET két hop bo sung vai 0,05% kali sorbate gitip duy tri chit luong san
phIm sau 6 tudn bao quan.

Twr khoa:cha bong, cam quan, chat luong, nam bao ngu xam.-



Tén sinh vién: LE THI KIM HUONG
Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, KHOA 43

Tén dé tai: NGHIEN CUU QUY TRINH CHE BIEN VA PA DANG HOA SAN PHAM
CHA CHAY TU NAM BAO NGU XAM (PLEUROTUS CAJOR-CAJU)

Tém tit:

I 4m bao ngu xam (Pleurotus sajor-caju) 1a thuc phIm cé nhiéu loi ich cho stc khoe con nguoi,
chtra nhiéu thanh phan dinh dudng can thiét cho co thé. Tuy nhién, tinh hinh san xuit ndm & nudc ta
con han ché khong nhitng vé cong nghé, ning suat, chat lugng ma con vé su da dang cta san phlm.
I ghién ctu duoc thyc hién nham da dang hod san phIm cha chay tu nam bao ngu xam, d@)ng thoi
nghién ctru két hop bd sung ca rdt va nAm méo nham tao ra san phIm méi c6 chét luong dinh dudng va
gia tri cdm quan cao. I ghién ctru khdo sat anh hudng cua (i) thoi gian nhao bot (5, 10 va 15 phut) va ti
1 bot mi : nAm bao ngu xam (1:1, 1:2, 1:3 va 1:4); (ii) ti 1€ hat ném chay (0,5; 1 va 1,5%) va duong (2,
3 va 4%) bo sung; (iii) ti 1& ca rét — ndm meo bo sung (5, 10, 15 va 20%) dén chat lwong cua cha chay
nam bao ngu xam khong bo sung va c6 bd sung ca rét — nAm méo. Két qua cho thiy, v6i thoi gian nhao
bot 1 5 phat va ti 16 bot mi : nAm bao ngu xam 1a 1:2, ti 1& hat ném chay va dudng bo sung thich hop
tuong tng 1a 1 va 3% thi san phlm cha c6 chat luong tot va gia tri cam quan cao. | ham ting cudng
chat xo va ting gia tri cam quan ctia san phlm, cha dugc b sung ca 1ot — nAm meéo véi ti 18 10% la phu
hop. I ghién ctru ndy ché bién da dang hoa san phIm tir nAm bao ngu xam ciing nhu phat trién dong san
phIm méi phuc vu nhu ciu sir dung thuc vat (an chay).

Tw khoa:cha chay, ca rot, da dang hoda, nam bao ngw xam, nam méo



Tén sinh vién:PHAM THI BE NGOC
Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, KHOA 43

Tén dé tai: TRICH LY VA KIEM SOAT SU BIEN POI HOP CHAT MAU BETACYANIN
TU THANH LONG RUQT PO (Hylocereus polyrhizus) UNG DUNG TRONG CHE BIEN MQT
SO SAN PHAM PHO BIEN

Tém tit:

Thanh long rudt do c6 mau sic dep va 1a ngudn nguyén liéu giau betacyanin nén viéc trich ly va
mg dung hop chit mau nay trong ché bién thyc phIm duoc thyc hién. I ghién ctru gdm ba noi dung
(I D) chinh: I DI. Trich ly va bao quan dich trich tir thit va vé Thanh long rudt do véi cac nghién ctiu
(1.i) Anh hudng cia ty 1& nguyén liéu:nude (25:75-100:0% w/v) va thoi gian trich ly (3-18 phut) dén
ham luong betacyanin trong dich trich bang phwong phap trich ly truyén théng va trich ly c¢6 hd tro
song siéu am (UAE) (1.ii) Anh hudng cta nhiét d6 bao quan (62 va -9+2°C) dén chit lugng dich
trich; | D2.Ung dung va kiém soat hiéu qua dich trich Thanh long rudt dé bd sung vao cac san phlm
thuc phIm phd bién dugc ché bién theo cac phuong phap nhiét khac nhau; bao gdm: (2.i) Anh hudng
ctia cic phuong phap ché bién nhiét dén chat lwong san phIm: hap (banh béo), nau (thach dau xanh),
chién (banh chién), nudng (banh mi) va (2.ii) Str dung dich trich trén san phIm khéc; I D3. Truong hop
nghién ciru di v6i san phIm c6 kha ning cong nghiép hoa: san phlm Mt dong voi (3.7) Anh hudng ty
16 trich ly, d6 Brix, ty 1& dich trich b6 sung dén chat lugng mirt déng Méng cau xiém - Thanh long rudt
d6; (3.if) Anh hudéng ctia ndng do acid ascorbic dén kha ning duy tri mau sic Mut déong Mang cau
xiém - Thanh long rudt dé va (3.ii/) Ung dung trong cac dang san phIm Mt dong khéc.

Két qua nghién ctru [ D1 cho thidy ham luong betacyanin dat dugc cao nhit & phuong phap trich
ly truyén théng 13 22,895+0,113 mg/100 mL khi trich ly véi ty 16 nguyén liéu:nudce 13 75:25% (w/v)
trong 12 phut (thit qua), 20,953+0,021 mg/100 mL (vo qua). Phuong phép trich ly ¢6 hd trg song siéu
am ham lugng betacyanin thu duoc cao nhit 1a 31,548+0,364 mg/100 mL trong thit qua, 24,632+0,172
mg/100 mL trong vo qua khi trich ly trong nudc véi 75% nguyén li€u trong 15 phut. Phuong phép trich
ly ¢6 hd trg siéu 4m giup ting thém 15,818% va 17,744% ham lugng betacyanin trong dich trich tir thit
va vo qua Thanh long rudt do, twong Gmg. Cac gia tri tdi wu thu nhin dugc tir qua trinh trich ly c¢6 hd
trg song siéu am véi ty 1 nguyén lidu va thoi gian trich ly 1a 83,74% - 13,15 phut (dbi véi thit qua),
90,63% - 12,91 phuat (d6i voi vo qua), ham luong betacyanin twong tng 1a 27,49 va 22,28 mg/100 mL.
Sau 5 ngay bao quan dich trich trong thit qua ¢ 6+2°C, ham lugng betacyanin con lai 1a 67,41%. Tuy
nhién, ¢ nhiét do bao quan la -9+2°C thi ham lugng betacyanin coOn lai trong dich trich sau 5 tudn bao
quan 1a 70,55%.

Két qua I D2 vé danh gia cam quan va phén tich anh hudng cua ty 1& dich trich bd sung (%) va
thoi gian xtr 1y nhiét (phat) & cic phuwong phap ché bién nhiét khac nhau (hip, ndu, chién, nuéng) trén
san phIm banh beo, thach dau xanh, banh chién véi gia tri téi uu tuong Gmg 1a: 9,82% va 6,06 phit,
12,24% va 2 phut, 13,55% va 3,33 phut, banh mi bd sung dich trich 1a 17%. Ty 1€ betacyanin con lai



tuong Ung voi cac san phlm trén 1a 51,14, 81,41, 86,83 va 41,08%. Thoi gian ban hiy betacyanin ctia
qué trinh hap (banh béo) vai ty 1& dich trich bd sung 5, 10 va 15% 14 4,39, 6,09 va 9,06 phit, tuong
mg; qua trinh niu thong thuong (thach dau xanh) 1a 4,79, 7,44 va 9,67 phut; qua trinh chién (banh
chién) 1a 4,5 6,52 va 7,07 phut.

Két qua thu dugc tir I D3 cho thay san phIm mirt dong Miang cau xiém — Thanh long rudt do mét
mau nhanh nhat & 24 ngay khi bo sung 6% dich trich (ty 1é trich ly 25% nguyén liéu), 6 Brix phdi ché
42,5, kha nang duy tri mau lau nhat (92 ngay) & san phIm bd sung 10% dich trich & ty 18 nguyén liu 1a
75% trong qué trinh trich ly va d6 Brix phdi ché 47,5. Vitamin C khi b6 sung 0,1% gitp duy tri mau
sac tot hon cac mau con lai sau 95 ngdy bao quan ¢ nhiét do thudng.

Tir khéa: Betacyanin, Thanh long ruét dé, trich ly, ché bién nhigt, danh gid cam quan.



Tén sinh vien:NGUYEN THI MY HANG
Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, KHOA 43

Tén dé tai: KHAO SAT KHA NANG THAY THE MOT PHAN BOT KHOAI LANG Bi VA
PAU XANH TRONG CHE BIEN SAN PHAM Mi PASTA

Tém tit:

V&1 muc tiéu tao ra san phlm mi pasta dugc thay thé bot mi béng mot phén bot khoai lang bi va
dau xanh c6 gia tri dinh dudng va cam quan cao, nghién ctru cac yéu td anh huong dén qua trinh ché
bién san phIm mi pasta bao gdm cac anh huong (i) qué trinh chan vé6i thoi gian (3+5 phat) dén chat
luong nguyén lidu bot khoai lang bi; (i) ty 1& bot phdi tron (3 ty 1¢) dén chét luong san phIm mi pasta
dugc thay thé bot mi bang mot phan bot khoai lang bi va ddu xanh; (iii) ham luong gum xanthan
(1,5+2,5%) bd sung vao va thoi gian u bot (15+45 phut) dén chét lwong san phlm; (iv) thoi gian lude
anh huong dén chét luong cua san phIm mi pasta dang twoi duoc thay thé bot mi bang mot phan bot
khoai lang bi va dau xanh va (v) tac dong ctia nhiét do sdy dén chat luong san phlm mi pasta dugc thay
thé bot mi bang mot phan bot khoai lang bi va dau xanh (dang say).

Két qua cho thiy thoi gian chan nguyén liéu khoai lang bi 4 phit di tao ra nguyén liéu bot khoai
lang bi c6 ham lugng p-carotene cao va mau sic sang dep nhat. Panh gia cam quan va phan tich cic chi
tiéu san phIlm mi pasta dugc thay thé bot mi bang mot phan bot khoai lang bi va dau xanh voéi ty 18
phéi tron (bot khoai lang bi : bot dau xanh : bot mi) 1a 27: 23: 50 ¢o gia tri cam quan cao, mau sic dep
va ¢6 do0 Im (%), ham luong P-carotene (pg/g) va do cung (g luc) tuong Ung la 7,79+0,14%,
6,49+0,25n¢g/g, 50,67+1,52 g lyc. Ty 1é gum xanthan bd sung 1a 2% va thoi gian 1 bot 1a 30 phat 1a
thich hop cho cam quan cao v6i d§ cung phu hop (50,33+1,53 g luc). Pdi véi san phIm mi pasta dugc
thay thé bot mi bang mot phan bot khoai lang bi va dau xanh dang twoi, thoi gian lude thich hop 14 2,5
phut c6 gia tri cam quan cao v6i d6 cimg (g luc), d6 Im (%), ham lugng B-carotene (ng/g), khdi luong
tang (%), ton that chat kho (%) va thé tich ting (%) ctia mi pasta dugc thay thé bot mi bang mot phan
bot khoai lang bi va dau xanh tuong ung la 53,67+1,52 g luc, 83,59+0,78%, 1,94+0,11pg/g,
89,62+0,63%, 6,73+0,99%, 92.56+1,49%. San phIm mi pasta dugc thay thé bot mi bang mot phan bot
khoai lang bi va dau xanh dugc sy ¢ nhiét d6 60°C trong thoi gian 270 phut (46 Im dat 6-8%), san
phIm c6 ham lugng B-carotene 13 7,62+0,71pg/g va ham luong protein 13,54+0,24% cho chét luong va
mau sic tot nhat.

Tir khéa: dic tinh Iy héa, chat lwong/chdt lwong ndu, khoai lang bi, ddu xanh, mi pasta, sdy.



Tén sinh vién:PHAN THI TRUC LAN
Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, KHOA 43

Tén dé tai: XAC PINH HAM LUQNG TINH BOT KHANG TU MOT SO LOAI NGUYEN
LIEU VA SU DUNG TRONG CHE BIEN SAN PHAM Mi PASTA

Tém tit:

Tinh bot khang c6 nhiéu loi ich cho hé tiéu hoa va stc khoe tong thé cia ngudi. C6 thé xem day
1a mot loai chat dinh dudng dugc tim théy trong nhiéu loai thuc phIm lanh manh, giup co thé tiéu hoa
tt, giam can, ngin ngira bénh tat va cac chirc ning quan trong khac. St dung ngudn nguyén liéu giau
ham luong tinh bot khang c6 thé tao ra san phIm c6 chat lwong, gié tri sinh hoc va cam quan cao. Vi ly
do do, nghién ctru dugc thuc hién trén co s (i) xac dinh ham luogng tinh bot khang, amylose trong cac
loai nguyén liéu nhu tinh bot khoai tdy, chudi, khoai lang nghé; (ii) nghién ctru anh huéng két hop cac
loai nguyén li¢u bot/tinh bt khac nhau trong cong thirc ché bién mi pasta dén ham lugng tinh bot
khang va chat lugng san phIm. I ghién ctru (iii) xac dinh anh huong cta cac phuong phap xir 1y nhiét
dén ham luong tinh bot khang va ciu trac cua san phIm mi pasta va (iv) khao sat anh huéng diéu kién
lanh d6ng (- 10+20C) dén ham luwong tinh bot khang trong san phIm mi pasta ciing dojoc thue hién
d6ng thoi. Két qua phan tich cho thdy ham lugng tinh bot khang trong khoai lang nghé, chubi xiém va
tinh bdt khoai tay lan luot 1a 7,72, 44,23, 38,88 2/100 mg. Qua trinh phéi tron cac loai bdt trong cong
thirc ché bién mi pasta v6i ty 16 10% bot khoai lang nghé, 23% bot chudi, 21% tinh bot khoai tay, 32%
bot mi duoc chon do c6 ham lwong tinh bot khang cao (36,98 g/100 g) va duoc ngudi tiéu dung chip
nhan cao. San phlm duoc ghi nhan c¢6 d6 dai va cdu trac trong dong véi mau ddi chimg (100% bot
mi). Qua trinh chién, hap, ludc 1am giam ham luwong tinh bot khang (tir 90,69 dén 93,27%) va ham
luong amylose (tir 6,74 dén 39,70 %) ctia san phIm mi pasta, trong khi lanh déng lam ting ham lugng
tinh bot khang (tir 1,43 dén 28,81%).

Tiwr khoa: Tinh bdt khang, amylose, khoai lang nghé, chudi xiém, tinh bot, tinh bot khoai tay



Tén sinh vién:LE MAI THI
Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, KHOA 43

Tén dé tai: TAC PONG CUA MOT SO YEU TO ANH HUONG DPEN TIEN TRINH LEN
MEN DUA CAI (Brassica juncea) TRONG MOI TRUONG CAM GAO

Tém tit:

V61 mong mudn tao ra san phlm dua cai 1én men mudi chua c6 chat luong/gia tri sinh hoc va cam
quan cao, nghién ctru dugc thuc hién trén co sé khao sat cac yéu td anh hudng dén tién trinh 1én men,
bao gom ty 1& nude (45-55%) va mudi (3-5%) chuln bi cho mdi trudng cam gao; anh huéng ctua ham
luong nudce dira bo sung (20-35% so véi tong luong nudce sir dung) vao mdi trudng 1én men dén chat
lwong mdi truong cam gao va san phlm dwa cai 1én men mudi chua. I ghién ciru kha ning bao quan san
phIm duoc cat giit trong cac diéu kién (dung dich gidm duong, dung dich nude mudi, dong goi trong
bao PA trong diéu kién chan khong) va nhiét do bao quan khac nhau (5+2 va 28+2°C) dugc thuc hién
dong thoi. Chat lugng cua san phIm dua cai mudi chua (ham luong vitamin C (mg%), ham luong
polyphenol tong s6 (mgGAE/g) va gia tri cam quan) duoc danh gia trong sudt qua trinh bao quan. Két
quéa nghién ciru cho thay, ty 16 nudc va mudi twong tng 1a 50% va 3% dam bao cho qua trinh 1én men
t6t va cho ra san phlm co gid tri cam quan cao (thong qua phuong phap PCA phan tich cac dir liéu cam
quan thu nhan duoc). O ty 1é thich hop ndy, ham luong acid lactic ctia mdi truong va san phlm dat
tuong ung 1a 1,23% va 0,83%, ham lugng vitamin C dat 4,19 mg%. Ty 1€ nudc dira:nudce thich hgp cho
qué trinh mudi chua dua cai 14 25:75 (%) véi ham luong acid tong s6 ciia moi trudng cam gao va san
phlm dat gia tri cao, 1,92% va 1,46%, tuong Gng, cung v&i ham luong vitamin C trong san phlm la
4,32 mg% va ham luong polyphenol 0,57 mgGAE/g. Ham lugng vitamin C va ham lugng polyphenol
téng sd clia san phIm dua cai mudi chua giam dan theo thoi gian bao quan. Miu san phIm bao quan &
nhiét d6 lanh (5+2°C), dong gbi trong bao PA trong diéu kién chan khong di duy tri gia tri dinh dudng
cao nhat, ton that ham luong vitamin C va ham lugng polyphenol tong sb trong san phIm dua cai mudi
chua sau hon 3 thang tdn trir 1an luot 13 57,37% va 20,29%.

T khoa: cam gao, cdi be, chdt lwong, lén men muoi chua, bdo qudn



Tén sinh vien:NGUYEN THI NGOC THAM
Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, KHOA 43

Tén dé tai: ANH HUONG CUA QUA TRINH TACH NUOC THAM THAU CU CAI
TRANG (Raphanus sativus L.) TRONG DUNG DICH MUOI VA PUONG

Tém tit:

Vé6i muc tiéu tao ra san phIm cu cai tring khir nudc thIm thau c6 gia tri dinh dudng va cam quan
cao, nghién ctru duoc thuc hién khao sat cac yéu td anh huong dén qua trinh ché bién san phIm bao
gom (i) I dng do CaCl, (0,2-0,4%), thoi gian (10-20 phut) va nhiét do ngam (30+2va 50°C); (if) I dng
d6 duong (10-15%), mudi (2-4%) va acid (0,25-0,75%) sir dung trong dich ngam dén (iif) Ty 1& cac
nguyén liéu bd sung cic thanh phan chira mau sic tu nhién (bup gidm, hoa ddu biéc, nghé) dén chét
luong va gia tri cdm quan cua san phlm.

Két qua téi wu héa qua trinh tién xir 1y cho thdy cu cai tring dugc ngam trong dung dich ngam
chtra 0,4% CaCl, ¢ nhiét do 50°C trong 15 phut cho san phlm cé gia tri d6 cing cao nhat (1144 g lyc)
va gid tri cam quan tot. St dung dung dich ngdm két hop 12,5% dudng, 4% mubi va 0,5% acid citric
cho san phlm dat gia tri dinh dudng cao (ham luong duong 9,63%, acid 0,28%, polyphenol tong sd
4,78 mgGAE/g-CBK). M6 hinh dong hoc qué trinh khuéch tan ciing duoc xiy dung v6i két qua tée do
khuéch tan & nong do duong 12,5% va ndng d6 mudi 4% dat hé sé khuéch tan 1,66 x10”° m?/s. Pong
thoi, khi st dung dai hoa bup gidm/hoa dau biéc/bot nghé trong dung dich ngdm, san phIm c6 ham
luong polyphenol cao hon so véi mau khéng st dung cac loai nguyén liéu nay. Bup gidm, hoa dau
biéc, bot nghé dugc st dung tuong tng trong dich trich 1a 20%, 3,33%, 2% tao ra san phIm c6 ham
luong polyphenol 1a 7,27, 11,52, 9,09 mgGAE/g-CBK, tuong tGng. Pong thoi théng qua gian do yéu
thich ctia nguoi tiéu ding, cac mau duoc danh gia 1a 80-100% duoc chap nhan va yéu thich.

Tir khéa: khuéch tan, dwong, muéi, acid, bup giém, hoa diu biéc, nghé



Tén sinh vién:LE THI DIEM MY
Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, KHOA 43

Tén dé tai: NGHIEN CUU QUY TRINH CHE BIEN SAN PHAM DINH DUONG CHO
TRE EM TU CHUOI (Musa acuminata) VA CAC LOAI RAU CU

Tém tit:

Vé6i muc tiéu tao ra san phIm dinh dudng cho tré em an lién c6 gia tri dinh dudng can d6i va cam
quan cao (ché bién tir chudi xiém va cac loai rau cu), nghién ctiru quy trinh ché bién san phIm bao gém
(/) anh hudng ciia mirc d6 chin nguyén liéu chubi xiém voi ba mire d6 (vang 2/3, vang hoan toan, vang
c6 mot it ddm nau, (i) anh hudng cua thoi gian chan dén chat lugng ctia nguyén liéu tham gia vao ché
bién san phIm dinh dudng tré em (3-9 phut); (iii) cong thirc phdi ché (tam cong thirc) cac thanh phan
nguyén liéu dén tinh can dbi va (iv) thoi gian tiét trang anh hudng dén chit lvong cam quan san phIm
dinh dudng cho tré em. Chét lugng san phlm dugc kiém soat thong qua cac chi ti€u vat ly [dd Im (%),
hoat do nudc (ay) va mau sac], chi tiéu hoa hoc [ham luong carbohydrate (%), lipid (%), protein (%)]
va dinh dudng (%DV). Panh gia cam quan san phIm (bang phuwong phap QDA) ciing duoc thuc hién
xuyén sudt trong nghién ctru nay. Két qua nghién ctru cho thdy chudi xiém chin & mirc d6 vang hoan
toan c6 mot it ddm nau c6 chat lugng va dinh dudng toi wu. Thoi gian chan 5 phit phu hop cho cac loai
nguyén liéu dé vo hoat duoc enzyme oxy hoa, nguyén lidu dat duoc cau tric t6t va mau sic twoi sang.
Danh gia cam quan va phan tich cc chi tiéu héa 1y da chon cong thirc phdi ché 4 cho san phIm co gia
tri cam quan cao v6i d6 Im (%), hoat do nudc (a,), va ning luong cung cip (kcal) twong tng la
76,44%; 0,873; 103,03 kcal/100 g san phlm, twong ung. San phlm chira cac chit dinh dudng co ban
vé6i ty 18 can dbi giita protein, carbohydrate va lipid tuong tmg 13 4,62; 15,76 va 2,39%. Vi luong san
phIm 13 160 g/lo thi san phIm dam bao mot phan nhu cau ning luong cho tré em 4n dim vao bira sang
va bita trwa. San phlm dinh dudng cho tré em an lién dugc bao quan trong bao bi thuy tinh két hop voi
ti¢t trung dat yéu ciu vé mait vi sinh, d6 Im va hoat d6 nuéc sau hai thang tdn trir.

Twr khoa: san pham dinh dwong tré em, chuoi xiém, cdc loai rau cu, dinh dwong, chdn, tiét
trung



Tén sinh vién:LE THI HUYNH NHU
Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, KHOA 43

Tén dé tai: NGHIEN CUU SAN XUAT VA PANH GIA CHAT LUQNG SAN PHAM Mi
PASTA BO SUNG BOT PAU PEN

Tém tit:

Vé6i muc tiéu thay thé mot phan bot dau den trong qua trinh ché bién mi pasta va xay dung cong
thirc phdi ché phu hop cho san phlm cé gia tri dinh dudng va cam quan cao, nghién ctru dugc thue hién
bao gdm (i) anh hudng cia ty 18 phdi tron bot dau den:bot mi (10:52, 15:47, 20:42) (phan trim trén
téng khdi lugng bot); (i) ty 1€ phéi tron bot mi cung semolina:tinh bot khoai tay (10:23, 15:18, 20:13);
(iif) ham lugng gum xanthan (1,5+2,5%) va thoi gian 0 bot (15+45 phat); (iv) &nh hudng cua thoi gian
ludc dén chat luong san phIm mi pasta (dang twoi) va (v) nhiét 6 siy dén chét luong san phlm mi
pasta (dang sdy). Két qua nghién ctru cho thay ty 1é phdi tron bot dau den:bot mi 1a 15:47 cho san phlm
mi pasta c6 mau sic dep, ciu tric tot (86,50 g luc) va ham lugng anthocyanin cao (0,39 pg/g). Panh
gia va phan tich gia tri cam quan cho thdy ty 1& phdi tron bot mi cing semolina:tinh bot khoai tay 1a
15:18 dem lai gia tri cam quan tdt, san phIm c6 do dai va d6 ctng cao (85,83 g luc). Ty 1é gum xanthan
bd sung 13 2% va thoi gian 1 30 phut tao ra san phlm dat chat luong cam quan cao va do cimg phi hop
(73,67g luc). Thoi gian ludc thich hop cho san phlm mi pasta dau den dang tuoi la 3 phut cho san
phlm dat gia tri cdm quan cao, d§ ciing phu hop (76,17 g luc) va duy tri ham luong anthocyanin cao
(0,38 ng/g).

Panh gia chat luong nu cho phan trim ting khdi luong sau khi ludc 1a 82,59%, phan trim ton
that chat kho 1a 4,89%, phan tram ting thé tich 1a 84,24%. Bén canh d6, nhiét do say thich hop cho san
phIm mi pasta ddu den dang sy 1a 60°C trong thoi gian 270 phut (46 Im dat 6-8%), san phIm c¢6 mau
den dic trung, ham lugng anthocyanin 1a 0,35 pg/g va ham lugng protein (16,5%) dugc tang cudong.

Tir khéa: dau den, mi pasta, semolina, chit lwong/chit lwong néu, cim quan.



Tén sinh vien:HUYNH MANH TAN
Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, KHOA 43

Tén dé tai: TAC PONG CUA MOT SO YEU TO PEN QUA TRINH CHE BIEN VA UNG
DUNG SAN PHAM MUT PONG (DANG FILLING/CHUNKY) TU QUA MAM XOI PEN
(Rubus fruticosus L.)

Tém tit: Qua Mam x6i den 13 ngudn gidu chit chdng oxy hoa véi ham lwong cao anthocyanin,
vitamin C va polyphenol tong s6. San phIm mut dong (dang filling/chunky) tir qua Mam x6i den duoc
ché bién véi mong mudn tao ra san phlm c6 gia tri dinh dudng va cam quan cao. Trén co s¢ do, nghién
ctru duoc thuc hi¢n theo hai ndi dung chinh, bao gém (7) nghién cuu tac dong cua mot sb yéu td dén
qua trinh ché bién mut déng (dang filling/chunky) tir qua Mam x6i den véi cac khao satanh hudng cua
ty 16 nguyén liéu va nudc phdi ché (1:1-1:3) dén chét lvong san phlm; anh hudng cia ndng do pectin
(0,1-0,3%), néng dd carrageenan (0,1-0,3%) va do Brix phéi ché (40-50%) dén hoat do nudc va do
nhét cia san phlm; dnh huéng cia thoi gian gitt nhiét (2-4 phit) dén gia tri dinh dudng va mau sac cua
san phlm;anh hudng cua qué trinh thanh tring & nhiét do 85-95°C trong khoang thdi gian 4-6 phut dén
ham luong dinh dudng trong san phlm; kha nang bdo quan san phlm ¢ hai mirc nhi¢t do (28+2°C va
542°C) va (ii) St dung san phI m murt dong (dang filling/chunky) tir qua Mam x6i den vao san phlm tra
va banh véi céc ty I¢, bao g@)m ty 1€ mut va tra (1:1-1:5); ty 1€ mut va banh (1:2-1:6). Céc chi tiéu mau
sic, ham luong anthocyanin, vitamin C, polyphenol tong sb va danh gia cam quan san phIm ciing duoc
danh gia xuyén subt nghién ctru nay. Két qua nghién ctru cho thay (i) ty 1é nguyén liéu va nude 1a 2:1
cho san phlm c6 gia tri cdm quan cao va ham lugng anthocyanin, vitamin C va polyphenol tong sb
trong san phlm tuong tng la 136,37 mg/100g; 5,05 mg% va 216,80 mgGAE/100g. San phlm mut
dong (dang filling/chunky) tir qua Mam x6i den dugc bo sung 0,2% pectin, 0,21% carrageenan va do
Brix phdi ché 43,83% co do nhét va a,, phit hop (1280 cP va 0,874, tuong (mg) véi cam quan va cho
qua trinh bao quan. San phlm c6 ciu tric tot, mau sic dic trung va ham luong cac hop chét co hoat
tinh sinh hoc duy tri cao véi thoi gian nau/gitr nhiét 3 phut. Thanh tring ¢ 89,69°C trong 4,96 phit tao
diéu kién tot dé bao quan san phlm lau dai. O nhiét do 5+2°C, san phlm it ton that ham luong cac hop
chat co hoat tinh sinh hoc hon so véi diéu kién bao quan & nhiét 6 khi quyén (28+2°C). Sau 8 tudn ton
trit, san phIm van duy tri gia tri cam quan va chua c6 ddu hiéu hu hong. (i7) San phIm mut dong (dang
filling/chunky) tor qua Mam x6i den duoc yéu thich hon khi dugc ting dung vao tra va banh voi céc ty
1& phu hop, v6i ty 16 mut va tra 1a 1:3 cho san phlm tra Mam x6i den duoc cam quan vién chdp nhén
96,67% va ty 1¢ mut va banh 1a 1:4 dugc chép nhan 93,33%.

T khoa: mut dong (dang filling/chunky), qua Mam xoi den (Rubus fruticosus L.), thanh
trang, ton trir, ieng dung.



Tén sinh vién:PHAN THI THANH TUYEN
Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, KHOA 43

Tén dé tai: XAY DUNG CONG THUC CHE BIEN Mi PASTA TU MOT SO NGUYEN
LIEU CHUA HAM LUQNG TINH BOT KHANG VA TAC PONG CUA XU LY NHIET PEN
CHAT LUQNG SAN PHAM

Tém tit: Tinh bot khang rat quan trong trong hd tro hé vi sinh vat duong rudt khée manh va
mang lai nhitng 1oi ich strc khoe ngoai duong rudt, nhu gitup giam nguy co mic bénh tiéu duong loai 2
bang cach ting do nhay cam cua co thé véi insulin. Trén co s& d6, muyc tiéu cua nghién ctru xac dinh
ngudn tinh bot khang pho bién trong mét s6 loai nguyén liu chira tinh bot pho bién, sir dung tot ngudn
nguyén liéu ndy trong ché bién san phlm dinh dudng va kiém so4t tién trinh ché bién nhiét. Cac nghién
cuu duogc thuc hién bao gém (i) xac dinh ham lugng amylose va ham lugng tinh bot khang cua mot )
nguyén lidu gidu tinh bot phd bién, (i) Khao sat anh hudng cia 4 ty 18 bot phdi tron (bot cac loai
dau:bot khoai lang tim:bot mi — chu yéu la nguén bot/tinh bot chira ham lugng tinh bt khang cao)
trong ché bién mi pasta va (iii) Anh huéng cua cac phuong phap ché bién va thoi gian xir Iy nhiét voi
cac qua trinh: lude (210, 240 va 270 gidy), hip (300, 600 va 900 gidy), ludc trong microwave (120, 150
va 180 gidy) va lanh dong (12, 24 va 36 gid) dén ham lugng amylose, ham luong tinh bot khang, ciu
tric va gia tri cim quan ciia san phIm mi s¢i. Két qua phan tich cho thay ham luong tinh bot khang cao
nhét co trong bdt khoai lang, tiép dén 1a bot dau xanh, bot dau den va bot dau do. Ung dung céc loai
bot trong cong thirc ché bién mi soi cho théy voi ty 1€ bot dau xanh:bot dau do:bdt dau den:bot khoai
lang tim:bot mi twrong Gng 14 20:20:12:18:120 cho san phIm c6 gia tri chat luong va cam quan cao véi
ham lugng tinh bot khang trong san phIm 13 17,46+0,03 g/100 g. Kiém tra ciu hinh SEM ctia mi pasta
ché bién tir cac loai tinh bot khang thay thé mot phan khong thé hién sy khac biét voi mau mi ddi
chimg (100% bot mi trong cong thirc ché bién). Cac phuong phép xtr Iy nhiét khac nhau (ludc, hap,
microwave) ddi voi cong thire mi duge chon cho thdy ham luwong tinh bot khang trong san phlm giam
theo thoi gian ché bién. Két hop voi danh gid cam quan cho thiy thoi gian hap, ludc va ludc trong
microwave thich hop 13 600, 210 va 150 gidy twong tng. Qua trinh lanh déng (nhiét do -10°C) c6 thé
1am ting ham luwong tinh bot khang trong san phlm (dién hinh sau 36 gid lanh déng). Véi phuong phap
ludc bang microwave, san phIm mi pasta (dugc thay thé mot phan bot mi bang cac dang bot chira tinh
bot khang) co cau trac t6t, dep (quan sat tir anh SEM) va khong khac biét so véi mau d6i chimg (st
dung 100% bdt mi).

T khoa: cac loai ddu, khoai lang tim, amylose, tinh bt khang, mi pasta, xw ly nhiét.



Tén sinh vién: NGUYEN THI TUYET HUONG
Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, KHOA 43

Tén dé tai: NGHIEN CUU CHE BIEN BANH BONG LAN BO SUNG MIT THAI
(ARTOCARPUS HETEROPHYLLUS L.)

Tém tit

Vé6i muc dich xay dung quy trinh ché bién san phIm banh bong lan bd sung mit Thai gop phan
lam da dang hoa cac san phIm banh bong lan va lam tang gia tri dinh dudng cho sdn phIm ciing nhu
nang cao gia tri sir dung mit Thai, nghién ciru tp trung vio cac van dé sau:

Khao sat anh huong cua ty 16 mit Thai bd sung (% so véi khdi lugng bot mi) vao hdn hop dén ciu
truc, d§ Im, do tang thé tich banh va gia tri cdm quan cua san phIm. Thi nghiém dugc tién hanh & cac
ty 18 0, 40, 50, 60% mit bo sung. Két qua cho thdy khi bo sung mit Théi véi ty 1& 50% so vdi khdi
lugng bot, banh bong lan co6 ciu truc, do tang thé tich tot nhat, mui vi va dugc danh gia diém cam quan
cao.

Khao sat anh hudng cia ty 18 duong va ti 16 chat béo (% so v6i khéi luong bot mi) sir dung dén
cAu trac, do Im, do tang thé tich banh va gia tri cdm quan cua san phlm, thi nghiém duoc tién hanh &
cac ty 1& duong 70, 80, 90% cing v4i viée thay ddi ty 1é chat béo (dau) lan luot 1a 25, 30, 35%. Két qua
cho thay khi bo sung dudng 80% va ty 1& chat béo 1a 30% cau tric banh xbp, thom ngon va mui vi hai
hoa.

Khao sat anh hudng cua nhi¢t do va thoi gian nudng dén cAu trac, do Im, do tang thé tich banh va
gia tri cdm quan cua san phlm, thi nghiém dugc tién hanh & cac nhiét do 130, 140, 150°C véi thoi gian
15, 20, 25 phut. Két qua cho thiy khi nuéng & nhiét do 140°C trong thoi gian 20 phiit banh bong lan co
cAu truc, thé tich banh va chat lugng banh cai thién hon.

T khéa:bdnh béng lan, mit Thdi, bot mi, dwong, diau, nhiét dé va thoi gian nwéng, chit
lwong bdanh



Tén sinh vién: NGUYEN VAN THINH
Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, KHOA 43

Tén dé tai: KHAO SAT QUY TRINH SAN XUAT NAM ROM PONG HOP TAI CONG
TY TNHH QUOC THAO

Tém tit:

Dé tai “Khao sat quy trinh san xut ndim rom déng hop tai Cong ty TI HH Quéc Thao” duoc thuc
hién nhim tim hiéu quy trinh céng nghé san xuit nAim rom déng hdp va cac yéu ciu san xuét dé tao ra
san phIm dat chat lugng. Trén co sé qua trinh thyc tip tai cong ty, da tién hanh khao sat cac yéu cau vé
tiéu chuln nguyén li¢u va thanh phIm cua san phlm, tim hiéu céc thiét bi chinh duoc su dung trong
quy trinh khao sat. Cac thong tin can thiét dwgc ghi nhan lai. Thong qua quy trinh khao sat, két qua thu
duoc:

- 1 4m dugc quy trinh cong ngh¢, céac thiét bi duoc st dung trong quy trinh san xuat nAim rom
dong hop tai nha may.
- Hiéu duogc co cdu quan 1y, t6 chirc hoat dong va nhiém vu cla timg bd phan & cac phong ban.

Tén sinh vién: Thach Thi Hong Nhung
NNganh hoc: Cong ngh¢ thue pham
Khoa: K43

Tén dé tai: TIM HIEU QUY TRINH SAN XUAT VA HE THONG QUAN LY CHAT
LUQNG THEO HACCP TREN QUY TRINH SAN XUAT CA TRA FILLET CAP PONG IQF
TAI CONG TY CASEAMEX

Tém tit:Sau thoi gian duoc thuc tap tai cong ty, t6i dd nim duoc quy trinh san xuat ca tra fillet
cap dong IQF. Cung voi do, toi con tim hiéu dugc cac thu tuc can tun thi trong qua trinh ché bién, cac
chuong trinh tién quyét va cong tac kiém soat chat luong thuc phIm theo hé thong HACCP cua cong
ty. Qua qua trinh tim hiéu c6 thé két luan ring cong ty da kiém soat duoc chat luong san phlm theo
tiéu chuln HACCP. Tuy nhién vaAn con nhitng van dé cin dugc khic phuc dé chat lwong san phlm
ngay cang tot hon.

Tur khoa: ca tra fillet, IQF, HACCP, quy trinh



Ho va tén: Lé Van Binh
Nganh hoc: Cong ngh¢ thue pham
Khoa: k44

Pé tai: Anh huwéng caa ti 16 malt rang bé sung dém ham lwong polyphenol trong qua trinh
niu va Ién men caa bia tir gidng lta IR50404

Tém tat: malt laa duoc chuln bi béng cach ngam trong nudc 24h ¢ nhiét d§ phong sau dé dugc u
nly mam & nhiét d6 32 do C trong 4 ngay. Malt non dugc 1 nhiét & 50 do C trong 60 phit va siy &
nhiét d§ 50 6 C trong 24 gio. Malt rang 1a malt non dugc rang ¢ nhiét do 150 d6 C trong 45 phut va
duoc bod sung vao qua trinh duong hod véi céc ti 1€ 0%, 5%, 10%, 15%. Qué trinh duong hoa dugc
diéu chinh trén co s diéu chinh cac muc nhiét dé cac hoat tinh cua enzyme glucoamylase va anpha
amylase 13 t6i wu. Két qua cho thiy qua trinh duong hoa tét nhit & nhiét d6 52,2 d6 C 1a 40 phut sau d6
nang nhiét 1én 70 d6 C trong 50 phut va tiép tiép duoc nang nhiét 1én 85 d6 C trong 30 phiit sau d6 ha
nhiét d6 xubéng 70 d6 C trong 60 phut va dong thdi bd sung 5% malt 16t. Sau qua trinh dich hod dich
trong duoc ndu zoi hoa houblon trong 60 phut va ta thiy két qua cé su sut giam vé ham luong TPC.
Qua trinh 1én men véi nAm men saccharomyces cereviase ¢ nhiét do 15 d6C sau 4 ngay cho thay dich
bia dat d6 con 5%V va thé hién sy sut giam vé ham lugng TPC, mau sdc trong subt qué trinh 1&€n men.

Tén sinh vién: Pham Tran Lam Nhi



Nganh hoc: Cong nghé thwe phim, Khoa 43

Tén dé tai: KHAO SAT MOT SO YEU TO ANH HUONG PEN CHAT LUQNG
NHAN (Euphoria longana) SAY DEO

Tém tit:

I ham gop phan da dang hoa san phlm sdy déo va ting gia tri kinh té cho trai nhan, viéc
khao sat mot sb yéu td anh huong dén chét luong nhan séy déo duogc thuc hién. I 61 dung
nghién ctru gém khdao sat anh huéng cta (i)thoi gian chan CaCl, (khong xir 1y, ngdm 15 phut,
chan 60 gidy, 90 gidy,120 gidy,150 gidy,180 gidy), (ii) khao sat ndng d6 duong
(20%,25%,30%,35%), (iii)khao sat thoi gian ngdm dudng (thdi gian ngam 2 gid dau tan duong
1a gibng nhau v&i mau ddi chimg, miu ngdm 15 gid, miu ngdm 30 gid, mau ngdm 45 gid) anh
huong dén chat lwong san phIm nhan siy déo. Chét lugng san phIm dugc danh gia thong qua
cac chi tiéu ham lugng duong té)ng, cac chi tiéu cam quan, mau sic, o6 Tm, do cung, a,. Két
qua nghién ctru cho thy dé nhan sy déo dat chat luong tot thi tién hanh chan nguyén liéu trong
CaCl, trong thoi gian 150 gidy vai nhiét @6 90°C va ty 1€ nguyén liéu v6i nuwde 1a 1:2 cho san
phIm c6 cau tric mém déo. Tiép dén nhian duoc ngam trong dung dich dudng 25% cho san
phIm cé vi chua ngot hai hoa trong thoi gian 15 gid & nhiét d6 5°C san phIm c6 mau sang dep,
mém déo, vi chua ngot hai hoa. Sdy ¢ nhiét d6 60°C dén khi do Im dat 18-22%, dé ngudi va cho
san phIm vao bao bi zip nhém mot mit dé bao quan va sir dung.

T khéa: nhan, chan, say déo



Tén sinh vién: TRINH HAI PUONG
Nganh hoc: Cong nghé Thue pham — Khoéa 43

Tén dé tai: KHAO SAT QUY TRINH CONG NGHE CHE BIEN TOM SU PD PONG IQF
VA QUY TRINH XU LY NUOC TAI CONG TY CO PHAN THUY SAN CAFATEX

Tém tit:

Dé tai “Khao sat quy trinh céng nghé ché bién tom su PD déng IQF va quy trinh xir Iy nudc tai
Cong ty C6 Phan Thuy San Cafatex” dugc tién hanh tai Coéng ty C6 Phan Thuy San Cafatex nhim muc
tiéu khao sat quy trinh ché bién, cac thong sb ky thuat, cac thao tac ¢ tirng cong doan, thiét bi van hanh
va thao tac vé sinh trong san xuat cong nghiép. Thong qua viéc khao sat, tiép thu y kién thic va kinh
nghiém 1am viéc tir cac can bd va cong nhan vién c6 kinh nghiém trong nha may da thu dugc nhitng két
qua nhu: quy trinh cong nghé ché bién tom su PD dong IQF va cac thong sé ky thuat c6 lién quan nhu
nhiét do, ndng d6, khdi luong,... I am dugc yéu ciu va thao tac san xuit ciia cac cong doan trong quy
trinh tir khau nhap liéu dén khau thanh phIm. K§¥ thuat lanh dong san phlm. Cac bién ddi xay ra trong
qua trinh ché bién va bao quan, cac hién tuong giy hu hong, cach bao quan va khic phuc. Ciu tao va
cac nguyén 1y hoat dong ciia may moc, thiét bi sir dung trong nha mdy. Cac hinh thirc quan 1y chat
luong va an toan vé sinh ma cong ty dang ap dung. Quy trinh xir Iy nude cap va nudc thai tai nha may.

Tir khéa: quy trinh cong nghé, nwéc cdp, nwéc thdi.



Tén sinh vién: Vo Hoang Thém
Nganh hoc: Cong nghé Thuc Phim
Tén dé tai: Xac Pinh Ché P§ Rira Buéi Nim Roi Pap Ung An Toan Thue Phim

Tém tit: Muc tiéu cua dé tai la xac dinh duoc ndong dd phu gia thich hop dé bo sung vao
nude rira nham dap tng duogc yéu cAu vé chat lugng, mat do vi sinh vat hiéu khi va mat do ndm
men, ndm mdc trong sudt qua trinh bao quan nham hudng dén sitc khoe va an toan ddi voi
nguoi tiu dung.

Pé tai tiép can van dé bao quan budi I dm Roi trén co sd nghién ctru anh hudng cua qua
trinh rtra c6 bd sung phu gia va su thay doi tinh chét cia trai trong qua trinh bao quan (nhiét do
thuong 29 + 2). Cac chi ti€u bao gém do giam khdi lugng, do 1€ch mau vo AE, va dya trén
thang do CCI thay d6i tir xanh 14 dén vang dé danh gia duoc kha ning mat mau xanh cta budi
I am Roi trong qua trinh bao quan; déng thoi mat d6 vi sinh vat hiéu khi tong s cling nhu mat
d6 nAm men, nim méc gdp phan danh gia sy thay doi chat luong trai trong qua trinh bao quan
va an toan doi voi nguoi tiéu dung. Két qua nghién ctru cho thay, xtr 1y bo sung phu gia bang
dung dich [ aHCO3, acid citric vao nudc rira déu thiy hiéu qua trong thoi gian bao quan. Su
dung néng do rira I aHCO3 3% cho théy hi€u qua vé viéc budi I 4m Roi it bi mat mau xanh va
ty 1¢ hao hut khéi luong khi so véi acid citric 3%, Tuy nhién vi¢c xtr ly néng do rtra acid citric
3% c6 hiéu qua hon vé mat do vi sinh vat hiéu khi téng s6, nAm men, nAm mdc. Viée xir ly két
hop 2 ndng do phu gia I aHCO3 3% va acid citric 3% cho hiéu qua dang ké vé kha ning gitr
mau sac, giam ty 1€ hao hut khoi lugng va lam cham sy phat trién vi sinh vat. Bén canh dé
nghién ctru vé ché do xu 1y budi I am Roi ¢ vung ngdp man thép, c6 d6 min cao nhat 1a 3000
ppm tuong dwong véi ndng do I aCl 0,3% cho thay, gia phap nay c6 tinh kha thi khi rira két hop
vai acid citric 3%.

Tir khoa: acid citric, budi I am Roi, I atri bicarbonate, I aCl, rira



Tén sinh vién: LU NGQC HAN
Nganh hoc: Cong nghé Thue Pham — Khéa 43

Tén dé tai: NGHIEN CUU CHE BIEN SAN PHAM NUOC QUA HON HQP PHUC BON
TU- CHUOI- LUU

Tém tit:

Vé6i muc tiéu tao ra san phIm nectar hdn hop qua tir phuc bon tir, lwu va chudi c¢6 gia tri dinh
dudng va cam quan cao, cac nghién ctru duge thuc hién bao gdm (i) téi wu hoa anh hudng ndng do6 acid
ascorbic (9001100 ppm), ndng d6 enzyme (0,025+0,075%w/w) va thoi gian trich ly (100+120 pht)
dén ty 18 thu hoi dich qua va do trong cta nudc chudi; (i) anh hudng cua ty 18 phdi ché (6 ty 1¢) nectar
phuc bon tir: nude lwu: nude chudi dén chit luong va gia tri cam quan cua san phlm; (iif) anh huéng
ctia 6 Brix (13+150Brix) va pectin (0,075+0,1%) dén gia tri cam quan va chat lugng cua san phlm
nectar; (iv) anh hudng cta ché do thanh trung thoi gian (5+9 phit) theo nhiét d6 dén chat luong va cam
quan cta san phIm va (v) anh hudng ctia nhiét d6 bao quan (8+28+2[1C) dén chit luong san phlm. Két
qua nghién ctru cho thay tdi uvu héa qua trinh trich ly dich trich chubi trong c6 thé dat dugc ty 16 thu hoi
dich qua tbi da (77,20%) va do trong v6i do truyén quang cao nhat (87,79%T) khi sir dung ndng do
acid ascorbic 1042,02 ppm va enzyme pectinase 0,07% v6i thoi gian trich ly 110,207 phut. San phlm
nectar voi ty 1& phdi ché phuc bon tir: nude Iyu: nude chudi la 45: 28: 27 ¢6 gid tri cam quan cao, mau
sic dep voi cac ham luong anthocyanin (mg/L), polyphenol tong s6 (mgGAE/100mL) va vitamin C
(mg%) dat duoc tuong tmg 1a 27,39 mg/L, 39,84 mgGAE/100mL va 7,63 mg%. Ty 18 pectin bd sung
vao san phlm 14 0,1% va diéu chinh 13Brix thich hgp cho qua trinh phdi ché san phIm. San phIm
dugc bao quan tot & nhiét do thanh tring 8571C véi thoi gian giit nhiét 7 phut da duy tri gia tri cam
quan cao va ham lugng cac hop chét sinh hoc (ham luwong anthocyanin, polyphenol téng sé va vitamin
C lan luot 1a 26,72 mg/L; 39,84 mgGAE/100mL va 6,45 mg%. Két qua ciing cho thiy bao quan san
phlm & nhiét d6 mat (8+2°C) da duy tri chat lugng san phIm cao hon so v&i nhiét do thuong (28+2°C),
san phlm nectar hdn hop phuc bon tir, lyu va chudi chua xuét hién dau hiéu hu hong sau 8 tuan ton trir.

Tiwr khoa: Toi wu hoa, nectar, phoi ché, phic bon tir, chuoi, lyu.



Tén sinh vién: NGUYEN THANH NAM

Nganh hoc: Cong nghé Thuc Pham - Khoa 43
Tén dé tai: ANH HUONG CUA MOT SO YEU TO PEN QUA TRINH CHE BIEN VA UNG
DUNG SAN PHAM MUT PONG (DANG FILLING/CHUNKY) TU QUA DAU TAY (Fragaria
L.) BO SUNG DICH TRiCH CARANDAS-PLUM (Carissa carandas L.)

Tém tit: [ ghién ctru duoc thyc hién gdm hai ndi dung chinh, (1) khao sat anh hudng cua cac yéu
t, bao gdm cac anh huong (1.1) ty 1& dau tay va dich trich Carandas-plum bé sung (1:1+3:1), (1.2) ty
1& chat tao dong pectin (0,1+0,3), carrageenan (0,1-0,3) va do Brix phdi ché (40+50), (1.3) thoi gian
nau & nhiét 6 s6i (2+4 phut), (1.4) diéu kién thanh tring (nhiét do 85+95°C va thoi gian gitr nhiét 4+6
phut), (1.5) diéu kién nhiét 6 bao quan dén chit lugng san phIm va (2) Ung dung san phIm vao tra va
banh, khao sat anh huong (2.7) ty 16 mat déng dau tay:tra 6 long (25:100-100:100) va (2.2) khéi luong
mut dong dau tay phu trén bé mat banh bong lan (10+40) dén gi4 tri cim quan ciia san phIm tng dung
(tra 6 long va banh bong lan). Chat luong san phlm duoc kiém soat thong qua céc chi tiéu ham luong
cac chat c6 hoat tinh sinh hoc (anthocyanin, vitamin C va polyphenol téng sé TPC), d6 Brix, d6 hoat
dong cua nudc (ay), 46 nhdt va mau sic. Panh gia cam quan mut dong dau tay (dang filling/chunky) bd
sung dich trich Carandas-plum ciing dugc thyc hién xuyén sudt trong nghién ciru nay. Két qua nghién
ctru cho thay ty 1& dau tay:dich trich Carandas-plum bd sung 1a 2:1 cho san phIm mut dong khong chi
dam bao gia tri cam quan ma con duy tri ham luong cac hop chat cé hoat tinh sinh hoc (anthocyanin,
vitamin C va polyphenol tong sd) & muc cao twong tng la 25,60 mg/100g, 9,13 mg% va 199,04
mgGAE/100g. Vi ty 1& pectin 0,2%, ty 1¢ carrageenan 0,2% va d6 Brix phdi ché 45% thi san phIm c6
cau trac t6t voi do nhot 4146 mPas, a,, = 0,8746, d6 Brix san phIm 58%, pH 3,7 va dat gia tri cam quan
cao. Qua trinh tao gel dugc thuc hién ¢ 110-115°C trong 3 phut, san phIm c6 cAu trac 6n dinh, duy tri
t6t mau sic dic trung va ham luong cac hop chit cé hoat tinh sinh hoc. Su phin huy ham luong
anthocyanin, vitamin C va TPC tuan theo mé hinh dong hoc bac nhat khi thanh trung san phlm & céc
nhiét d6 va thoi gian khac nhau. San phlm thanh tring ¢ 90°C trong thoi gian 5 phut dugce danh gia cao
b6i ngudi tiéu dung. San phlm sau khi thanh tring dugc bao quan & diéu kién nhiét do mat (5+2°C)
duy tri dugc ham lugng hop chit sinh hoc tét hon ¢ diéu kién nhiét d6 thuong (28+2°C). Sau 8 tuan
bao quan, san phIlm chwa c6 ddu hiéu hu hong. San phIm tng dung phéi ché véi tra 6 long co ty 1é mut
dong dau tay:tra 6 long 1a 75:100 (g/mL) dat gia tri cdm quan cao. San phlm tng dung phu trén bé mait
banh bong lan v6i khdi lwong mut dong dau tdy bd sung 1a 30 g duge su yéu thich cao cua ngudi tiéu
dung (90%).

Twr khoa: mut dong, dau tdy, dang filling/chunky, Carandas-plum



Tén sinh vién: Pham Thi Thu Thuiy
Nganh hoc: Cong nghé Thuc Phim, Khéa 43

Tén dé tai: Khao sat sw anh hwéng cia cac diéu kién 1am khd bang khong khi néng
dén chat lwong san pham khd qua (Momordica charantia L.) sy

Tém tit:

Pé biét duoc trong qua trinh sdy cic hgp chit mang hoat tinh sinh hoc va gi4 tri cam
quan cua kho qua bi bién doi nhu thé nao, dé tai “Khao sat sy anh huong cta cac diéu kién lam
kho bang khong khi nong dén chét lugng san phIm khd qua (Momordica charantia L.) siy” da
duoc thuc hién & quy mo phong thi nghiém, véi muc tiéu tim ra diéu kién say kho qua tot nhét
dé gitr duoc nhiéu hoat tinh sinh hoc ma van dam béo yéu ciu vé mit cam quan cho san phlm,
kéo dai thoi gian bao quan va da dang hoa san phlm, dua khd qua dén gan véi nguoi tiéu dung
hon.

I ghién ctru dugc thuc hién trén co sé khdo sat anh huong ctua ché d6 nhiét do séy (4511,
50°C, 55°C, 60°C, 65°C), d6 day cua lat cit (2mm, 4mm, 6mm) va d6 day xép vi (2 16p, 3 16p, 4
16p) cung véi toc d6 dong khong khi nong (0,2 m/s; 0,34 m/s; 0,48 m/s) dén ham luong vitamin
C, dic tinh chong oxy hoa (ham luong phenolic tong sé va cac hoat dong chdéng oxy héa) cua
trai kho qua bang ki thuat chuln do v6i dung dich iod d6i véi vitamin C, phuong phap Folin-
Ciocalteu do quang pho bang thiét bj UV—Vis ¢ budc song 765 nm d6i v6i phenolic tong sd va
2,2-diphenyl-1-picrylhydrazyl (DPPH) do & budc song 517 nm dbi v6i hoat dong chdng oxi hoa
— quét géc tu do, cudi cung la chi tiéu mau, mui dugc thuc hién thong qua danh gid cdm quan
san phlm.

Két qua nghién ctru cho thay, khd qua khi sy ¢ nhiét do 60°C véi do day lat cat 4 mm
cung do day xép vi 2 16p (khoang 10 mm) va toc do dong khong khi nong 1a 0,34 m/s thi hoat
tinh sinh hoc con lai trong san phlm 1a cao nhat, v6i ham luong vitamin C 1a 222,94 mg/100g,
ham luong phenolic tong s 1a 15,47 mg GAE/g gip 1,7 1an so voi nguyén liéu ban dau, hoat
tinh chéng oxi hoa tang 1én 81% va gilt dugc mau xanh sang, mui thom déc trung cta kho qua,
dem lai cam quan tt nhat cho san phlm.

Tir khoa: Trai kho qua, phenolic tong sb, DPPH, sy, Momodica charantia....



Tén sinh vién: TRAN CHI BEN
Nganh hoc: Cong nghé Thue Pham — Khéa 43

Tén dé tai: KIEM SOAT CAC HOAT PONG SAU THU HOACH HOA PAU BIEC
(Clitoria ternatea L.) VA UNG DUNG HIEU QUA TRONG CHE BIEN MOT SO DANG SAN
PHAM PHO BIEN

Tém tit:

Vé6i muyc tiéu dam bao chit luong tir bao quan nguyén liéu hoa dau biéc ban dau dén san phlm
cubi dat gia tri dinh dudng va cam quan cao, nghién ctru dugc thuc hién gdm ba ndi dung (ND) chinh,
bao gdm: (ND1.) Cac hoat dong sau thu hoach hoa dau biéc (bao quan tuoi va sdy) véi cac nghién ctiru
(1.i)anh hudéng ctuanhiét do bao quan (6+2°C) dén chit luong cia hoa dau biée twoi (hoa don va hoa
kép) va (I.ii)anh hudng cuanhiét do sdy (55, 60, 65 va 70°C) dén chat luong hoa ddu biée siy; (ND2.)
véi cac ki thuat trich ly duge thuc hién voi khao sat (2.i) anh huéng ctiacacphuong phap trich (hd trg
clia song siéu am va vi song) va (2.if) nhiét d6 bao quan (62 va -7+2°C) dén chat luong cua dich trich
hoa dau biéc; (ND3.) vo6i cac hoat dong (3.7) ung dung hi€u qua dich trich hoa dau biéc va kiém soat
cac tién trinh xur 1y nhiét (hip, ludc, chién, nuéng va tiét trung) trong ché bién mot sb san phIm thyuc
phIm phd bién va (3.ii) nhiét d6 bao quan (2842 va 6+2°C) dén chét lugng cua san phlm ché bién tir
dich trich hoa dau biéc. Két qua nghién ciru ND1 cho thay, hoa dau biéc twoi dang kép sau thoi gian
bao quan ton thit ham lwong anthocyanin thip hon so v6i hoa déu biéc dang don, nguyén liéu c6 thé
bao quan 5 ngay trude khi tién hanh siy. Trong cac mo hinh sdy hoa dau biéc thi mé hinh Page duogc
chon 1a mé hinh phii hop nhét dé giai thich céc tién trinh sdy, nhiét 6 sdy tir 60=70°C thi thoi gian sdy
hoa dau biéc dat d6 Im yéu cau (6+8%) nhanh nhat va duy tri dugc chat lugng cao. Két qua thu nhan tir
cac nghién ctru cua ND2 cho théy ham lugng anthocyanin cua dich trich hoa dau biéc thu nhan duoc tur
phuong phap trich ly c6 su hd trg vi song dat hiéu qua hon (45,87 mg/L) so véi phuong phap trich ly
¢ ho tro séng siéu am (42,14 mg/L). Sau thoi gian 3 thang bao quan & nhiét d6 lanh dong (-7+2°C) da
duy tri dwoc ham lugng anthocyanin trong dich trich nhiéu hon (41,05+0,22 mg/L) so v6i bao quan
nhiét d6 lanh (6+2°C) (37,24+0,17 mg/L). Két qua tir nghién ctru ND3 vé danh gia cam quan va phan
tich cac chi tiéu thong qua kiém soat cudng do mau dich trich hoa dau biéc (%) - thoi gian xur Iy nhiét
(phiit) & cac phuong phép ché bién khac nhau da thu nhan duoc két qua tdi wu: san phIm banh dtic
(11,62% dich trich - thoi gian lam chin 6,01 phut), cheé 1 (11,09% dich trich - thoi gian 1am chin 4,56
phut), banh chién (11,62% dich trich - thoi gian chién 2 phut) va banh mi (18,62% dich trich — nhiét o
nuéng 160°C). Thoi gian ban hiy anthocyanin & cac tién trinh xir Iy nhiét déu 16n hon so voi thoi gian
khao sat thuc té. T uéc uéng hoa dau biéc dat chat lugng cao khi bod sung dich trich hoa dau biéc
4,44%, tiét trung & nhiét do 105°C trong thoi gian 5 phut véi thoi gian bao quan kéo dai (hon 4 thang).
Téng ton that cia ham luong anthocyanin trong san phlm nudce hoa dau biée sau 5 tudn bao quan &
nhiét do khi quyén (28+2°C) va nhiét d6 mat (6+2°C) 1a 8,91% va 7,74% tuong Gng.

Tir khoa: Hoa diu biéc, anthocyanin, siy, trich ly, tién trinh xi Iy nhiét.



Tén sinh vién: MAI NHAT LINH
Nganh hoc: Cong nghé Thue Pham — Khéa 43

Tén dé tai: TAN DUNG PHE PHU PHAM CHUOI CHO QUA TRINH CHE BIEN SAN
PHAM THU'C PHAM CO GIA TRI GIA TANG

Tém tit:

Vé6i muc tiéu tn dung phé phu phIm cua qua trinh san xuat dé tao ra san phIm c6 gia tri gia ting,
nghién ctru dugc thyc hién bao gom (i) anh huéng cia dién kién tién xtr Iy (ndng d6 I aHSO; 500-800
ppm) dén mau sic cta san phlm bot vo chudi xiém; (ii) xay dung mo hinh dudng cong sdy va xac dinh
anh huong ctia nhiét do sdy (60-80°C) dén chat luong bot vo chubi xiém; (iii) t6i wu hoa diéu kién trich
ly theo phwong phap bé mit dap tng (Response Surface Methodolody) dén ham luwong cac hop chét c6
hoat tinh sinh hoc ctia bot vo chudi xiém va (iv) st dung bot vo chudi xiém vao 4 cong thuc ché bién
san phlm mi pasta. Két qua nghién ctru cho thay khi xir Iy vo chudi xiém & néng d6 I aHSO; 800 ppm
trong 1 gio' (nhiét d6 284+2°C) da tao ra san phlm bot vo chudi xiém c6 mau sang dep nhat. Trong tim
mo hinh sy 4p dung, mé hinh Page dugc chon dé mo ta qué trinh siy vo chudi xiém & nhiét do 60-
80°C. I hiét d6 sdy c6 anh huéng dén mau sic, thanh phan dinh dudng va cac hop chét sinh hoc c6
trong vo chudi xiém. Sdy v6 chudi xiém & 70°C cho san phIm bot vo chudi xiém sang dep va c6 ham
lugng vitamin C, polyphenol va flavonoid tong sb tuong tng 13 41,14 (mg%), 47,92 (mgGAE/g) va
11,67 (mgQE/g). Tdi vu hoa cac didu kién trich ly vo chudi theo mé hinh

Box-Behnken thu dwgc ham lwong polyphenol va flavonoid téng sé cao nhit, twong tng 13 62,49
(mgGAE/g) va 6,97 (mgQE/g). Lua chon cong thirc phu hop (cong thirc M3) véi ty 16 bot vo chudi
xiém:bot mi 12 30:70% d3 tao ra san phIm mi pasta c6 chat lwong, gid tri cam quan cao va duoc yéu
thich nhét béi cic cam quan vién tir cac cong thirc phdi ché.

Tir khoa: vé chudi xiém, xir Iy, sdy, trich ly, mi pasta, chit lwong.



Tén sinh vién: DINH THI NHI
Nganh hoc: Cong nghé Thue Pham— Khéa 43

Tén dé tai: KHAO SAT QUA TRINH KHU NUOC THAM THAU CUA CU CAI TRANG
(Raphanus sativus L.) (DANG CAT) TRONG DUNG DICH MUOI VA PUONG SUCROSE

Tém tit:

[ guyén nhan chinh khién rau qua d& hong 1a ham luong nuée cao cua ching. Dé ting thoi han st
dung cta nhitng loai rau qua nay nhiéu phuong phap hoic két hop trong sb cac phuong phap da duoc
thir nghiém. Khir nu6e thIm thau 13 mot trong nhitng phuong phap t6t nhat va phu hop dé tang thoi han
bao quan cta rau qua. Qua trinh nay dugc wa thich hon ca do dic tinh luu gitr vitamin va khoang chét,
mau sic, huong vi va mui vi ciia chung. Muc ti€u cua nghién ctru 1a xac dinh qua trinh khir nuée thIm
thdu cta cu cai tring (Raphanus stivus L.) (dang cét) trong dung dich mudi va dudng sucrose, xiy dung
quy trinh ché bién phu hop tao san phIm cé gia tri dinh dudng cao va thoa min nhu ciu sir dung da
dang cua nguoi tiéu dung. I ghién ctu duoc thyc hién bao gdm cac khao sat (i) Anh hudng cua ndng
d6 CaCl, (0,4, 0,5, 0,6%), thoi gian (10, 15, 20 phat) va nhiét do xir 1y (28+2°C va 50°C) dén chat
luong san phlm; (i) I ong d6 mudi (2, 3, 4%), duong (10, 12,5, 15%) va acid citric (0,5, 0,75, 1%) dén
chat luong san phlm; (iii) Qué trinh khir nudc thIm thau cuia mubi (2, 3, 4%) va duong (10, 12,5, 15%)
va d6 day (4 va 6 mm) ddi véi cu cai trang (dang cit); (iv) Ung dung bd sung mau sic ty nhién (nghé,
hoa bup gidm va hoa dau biéc) tao san phIm dat gi4 tri chat lvong va cam quan cao.

Két qua nghién ctru cho thiy, diéu kién tién xir Iy véi ndong dd CaCl,, nhiét d6 va thoi gian twong
g 13 0,5%, 50°C va 15 phut thich hop dé san phlm dat chat lwong cao vé cau tric (1235,67 g luc), hop
chat sinh hoc (polyphenol 0,621 mgGAE/g) va gia tri cam quan. Thuc nghiém khao sat ciing cho thay,
cac thong sd pht hop dén chat lugng cta san phIm duoc ché bién (ham lugng acid tong s6 0,33%, ham
luong chat kho hoa tan 11,13%, ham lugng polyphenol tong sé (0,301 mgGAE/g) twong Gmg véi ndng
d6 mudi 3%, duong 12,5%, acid citric 0,75% va do day lat cat 6 mm. Pong thoi cac ty 18 bo sung nghé
1,5%, hoa bup gidm 1:4, hoa dau biéc 1:15 d3 cai thién chét luong va ting gia tri cam quan cla san
phIm c6 ¥ nghia. Tir thuc nghiém, tbc d6 khir nuéc thIm thiu cu cai tring trong dung dich mudi va
duong phu hop v6i mo hinh khuéch tan cua Crank duogc tinh toan. Khi dung dich thIm thau c6 ndng do
cang cao thi hé s khuéch tan va ham luong mudi thIm thiu cang ting, dong thoi hé sé khuéch tan
giam khi d§ day nguyén li€u tang.



Tén sinh vién: LE THI THANH NGAN
Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, KHOA 43

Tén dé tai: KHAO SAT QUY TRINH SAN XUAT VA HE THONG HACCP CHO SAN
PHAM CA TRA FILLET PONG LANH TAI CONG TY TNHH MTV AN PQ DUONG

Tém tat:Dé tai luan van “Khdo sdt quy trinh san xudt va hé thong HACPP cho san phdm cd tra
fillet @ong lanh tai Cong ty TNHH MTV An P Dwong” duogc tién hanh v6i muc tiéu 1a tim hiéu quy
trinh san xudt c4 tra fillet d6ng lanh, mot sb thiét bi san xuit va hé théng quan 1y chat lwong HACCP
ctia nha may. Khao sat duoc tién hanh truc tiép tai phan xuong san xuit cia nha mdy thong qua viéc
quan sat cac cong doan san xuét ca tra fillet dong lanh, sau d6 ghi nhan va dat cdu hoi dé tim hiéu. Két
qua khao sat tai nha may 1a tim hiéu duoc quy trinh thyc té san xuét ca tra fillet dong lanh vé6i quy trinh
khép kin mdt chiéu tr khau tiép nhan dén thanh phlm, biét thém vé mot sd may moc thiét bi dugc st
dung trong qué trinh san xuét thi hién dai nhu thiét bi lang da, may quay ting trong, bang chuyén IQF,
ta dong tiép xuc. I ha may ap dung hé thong quan 1y chét luong theo HACCP mét cach hiéu qua cho
cac san phlm cua cong ty va khong ngung hoan thién.

Tén sinh vién: PANG THANH TUAN
Nganh hoc: Cong nghé thue pham- Khoa 44

Tén dé tai:ANH HUONG CUA TY LE MALT RANG BO SUNG HAM LUQNG PUONG KHU
VA AXIT AMIN HOA TAN TRONG QUA TRINH NAU VA LEN MEN TU MALT CUA GIONG LUA
TR50404

Tém tit:

Muc tiéu cua dé tai 13 danh gia anh huong cua ty 1& malt rang bd sung ham luong duong khtr va
axit amin hoa tan trong qua trinh nau va 1én men tir malt cua giéng laa IR50404. Bé taiduoc thuc hién
trén giéng lia IR50404 da duoc ndy mam & 30+2°C trong 4 ngdy, sau d6 4 malt non nhiét & nhiét do
50°C trong 60 phut va say kho & 50°C trong 24 gid. Qua trinh dich hoa duoc thue hién trén co so diéu
chinh cac mirc nhiét d6 tdi vu cho hoat tinh ctia enzyme protease, glucoamylase va a-amylase. Két qua
cho thiy thoi gian dich héa ti da cia enzyme glucoamylase (52,2°C) 1a 40 phut. Tiép tuc nang nhiét
d6 1én 70°C & 50 phut dé tdi wu hoat tinh cia enzyme a-amylase. Sau d6 bod sung 5% malt 16t vao ndi
nau sau khi d3 tién hanh ho hoa tinh bot (¢ 83°C 30 phut va lam ngudi xubng 70°C 60 phut), lam ting
ham luwong dudng khir va axit amin phuc vu cho qua trinh 1én men. Dich dudng tiép tuc duoc niu sbi
va bo sung (3g/l) houblon & 60 phit qua phan tich, ham luong axit amin va dudng khir giam dang ké
(170,49 mg/L va 154,64 mg/L) va (6,61% va 5,38%). Dich loc tiép tuc duoc 1én chinh ¢ 12,5°Brix boi
nam men Saccharomyces cereviase (1 g/L) trong diéu kién nhiét do 15°C. Két thic giai doan 1én men
chinh d6 con dat khoang 5%V sau 4 ngay, d6i véi dich bia 0 va 5% mat rang va 4-4,3%V sau 5-6 ngiy
d6i v6i dich bia 10-15% malt rang.



Tén sinh vién: PHUNG QUAN PAT
Nganh hoc: Cong nghé Thue Pham— Khéa 43

Tén dé tai: KHAO SAT CAC YEU TO ANH HUONG PEN QUY TRINH SAN XUAT VO
BUOI NAM ROI (Citrus gandis) SAY DEO BO SUNG MAT ONG

Tém tit:

Vo budi rat tot cho sire khoe véi nhiéu hoat chét sinh hoc. T hung vo budi chua dugc tan dung
triét dé va dang bi xem 1a phé phIm ctia nganh cong nghiép nudc ép, ruou budi,... Véi muc tiéu nang
cao gia trj kinh té va da dang hoa san phIlm thi dé tai nghién ctru “Khao sat cac yéu té anh huong dén
quy trinh san xuat v buoi sdy déo bo sung mat ong” da duoc thuyc hién & quy mé phong thi nghiém.
I ghién ctru duoc tién hanh qua 3 thi nghiém sau: (i) Khao sat anh hudng néng d6 mudi (5, 7,5 va 10%)
va thoi gian chan (3, 5 va 7 phut) dén cac chi tiéu chat luong (naringin, mau sic va cam quan san
phIm), (ii) anh huong ti 1¢ dudng (25, 30 va 35%) va ti 1&é mat ong (2,5, 5 va 7,5 %) dén cac chi tiéu
chat luong vo budi sdy mat ong (d6 ctng, ham luong duong téng s6, mau sic va cam quan san phlm).
(iii) Anh hudng cua thoi gian sdy (5, 6, 7 va 8 gid) dén cac chi tiéu chat luong (d6 Im, a,, do cing,
mau sic va cam quan san phlm). Két qua nghién ctru cho thiy dé ché bién san phIm vo budi siy mat
ong dat chat lugng cam quan tt nhat thi can tién hanh chan vo buoi trong dung dich mubi 7,5% trong
5 phut ty 1 nguyén liéu:dung dich 1a 1:20. Ham luong mudi va thoi gian chan anh hudng dang dé dén
ham luong naringin ctiia ban thanh phIm. Tiép dén mau s& duoc ngam trong dung dich duong 30% va
mat ong trong 4 gid va sén trén bép. Ham luong dudng va mat ong anh hudng dang ké dén ham luong
duong tong s6, cau triic, mau sic va cam quan cta san phlm. Tién hanh siy mau & nhiét d6 700 trong
7 gio dé tao ra san phlm cudi cung dat cAu trac mém déo, mau sic sang dep, vi ngot hai hoa.



Tén sinh vién: TRAN KY ANH
Nganh hoc: Cong nghé Thue Pham— Khéa 43

Tén dé tai: KHAO SAT CAC YEU TO ANH HUONG PEN QUY TRINH SAN XUAT
RUQU VANG OI LE

Tém tit:

[ ghién ctru duoc tién hanh nham muc dich nang cao gié tri sir dung cho nguyén liéu gia ré 1a 6i 18
va da dang hoéa cac loai rugu vang dé phuc vu cho doi séng van hoa cua nguoi dan. I ghién ctru duogc
tién hanh qua 3 thi nghiém sau: (i) Khao sat anh huong cua ty 1& (0,3, 0,5 va 0,7%) va thoi gian thiy
phan (2, 3 va 4 gid) cua enzyme pectinase, (ii) anh hudng do brix (20, 22 va 24%) va pH (3,5, 4,0, 4,5)
phéi ché, (iii) Anh huong ty 16 nAm men dén cac chi tiéu chat luong ctia ruou vang 6i 18 (acid tong s,
ham lugng TPC, ham lugng duong khu, do brix, pH, ethanol, Ty 1¢ ethanol tao thanh va cam quan).
Két qua nghién ciru cho thay, dich thiy phan dat chat lugng t6t khi thily phan véi enzyme pectinase &
ty 1& 0,5% va thuy phéan trong thoi gian 3 gio. Ty 1é enzyme anh huéng dang ké dén ham lugng ethanol
va Ty I¢ ethanol tao thanh ctia rugu vang. Do brix thich hop dé thuc hién qua trinh 1én men 1a ¢ 22% va
pH 13 4,0. Do brix anh huéng nhiéu dén ham luong dudng khir va ham lwong ethanol cta rugu vang
pH anh hudéng nhiéu dén ham luong acid tong s6 ctia rugu vang. Ty 1é nAm men bo sung anh hudng
manh dén ham luong dudng khir va ham lugng ethanol cia ruou vang 6i 16. Khi dich 1én men dugc bod
sung nam men véi ty 18 ndm men 1a 0,04%. Két qua thong ké cho thdy hé sé twong quan cao giita cac
chi tiéu hoa hoc lién quan dén chit lwong rugu vang 6i 16. I ghién ctru nay hitu ich trong viéc tao ra
thirc uéng cé gia tri dinh dudng, gia ting gia tri kinh té tir nguon nguyén liéu c6 gia thanh re.

Tir khoa: acid téng s, duong khur, enzyme pectinase, ethanol, Ty 1¢ ethanol tao thanh, oi 18,
TPC.



Tén sinh vién: NGUYEN LE BICH TUYEN
Nganh hoc: Cong ngh¢ thue pham - Khéa 43

Tén dé tai: KHAO SAT MOT SO YEU TO ANH HUONG PEN QUY TRINH CHE BIEN
SAN PHAM KEO CUNG CA ROT

Tém tit:

Ca rot 12 mot loai rau cu dugc trong rat phd bién, véi gia thanh twong ddi thip nhung lai c6 gia tri
dinh dudng cao, dién hinh 1a viéc hd tro thi luc, nén ca rot rat duoc yéu thich va sur dung dé san xuit
cac san phlm nhu nudc ép ca rét dong chai, ca rét mudi dua,... Pé tai duoc thuc hién nhim muc dich
tao ra mot loai san phlm keo cimg tir ca rét c¢6 gia tri dinh dudng va cam quan cao, nghién ctru khao sat
cac yéu td bao gdm: (i) anh huéng cua phuong phap xir Iy (nguyén liéu tuoi, chan, cip dong) dén chét
lwong nude ép ca rot; (i) anh hudng cua ham luong nude ép ca rét bd sung (25; 45; 65 g) dén chat
lugng va gia tri cam quan cua san phlm; (7ii) sy thay ddi ham lugng duong (5; 10; 15 g) va ham luong
mat tinh bdt (40; 45; 50 g) dén chat lugng va gia tri cdm quan cua san phlm. Két qua cho théy, su dung
phuong phép cAp dong ca rot cho chit luong nude ép cao nhat, va phdi ché cac thanh phan gdm ham
lwong nude ép ca rét bo sung 1a 45 g, ham lugng duong 1a 10 g va ham luong mat tinh bot 14 45g cho
chat luong va gia tri cim quan toi wru nhat cho san phIm keo cting ca rét.

Twr khoa: keo cung, ca rot, f-carotene, vitamin A...



Tén sinh vién: NGO GIA MINH
Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM,Khéa 43

Tén dé tai: KHAO SAT CAC YEU TO ANH HUONG PEN CHAT LUQNG MUT
PONG (JELLY) CHANH DAY BO SUNG CU DEN

Tém tit: Nghién ctru nhim x4y dyng quy trinh san xudt san phIm mat dong jelly tur
nguyén liéu chanh day (Passiflora edulis Sims) va ct dén d6 (Beta vulgaris var. rubra). Ty 18
phdi ché dich qua chanh day va ca dén dugc khao sat & cac muc 90:10, 80:20, 70:30 va 60:40.
Céu triic san phIm dugc nghién ctru khi thay d6i ham luong pectin & 1, 2, 3 va 4%, két hop véi
thay d6i do Brix phdi ché ¢ 45, 50 va 55 °Brix. Chat luong cam quan va dinh dudng cua san
phIm mut dong duge danh gia ¢ cac ché do gia nhiét khic nhau, cu thé: mic nang luong thay
d6i & 200W, 400W, 600W va 800W, trong khoang thoi gian 1a 6, 8 va 10 phat. Két qua phan
tich s6 liéu cho thdy, gia tri cdm quan va dinh dudng ctia san phlm mut dong jelly chanh day bo
sung cu dén phy thudc dang ké vao ty 16 phdi ché dich qua, ham lugng pectin tao dong va cac
thong s6 vé mirc nang lwong va thoi gian khi gia nhiét. Mut dong dugc phdi ché véi ty 1é dich
qua chanh day va ci dén 1a 70:30, bo sung 2% pectin, do Brix phdi ché 1a 50 va gia nhiét &
400W trong 8 phut dat gia tri dinh dudng va cdm quan cao.

Tir khéa: mut dong jelly, chanh ddy, ci dén do, pectin, betalains



Tén sinh vién: GIANG PUC THANH

Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM,Khoéa 43

Tén dé tai: NGHIEN CUU CHE BIEN BANH MI BO SUNG GAC (Momodica
cochinchinensis)

Tém tit: Nghién ctru dugc tién hanh nhim muc dich ning cao chit lugng banh mi truyén théng
c4 vé mit cam quan va dinh dudng, nén ¥ tudéng “Banh mi gic” duoc ra doi. I ghién ctru dugc tién
hanh qua 3 thi nghiém sau: (i) Khao sat anh huong cia ty 1é gic bo sung (5, 10, 15 va 20%), (ii) khao
sat anh hudng cua thoi gian (60, 90, 120 phat) va nhiét d6 moi trudng 1én men (30, 40, 45°C) dén céc
chi tiéu chit lugng ( thé tich, cu tric vo, rudt va cam quan), (iii) Khao sat anh huéng cua nhiét do va
thoi gian nudng dén cac chi tiéu chit luong (thé tich, cau tric vo, rudt, ham luong p-carotene trong san
phIm, mau sic va cam quan). Két qua nghién ciru cho thiy, banh mi gic dat chét luong t6t nhat khi bo
sung 15% gac, sau d6 khéi bot s& duge dem di t ¢ nhiét d6 40°C trong 90 phut dé banh c6 diéu kién 1én
men t6t nhit. Tién hanh nuéng banh & nhiét d6 170°C trong 15 phat dé 1am chin banh, banh dwoc
nuéng & nhiét d6 va thoi gian thich hop s& cho thé tich 16n nhét, ciu trac vo ctng vira phai, ciu tric
rudt nd, xop va co6 do dan hoi, banh sé giit lai duge mau sic ciia carotenoids trong gac bd sung va gitr
luong B-carotene nhidu nhét sau qua trinh nwéng ma van dam bao chét lugng ctia banh.

Tw khoa: lén men, nuwéng, f-carotene, cu triic, thé tich.



Tén sinh vién: TRUONG HOAI THANH
Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM,Khéa 44

Tén dé tai: KHAO SAT NONG PQ ENZYME o-AMYLASE PEN KHA NANG
BIEN TINH TINH BOT CUA ENZYME CYCLODEXTRIN
GLYCOSYLTRANSFERASE

Tém tit: Gao lut nay mam sau bién tinh c6 ham lugng tinh bot cham ti€u hda va khang
tiéu hoéa c6 thé kiém soat luong glucose, han ché ting m& trong mau va ting huyét 4p cho
nhimg ngudi mic cac bénh tiéu dudng hay béo phi. Do d6 nghién ctru duoc tién hanh trén cd s
khao sat ndng d6 enzyme amylase va CGTase nham tim ra néng d6 tdi wu nhét tao ra luong
SDS va RS cao nhung van giit duoc cac hoat chét sinh hoc (GABA, g-oryzanol, acid ferulic,...).
Bot gao mam dugc hd héa trong 20 phat sau d6 thuy phan voi enzyme a-amylase (0%, 0.5% va
1%) & nhiét do 70-7501 trong 2 gio. Két thiic qua trinh trén, thém enzyme CGTase (0.3%, 0.5%
va 0.7%) va thity phan tiép & nhiét d6 60-65(] trong 2 gid. Co dinh ndng d6 co chat 20%.

Tir khéa: gao mam, tinh bét cham tiéu héa, cyclodextrin glycosyltransferase, GABA.

Tén sinh vién: VO THI YEN NHI
Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM,Khéa 44

Tén dé tai: KHAO SAT TAC PONG CUA ENZYME o-AMYLASE PEN SU BIEN
TINH TINH BOT GAO MAM BANG ENZYME MALTOGENIC AMYLASE

Tém tit: Toc do tiéu hoa va hip thu tinh bot dong vai trd quan trong trong cac phan tng
trao d6i ctia qua trinh tiéu hoa thuc phIm. O nghién ctru nay, viéc két hop sir dung 2 enzyme:
enzyme anpha amylase, enzyme maltogenic amylase(MAase) dé lam bién tinh tinh bot trong
gao ndy mam. Bot gao mam duoc xtr li bang enzyme o amylase ( ndong d6 0% 0.5% va 1% thiy
phan trong 2 gid' & ndng do co chat 1a 20%.Sau do tiép xir li bang enzyme MAase & nong do
0.3% 0.5% 0.7% thity phan trong 2 gid . Bot gao mam dugc bién tinh s& dugc do cac chi tiéu
SDS, RS cung cac hop chit chirc ning GABA, acid — Ferulic va y — oryzanol.

Tir khéa: bt gao mam, enzyme maltogenic, acid ferulic, GABA, y — oryzanol.



Tén sinh vién: Ping Thi Kim Yén

Nganh hoc: Cong ngh¢ thue pham K43

Tén dé tai: NGHIEN CUU CHE BIEN MUT BUP GIAM (Hibiscus sabdariffa L.)BO SUNG
VO TAC

Tém tit: Nham goép phan da dang hoa cac san phlm mut va tao ra san phIm méi c6 gid tri
dinh dudng va cam quan cao, viéc tién hanh “I ghién ctru ché bién mit bup gidm bd sung vo
tac” duge thuc hién. ghién ctru bao gé)m khao sat anh huong cua thot gian chan (0, 15,20 va
25 gidy) dén chat lugng san phIm, anh hudng cia ty 18 duong (80, 90 va 100%) va ty 1é vo tic
(0, 30, 40 va 50%) dén chat lugng san phIm, anh hudng cia ty 1& dudng bd sung sau ngam (30,
40 va 50%) va ty 1& glycerin bd sung (2, 3 va 4%) dén chét luong san phIm mut bup gidm bd
sung vo tac. Két qua nghién ctru dugc danh gia dua vao cac chi ti€u do Im, hoat do nuédce (ay),
ham luong acid tong, dd ngam dudng ciia nguyén liéu trong qua trinh ngam ("Brix) va mau sic
san phlm. Bén canh d6 chi tiéu cam quan cta san phlm ciing dugc quan tdm danh gia. Két qua
nghién ctru cho thdy mét bup gidm bd sung vo tac dat gia tri cam quan cao khi nguyén liéu
duoc tién xur 1i bang cach chan trong nudc soi trong 20 gidy, tién hanh thIm thdu tach nudc
bang cach phdi tron & ty 18 duong 90%, ty 1& vo tic 30% trong thoi gian 24 gid ¢ nhiét do
phong; bo sung 3% glycerin, 40% duong va mach nha 2% va say ¢ diéu kién nhiét do 60°C
trong 1 gio dén khi san phlm dat do Im 24-25%. San phIm c6 gid trj cam quan tot vé mui, vi,
mau sic va ciu truc.



Tén sinh vién: Lé Thi Tai Linh

Nganh hoc: Cong ngh¢ thue pham K43

Tén dé tai: KHAO SAT KHA NANG BO SUNG BA PAU NANH VA HAT THANH LONG
TRONG QUY TRINH CHE BIEN BANH Mi

Tém tat: Dé tan dung tdi da ngudn phu phIm ndng nghiép va mang lai loi ich strc khoe
cho nguoi tiéu dung, qué trinh bo sung ba dau nanh va hat thanh long duoc bd sung vao banh
mi dé thay thé mot phﬁn bot mi dugc thuc hién tai phong thi nghi¢m. Pé tai nghién ctru thanh
phan hoa hoc c6 trong ba ddu nanh va hat thanh long ciing nhu sy anh hudng cta ba dau nanh
va hat thanh long dén chat luong banh mi. Bén canh do, nham dem lai su tién loi cho nguoi ticu
dung va nang cao thoi han st dung ctia khdi bot nhao, qua trinh cip dong khdi bot nhao dugce
thue hién & quy mé phong thi nghiém dé tir d6 khao sat phuong phap ra dong phu hop voi khéi
bot nhao di qua cap dong. Két qua cua thi nghiém phan tich thanh phan cua ba dau nanh va hat
thanh long cho thdy ham luong tinh bot trong bd ddu nanh va hat thanh long twong d6i thap
chiém khoang 25,72% va 14,48%. Trong khi d6 ham luong protein trong bd dau nanh chiém
khoang 42,12% va chiém 20,79% chat béo. Khi bd sung ba dau nanh ¢ ham lugng 15% va hat
thanh long & ndng do 2% dem dén banh mi c6 chét luong tot nhét so v&i cac mau con lai. Cau
tric cua banh mi van giit duoc d6 xop va dan hoi tot. Dong thdi ham luong phenolic téng sé c6
su vuot troi hon so véi cac mau khac. Khéi bot nhao sau khi duoc cép dong va ra dong béng 16
vi séng & ché d6 ra dong trong thoi gian 2 phut, banh mi van giit duoc tdi da chat lugng so voi
mau d6i ching khong qua cap dong.

Tw khoa: ba dau nanh, hat thanh long, banh mi, chdt xo, phenolic.



Tén sinh vién: Dao Huynh Ngoc Han
Nganh hoc: Cong ngh¢ thue pham K43

Tén dé tai: TRICH LY VA KIEM SOAT SU BIEN DPOI HQP CHAT MAU
ANTHOCYANIN TU LA CAM [Peristrophe bivalvis (L.) Merr], UNG DUNG VAO MOT SO
SAN PHAM PHO BIEN

Tém tat: VSi muc tiéu trich ly va ung dung hiéu qua dich trich 14 cIm trong san phlm
thuc phlm. I ghién ctru dugc thuc hi¢n bao gé)m 2 nd1 dung (I D) chinh. I DInghién ctru anh
huong cia cac yéu tb trich ly va bao quan dén chat luong dich trich 14 cIm, bao gdm (i.) anh
huong cua ty 16 dung méi/nguyén lidu (viw) (2:1, 4:1, 6:1, 8:1, 10:1) dén qua trinh trich ly bang
phuong phép truyén théng - Téi wu héa qua trinh trich ly duoc thyc hién ¢ cac mdc nhiét do
(80, 90, 100°C) va thoi gian khac nhau (10, 20, 30, 40 phit); (ii.) anh hudéng cia ty 1€ dung
mdi/nguyén liéu (v/w) (6:1, 8:1, 10:1, 12,1) dén qua trinh trich ly anthocyanin tir 14 cIm bang
phuong phép trich ly ¢6 hd tro vi séng (MAE) - Téi wu héda qua trinh trich ly anthocyanin tir 14
cIm bang phuong phap MAE duoc thyc hién véi cac mirc nang luong (400, 600, 800 W) va
thoi gian khac nhau (3, 4, 5, 6 phit); (7ii.) anh huong cua diéu kién bao quan (-9°C, 4°C, 28°C
c6 chan sang va 28°C & diéu kién anh sang tu nhién) dén chéat lugng dich trich tir 14 cIm.
I D2bao gém tmg dung va khao sat anh hudng cua (iv.) phuong phap hép, (v.) phuong phap
lude, (vi.) phuwong phapchién, (vii.) phuong phap nudng va (viii.) anh hudng ctia nhiét do thap
trong qua trinh bao quan (-9°C) dén kha niang duy tri ham luong anthocyanin. Két qua nghién
ctru cua I D1 cho thiy dbi v6i phuong phép trich ly truyén thong, ty 1& dung moi/la tuoi su
dung 13 6:1 (v/w) thich hop cho tién tinh trich ly, ddng thdi mé hinh tdi wu hoa cho thay nhiét
d6 va thoi gian trich ly tdi vu twong tng 1a 27,79 phat va 92°C, dich trich thu duoc c6 ham
lugng anthocyanin 1a 29,34 (mg/g trong luong kho). Ddi véi phuong phap MAE, ty 1& dung
mdi/l4 tuoi sir dung 14 10:1 (v/w) thich hop cho tién trinh trich ly, ddng thoi mé hinh t6i uu hoa
cho thiy cong suit vi song va thoi gian trich ly tdi wu twong tmg 12 628 W va 4,78 pht, dich
trich thu dugc c6 ham luong anthocyanin 1a 30,97 (mg/g trong lugng kho). Dich trich dugc bao
quan tdt nhat & diéu kién bong tdi va nhiét do bao quan 1a -9°C, ham lugng anthocyanin con lai
sau 30 ngay bao quan 1a 92,35%. Két qua nghién ctru ca I D2 cho thay dich trich tir 14 cIm ¢
thé ung dung vao rat nhiéu loai san phlm khac nhau va van duy tri dugc do bén mau cao.
Thong qua phén tich va danh gia cac chi tiéu (chat luong va cam quan) cho thay & cac loai san
phIm khéc nhau c6 thé sir dung ty 1¢ dich trich 14 cIm (%) va thoi gian xtr Iy nhiét (phut) t6i vu
khac nhau. Cy thé, két qua t6i uu thu nhan dugc la: san phIm hép (ty 1é dich trich sir dung
19,72% - thoi gian hap 20 phit), san phIm ludc (ty 18 dich trich sir dung 20,47% - thoi gian lude
5,6 phut), san phIm chién (ty 1€ dich trich st dung 20,11% - thoi gian chién 5,3 phtt), san phlm
nudng (ty 18 dich trich str dung 13,5% - nhiét d6 nudng 160°C). Véi ty 18 dich trich bd sung 1a
10, 20, 30%, thoi gian ban huy ctia san phIm hap 1an luot 12 51,18, 60,24 va 69,06 phut, cua san
phlm ludc 1a 11,13, 14,59 va 19,55 phut va ctua san phlm chién lan lwot 1a 11,13, 14,59, 19,55



phuat. San phIm x6i bd sung dich trich 14 cIm sau 60 ngdy bao quan, mau sic va ham luong
anthocyanin con lai trong san phlm duy tri & mirc dg cao (75,215%).

Tir khéa: Ld cdm tim voi, anthocyanin, phwong phdp trich ly, phuwong phdp xir ly nhiét,

bdo quan



Ho va tén: Tran Minh Khang
Nghanh hgc: Cong nghé thuc pham K43

Tén dé tai: KHAO SAT QUY TRINH CONG NGHE SAN XUAT BIA VA
CAC BIEN POI VAT LY TRONG QUA TRINH LEN MEN CHINH TAI
CONG TY CP BIA - NGK SAI GON TAY PO

Tém tiat:Cong ty Co phan Bia — | udc giai khat Sai Gon — Tay Do sir dung
nguyén liéu gdm 75% malt va 25% gao dé san xuét bia. I gudén nguyén liéu dau vao
duoc kiém dinh chit ché va duoc nhap khlu truc tiép tr cac nude Chau Au. Cac
loai nguyén liéu chinh trong san xuat bia: nuéc, malt, gao, hoa houblon va nam
men, ngoai ra con cO cac loai phu gia: Acid lactic, CaCl,, ZnSO,4, Caramel,
Malturex — L,... I 4m men st dung tai Cong ty 13 Saccharomyces Carlsbergensis
thuoc chung nidm men chim. [ hiét d6 1én men chinh tir 8 — 10[, 1én men phu -1 -
501, nAm men st dung < 6 doi véi ty 1é chét < 10%. Chu ky 1én men trong 21 ngay.
Sau khi men, bia duoc tuan hoan qua 3 hé théng loc d3 duoc bo sung cac loai bot
tro loc dé loai bo toi da cin men va cac cau tir ¢ kich thudc nho. Bia duge trit
trong TBF dugc bao hoa CO, va 6n dinh nhiét do, roi tiép tuc chuyén sang cong
doan chiét bia chai. Sau khi chiéc chai (hodc chiéc vao lon) bia s& dugc ghép nip,
tiép tuc di qua thiét bi thanh tring, in date va dong thung bao quan bia thanh phlm.
Khao sat sy bién d6i ciia mat sb té bao nAm men va cic yéu td vat 1y trong qua trinh
1én men nham kiém soat duoc thoi gian 1én men va tao ra chat luong bia ngay mot
uu viét hon.

Tir khéa:quy trinh cong nghé, bia 1én men, mat dép ndm men, dich nha, hé
hoa tinh bgt, dwong hoa.



Tén sinh vién: PONG VU PHI NHUNG
Nganh hoc: CONG NGHE THU'C PHAM, KHOA 43

Tén dé tai: KHAO SAT QUY TRINH SAN XUAT SUA PAU XANH TAI
CONG TY CO PHAN BIA NUOC GIAI KHAT CAN THO

Tom tit:Sita dau xanh 13 mét loai thirc uéng vO cung tdt cho thirc khoe va giai
khat trong nhirng mua nang néng oi birc. Véi su yéu thich va cé cai nhin tét vé sita
dau xanh, nén trong chuyén thuc tap tai Cong ty Co phﬁn Bia — | udc giai khat Can
Tho d3 quyét dinh tim hiéu va nguyén ctiru vé quy trinh san xuat sita dau xanh. Voi
muc tiéu 12 mé rong kién thuc, hiéu rd quy trinh, cac thiét bi may moéc s dung
trong san Xuat tur cong doan chuln bi nguyén li¢u dén cong doan thanh phlm. pé
thuc hién diéu do, t6i da truc tiép dén Cong ty dudi su cho phép cta Ban lanh dao,
theo do1 va quan sat qua trinh san xuat cling nhu cach van hanh cac thiét bi, may
moc. Sau khoang thoi gian thuc tap, da nam duoc quy trinh san xudt thyue té, hiéu rd
hon vé cac thiét bi va may moc st dung trong san xuat va méi trudng 1lam viée cta
Cong ty. Qua d6, thdy dugc quy trinh san xuét hop vé sinh tir khau chuln bi nguyén
liéu dén thanh phIm. Str dung cac thiét bi may moc hién dai va duoc kiém tra dinh
ky. Hé thdng xur 1y nude thai ludn duoc Cong ty quan tdm va thuc hién nghiém
khac. Bén canh d6, Cong ty ludn tim hiéu, nghién ctru va phét trién san phlm moi
dé dap tmg nhu cau ngudi tiéu dung.



Luén vin nganh Cong nghé thue pham K42
Tén: Lé Thi Thiy Quyén B1600210
Pé tai: [ ghién ctru quy trinh truy xuat nguén gdc ngudn nguyén liéu 6i rudt hong
tai cong ty co phan Vuon trai Ctru Long.
TOM TAT

Pé tai nay dugc thyc hién nham muc dich nghién ctru quy trinh truy xuit ngudn
gbc ngudn nguyén lidu 6i rudt hong tai cong ty co phan Vuon trai Ciru Long. Trong
qua trinh thuc tap, khau truy xudt tai nha vuon dic biét quan trong gitp tim ra cac
nguyén nhan gay hu hong ngudn nguyén liéu 6i, nhan biét cac dang hu hong va siu
bénh cua 6i sau thu hoach nhu: dap, thdi, than thu, rép sap, nam da,...va dé xuét cac
bién phap nhiam khic phuc tinh trang ndy, giup ning cao chat luong 6i cling nhur
tang san luong 6i sau thu hoach. Hon nira, viéc truy xuat ngudn gdc ngudn nguyén
liéu i rudt hong gitp dé quan 1y trong cac khau san xudt tiép theo va con dam bao
tinh minh bach khi san phIm ra mat trén thi truong. Khao sat anh hudng cia thoi
gian t6n trir dén ty 18 hu hong trén cac dang hu hong va khao sat anh huong cia thoi
gian chd tir lac thu hoach dén khi vin chuyén vao cong ty 1én ty 1& hu hong va sau
bénh cua 6i sau thu hoach. I ghién cru va tim hiéu cac khau trong qué trinh truy
xuat ngudn goc tai cong ty cling nhu thiy duoc sy hiéu qua trong viée ap dung tGng
dung KIPUS trong sudt qua trinh truy xuat ngudn goc.



Tén dé tai: Khao sat thanh phan nguyén liéu dnh hwédng dén chat lwong
banh snack gao It den

Tén can bd hwdng dan: PSG.TS Nhan Minh Tri

Tén sinh vién thyc hién: Lai Kiéu Nhi

Chuwong 1.TOM TAT

Pétaivoimuctiéukhaosatthanhphannguyénliéuanhhudngdénchatlurgngbanhsnac
k cobosung gaolutdennhiamtao ra
sanph] mcochatlugngvémitdinhdudngvacamquancao.
Muctiéunghiénctrulakhaosatsuanhhudngcua (i) tylégaolttden (20, 30va 40%) va (ii)
tylégao jasmine (30, 40 va 50%), (i11) tylédoIl mbotnhao(45, 47 va 49%) va (iv)
tylédaudn (2, 4 va 6%) dénchatluongbanhsnack (d6Im, docung, dong,
dohutdauvagiatricamquan). Kétquathinghiémchothay, khibo sung
gaolutdencangnhiéuthibanhsnack codoI mitvaddctrnggiamgitpbanhsnack
cocamquanvéddgiontothon. Conkhibd sung gao jasmine cangnhiéubanhcod xu
huéngndnhiéu. Béncanhdo, khibo sung
déImbcf)tnhéovét}”/lédﬁuéncéngnhiéuthigiﬁpbénhdatdu?cycd(f)né, céutrﬁcgi(‘)nxéphon,
tinggiatrivémitcamquancao. Béanhsnack datgiatricamquantétvémausac, dogion,
donakhibod sung 30% gaolitdenva 40% gao jasmine, 47% doIlmbotnhaova 4%
dauin. Kétquathdngkéconchothiyconhiéuhésdtuongquancao (p < 0,001)

gitracactinhchatcuabanh (doIm, docung, dondvadohuatdau) vdéicacnhantéchébién
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(tylégaoltrtden, tylégao jasmine, doI mbdtnhaovatylédauan).
I ghiénctrunayhituichtrongviéctimhiéuswanhhudngcuacacthanhphannguyénliéudénce
hatlugngbanhsnack, gépphanphattriénsanphl mméitirgaolitdenvagitupnangcaogia tri
dinhdudngcuathucphl mcho con nguoi.

Tuwkhéa: Pdam, dond, docung, dohutdau, gaolutdenvagao jasmine



Tén Nguyén Thi My Huyén I&p CNTP Khoa 43. v&i dé tai Nghién ctru ché
bién sira chua cd bd sung gao tim thdo duoc

Chwong 2.TOM TAT

Dé tai “Nghién civu ché bién sita chua c6 bé sung gao tim thdo dwoc” véi muc
tiéu sir dung gao tim thdo dwgc bé sung vao sita chua, nham tao ra san pham mdi,
g6p phan da dang héa san phdam sita chua truyén thong. Néi dung nghién ciru bao
gom: xdc dinh (i) thoi gian ngdm gao (ngdm tinh) (0 gio, 6 gio, 9 gio, 12 gio) dén
ham lwong anthocyanin, tinh bot, mau sdc (L* a* b*) va cau triic clia gao tim, (ii)
ty lé sita chua va gago tim thao dwoc (65:35, 70:30, 75:25, 80:20) va (iii) ty lé
gelatin bé sung (0%, 0,2%, 0,4%, 0,6%, 0,8%) va trang thai san phcfm (dang lop
FOB va dang khudy) dén cdu triic, 36 nhét va gid tri cdm quan ciia san pham. Sin
pham dwoc tién hanh (iv) khdo sdt thi hiéu nguwoi tiéu dung dé danh gid mirc dé
chdp nhdn ciia nguoi tiéu ding.

Két qua nghién ciru cho thdy, gao tim thao dwoc dwoc ngdm & 6 gio véi ty 16
nguyén liéu va dung méi la 1:2 thi ham lwong anthocyanin cao, cdu triic gao mém
déo, mau sdc it bi thay doi. T y l¢ sita chua va gao tim thao dwoc 70:30 cho san
pham ¢é diém cam quan cao, d6 nhot cao. Ty 1é gelatin bo sung 0,4% cho sdn
phcfm co do nhot cao, cau triic tot, mui vi hai hoa. Ngoai ra, khao sat danh gida mirc
dé yéu thich cia 100 nguoi tiéu ding déi véi san pham sita chua gao tim thdo dwoc
theo thang diém Hedonic cho két qua cao la 7,67 (véi sita chua gao tim dwoc bo
sung & dang khudy).

Tir khoa: sita chua, gao tim thao dwoc, ngam, gelatin.



Tén Nguy&n Thi Duy CNTP K43 A3
MSSV: B1700104

TOM TAT

Pé tai “Nghién cuu cai thién chat lwong nudc thanh long ruot do” voi muc tiéu
sit dung thanh long rudt dé tao ra san pham mdéi, gép phan da dang héa san phdam
vd tao ra mét loai san phdm gidi khat méi tot cho sirc khée. Noi dung nghién ciru
bao gém: xdc dinh (i) nguyén liéu b6 sung (Chanh ddy, cam, chanh, tdic), (ii) ty 1¢
puree (35%, 40%, 45%, 50%), ty lé chanh ddy (0%, 5%, 10%, 15%, 20%), ty ¢ nha
dam (30%, 40%) va cdch xu li nha dam (khong ngam, ngam dwong, sén dwong) phu
hop cho san pham.

Két qua nghién ciru cho thdy, nguyén liéu chanh ddy bé sung vao nuéc thanh
long dat gid tri dinh dwéng va cam quan tét nhdat. Bé sung ty 1é puree thanh long
40%, ty lé chanh day 10%, ty l¢ nha dam 40% voi cach xu li la ngdm dwong cho
san phdam c6 gid tri dinh duéng cao va c¢é muii vi hai hoa, dieoc nguwoi tiéu diing yéu
thich nhat.

T khoa: thanh long ruot do, gid tri dinh duong, ty lé nguyén liéu.



Tén: HO Kiéu Anh ]
MSSV: B1700096. Sinh vién nganh Cong nghé thyc pham K43
TOM TAT
Pé tai “Khao sat mot s6 yéu to anh huong dén chat lugng nudc udng hoa bup

giam (Hibiscus sabdariffa L.) dong chai” véi muc tiéu st dung hoa bup giam trong
qua trinh san xuit nudc dong chai nham da dang hoa san phIm, ning cao gia tri vé
mit kinh té va dinh dudng. I ghién ctru duoc thuc hién trén co s& khao sat anh
hudng cua (i) ché do xur 1y nhiét (50°C — 30 phat, 80°C — 24 phut, 90°C — 15 phat,
100°C — 10 phut) d6i véi dai hoa bup gidm tuoi va say va (ii) ty 1é nguyén liéu va
dung moéi (1:8, 1:10, 1:12, 1:14) (w/v) dén hiéu qua trich ly dai hoa bup gidm; dong
thoi, khao sat anh hudng cia (iii) ty 1& dich trich phdi ché (55%, 65%, 75%), ham
lugng duong bo sung (12%, 14%, 16%) va (iv) ty 1é hat chia bo sung (0,6%, 0,8%,
1,0%) dén pH, d Brix va thi hiéu nguoi tiéu dung.

Két qua nghién ctru cho thay, hoa bup gidm dugc trich ly ¢ nhiét d6 90°C trong
thot1 gian 15 phut, véi ty 1€ nguyén liéu va dung méi 1a 1:12 (w/v) thi ham luong
anthocyanin, vitamin C va acid tong cao. Phéi ché dich trich véi ty 18 65% va ham
lugng duong 14% thi san phIlm c6 mau d6 sang dic trung ciia hoa bup gidm. Bo
sung hat chia vao san phlm voi ty 1€ 0,8% thi san phlm hai hoa tao cam gidc ngon
miéng cho ngudi tiéu dung. Banh gid muc dd yéu thich cua 100 ngudi tiéu dung voi
san phIm nudc hoa bup gidm hat chia theo thang diém Hedonic cho két qua cao 1a
7,96 diém.

T khéa: hoa bup giam, trich ly, anthocyanin



Nguyén Thi Bao Ngan (MSSV: B1700226). Sinh vién nganh Céng nghé
thwec phdm Khoa 43.

1. Tén dé tai: Khao sat qua trinh say va chién anh hwdng dén chét lvong
banh snack gao it den.

2. Tén can bd hwong dan: PGS.TS Nhan Minh Tri

3. Tén sinh vién thwc hién: Nguyén Thi Bao Ngan

TOM TAT

Gao It den 12 nguon chira nhiéu chat dinh dudng va cac hop chat sinh hoc quy
nhung chua duoc sir dung pho bién trong cong dong. Bén canh dé, gao Jasmine 1a
loai gao duoc sir dung pho bién song nhitng hat gao giy, v thuong co gia ré. Do
d6, tan dung gao Jasmine gdy, v& két hop cing gao lit den giau dinh dudng tao ra
san phlm c6 gia tri kinh té va gid tri dinh dudng cao 1a diéu cin quan tim. Muc
tiéu cuia nghién ctru ndy 1a khao sat anh huong cia (i) nhiét do sdy (60, 65 va 70°C),
(ii) nhiét do chién (160, 180 va 200°C) va thoi gian chién (10, 20 va 30 gidy) dén
chét luong banh snack gao lut den (46 Im, do cung, d0 nd, do hut dau, ham luong
anthocyanin va polyphenol va gia tri cam quan). Két qua nghién ctru cho thiy, nhiét
d6 sdy anh huong manh dén ham lugng polyphenol ciia banh sau khi sdy; trong khi
d6, thoi gian sdy anh huong manh dén d6 Im, d6 cmg va ham luong anthocyanin
cua banh sau khi séy. I hiét do chién anh huéng manh dén d6 Im, d6 cung, do no,
d6 hat dau va ham luong anthocyanin ctia banh; bén canh d6, thoi gian chién anh
huéng manh dén d6 Im va do hat dau cua banh. Banh dugc sdy ¢ nhiét d6 70°C va
duoc chién & nhiét d6 200°C trong thoi gian 20 gidy cho banh c6 do né tdt, cdu trac
gion, x6p va mui vi hai hoa. I goai ra, nghién ctru ciing cho thdy mé hinh [ ewton
c6 thé md ta tot sy giam Im cua banh snack trong qua trinh sdy. M6 hinh dong hoc
bac nhat c6 thé md ta sy phan hiy anthocyanin trong ca qua trinh sdy va chién.
Pong thdi mo hinh ndy cling mé ta duge sy phan hiy polyphenol trong qua trinh
chién. Bén canh d6,két qua thong ké con cho thay c6 nhiéu mdi quan hé twong quan
cao (P<0,001) giira cac nhan t6 va cac chi tiéu chat lugng ctia banh. I ghién ciru nay
gop phan phat trién san phlm méi tir gao lat den gidu dinh dudng va tan dung tot
gao gay, vO co gia ré.

T khéa:zanthocyanin, gao lirt den, nhiét dg chién, nhiét dé say, polyphenol



Tran Thi Mai Hwong, nganh Cong nghé¢ Thue phim Khéa 43

Pé tai “Nghién ciru ché bién sin phcfm nwdc tic mdt ong déng chai” dwoc thic hién
nham tao ra san pham nuoc giai khat co nguon goc thién nhién, thom ngon bo dudng va tan
dung nguon tac doi dao tai Bang bang Song Ciru Long da dang héa cac san pham nwée gidi
khat trén thi triuong. Nghién ciu duoc tién hanh voi cac thi nghlem Khao sat anh hu’ong cua (i)
phwong phap phoz ché (ii) ti 1¢é phoi ché tic, mdt ong dén cdc gid tri dinh dudng va cam quan
san pham; dong thoi nghién ciru (iii) thoi gian bdo qudan san pham trong bao bi chai PET va
chai thuy tinh.

Két qua nghién cuu cho thdy phwong phap phéi ché trude gia nhiét hay sau gia nhiét
khong anh hwong dén giad tri dinh dudng san pham nhung dnh huéng dén cam quan san pham,
phrong phép phoi ché truée khi gia nhiét dat két qua cam quan cao. Ti 1é b6 sung tic 6% va
mdt ong 5% dat ham luong vitamin C la 5,87 mg%, ngoai ra san pham dat gid tri cam quan
cao, miii vi chua ngot hdi hoa ciia tic va mdt ong, mau sdac vang sang dac trung. Khao sat danh
gid mike A6 yéu thich ciia 100 nguoi tiéu dimg doi véi san pham nwéce gidi khat tir tic két hop
mdt ong theo thang diém Hedonic cho két qua cao la 7,96. Sian pham nwéce tic mdt ong & bao bi
chai PET hw hong sau 1 tudn bdo qudn, doi véi chai thity tinh san pham van thom ngon sau 3
tuan bdo quan.

Tw khoa: tcfc, mdat ong, vitamin C.



1. Tén de tai:

[ GHIEI CUU QUY TRIl H CHE BIEI MUT I HA DAM (dloe Vera L.) SAY DEO

2. Can b huwéng din:

ThS. Van Minh [ hut

ThS. I guyén Thi Thu Thuy

3. Sinh vién thye hién:

I guyén Thi Tail hi

4. Noi dung tom lwge:

V&1 muc tiéu da dang hoa san phlm séy déo, nang cao gia tri kinh té ctia nha dam, dé tai
“Nghién ciru quy trinh ché bién mirt nha dam sdy déo” duogc thuc hién voi quy md phong thi
nghiém. Dé tai nghién ctru dugc chia 1am 4 thi nghiém chinh (i) Khao sat anh huéng cua thoi
gian chan (1 phat, 3 phat, 5 phit va 7 phit) ¢ nhiét ¢ so6i dén cau tric va mau sic cta san
phIm; (ii) Khao sat anh hudng cua néng do CaCl, (0,25%, 0,50%, 0,75% va 1,00%) trong dung
dich ngam voi thoi gian 10 phat dén cau tric ctia san phlm; (iii) Khao sat anh hudng cua thoi
gian ngam nha dam (2h, 4h, 6h, 16h, 24h, 36h va 48h) trong dung dich thIm thau dén luong
duong ngdm cta nha dam ban thanh phlm; (iv) Panh gia cam quansan phlm sau khi siy voi
cac mic dudng cua nha dam sau khi ngdm (16%, 18%, 20%, 22%, 24% va 26%). Két qua
nghién ctru cho thay, nha dam dugc chan trong thoi gian 5 phut ¢ nhiét d6 soi cho két qua mau
sic dep cdu trac tét. San phIm duoc ngim trong dung dich CaCl, 0,75% (ty 1& dich
ngam:nguyén li¢u 1a 2:1) trong thoi gian 10 phit va ngdm véi dung dich duong saccharose &
noéng do 60%, acid citric 0,5% (ty 1¢ dich ngdm:nguyén liéu 1a 1:1) trong 20 gio s& dat ham
lugng duong trong nha dam sau ngam 13 22% dem lai cau tric tot, diém danh gid cam quan
(mau sdc, mui, vi, cAu truc) cao cho ra san phlm dat chét luong tdt nhat.

Tir khod:CaCl,, nha dam, mirt, qud trinh tham thdu, sdy déo.



1. Tén dé tai: Khao sat mét sb yéu td anh hwéng dén chat lwong sédn phdm banh gao
Nhat Ban Suama c6 bd sung khoai lang tim.

2. Can bd huwéng dan: PGS.TS Nhan Minh Tri

3. Tén sinh vién thyc hién: Ngbé Quang Vinh

4 No6i dung tom lworc:

Khoai lang tim la mét loai cay lwong thuc kha quen thudc va dwoc st dung nhiéu
trong do&i séng thworng ngay tai Viét Nam. Bét nép co tinh chat mém déo do c6 ham
lwong amylopectin cao va dé tiéu hoa sau khi ndu. Viéc két hop khoai lang tim v&i bot
nép dé lam ra banh gao déo khéng chi tao ra s&n phdm méi ma con gitp nang cao gia
tri kinh té ctia khoai lang tim. Nghién ctru duoc thue hién nham khao sat sy anh
hwéng cla (i) ty 1é khoai lang tim bb sung (40, 50 va 60%), (ii) thoi gian hap (15, 20,
25 va 30 phat) va (iii) ty 1& glycerine bd sung (0, 5 va 10%) dén chét lwong (d6 am, dd
crng, ham lwong anthocyanin va gia tri cam quan) cua banh gao déo. Qua qua trinh
nghién ciru & cac ty |& khoai lang tim bb sung thi khoai lang tim bd sung cang nhiéu
banh cé mau tim cta khoai lang tim cang dam tuy nhién d6 4m cao dan dén céu truc
banh qua mém. Thoi gian hdp cang lau banh cang mém, ham lwong anthocyanin giam
theo thoi gian. Bé sung glycerine giup banh gilr am, han ché qua trinh 130 hoa tinh bét.
Do vay, glycerine dugc bd vao banh gao déo v&i ty 1é thich hop thi han ché duoc sw
mat nwdc va cu tric clha banh it thay di theo thoi glan bao quan. Banh gao déo co
chéat lwgng tét, cham cing hon trong qua trinh bao quan néu dugc bd sung 50% khoai
lang tim, th&i gian hdp 20 phuat va 5% glycerine. Nhiéu hé sé twong quan cao
(p<0,001) dwoc tim thay gitra cac chi tiéu chat lwong clta banh (46 &m, dd cing, ham
lwong anthocyanin). Nghién ctiru nay khdo sat dwoc s anh hwdng ctia phu gia dén
qua trinh git» &m Iam cham qua trinh &0 hoa cla tinh bét.

T khoa: anthocyanin, banh gao déo, glycerine, khoai lang tim.



Tén dé tai: | GHIEI CUU CHE BIEI AU I GAM MUOI TIET TRUI G TROI G
BAO Bi THUY TII H
Can bd hudéng dan: PGS. TS V5 Tan Thanh
Tén sinh vién: I guyén Thi My Tram — MSSV: B1700176
Noi dung tom luwgc

“I ghién ctru ché bién 4u ngdm mudi tiét trung trong bao bi thuy tinh” duoc
thie hién ¢ phong thi nghiém nham khao sat anh huong diéu kién ché bién va tim ra
thong s6 thich hop trong qué trinh ché bién au ngdm mudi tiét tring.] guyén liéu
duoc phan tich thanh phan nham dinh hudng qua trinh nghién ctu, tim ra giéng du
thich hop véi san phIm dong hop. Khao sat ti 1& cai/nude (%): 30, 40, 50%. I ong
do mubi dung dich rot ¢ 3 néng do khac nhau: 1, 1,5 va 2%. Tiét trung san phlm
trong keo thuy tinh & cac nhiét do: 116, 118, 120°C va thoi gian chét nhiét F
value(min): 5, 6, 7 phat. Két qua cho thay,giéng 4u Dai Loan 1a ngudn nguyén liéu
phu hop, ti 1& cai/nude (%) 1a 40/60, ndng d6 mudi cua dung dich rot 1a 1,5% duoc
chon c¢b dinh cho qua trinh ché bién tiép theo. Tiét tring ci 4u ngdm mudi ¢ 116°C
v6i thoi gian chét nhiét F value 5 phat. Véi diéu kién ché bién trén san phlm cho
gia tri cam quan t6t va c6 kha niang bao quan & nhiét do phong.
Tir khéa:cu du, ti 1é cdi/nuée, néng do muéi, ché do tiét trung.



Tén dé tai: NGHIEN CUU CHE BIEN CU NANG NGAM PUONG TIET
TRUNG TRONG BAO Bi THUY TINH

GVHD: V6 Tin Thanh
Tén sinh vién: LE HONG NHI
Tém tit:

Dé tai “I ghién ctru ché bién cu ning ngdm dudng tiét trung trong bao bi thuy
tinh”duoc thuc hién nham muc dich ché bién san phlm c6 thé bao quan & nhiét do
phong.Thi nghiém duoc tién hanh véi cac khao sat: anh huong cua thoi gian chan
(0-4 phat) ¢ 100°C, ti 18 cai (40%, 50%, 60%), nong d6 dung dich duong (15%,
20%, 25%) dén cam quan ctia san phIm va cac thong sd duge lua chon sé& ¢b dinh
cho thi nghiém sau. Ttr két qua dat duoc, tién hanh tiét tring cu ning trong keo thuy
tinh 100 mL & cac ché do nhiét dd 116, 118, 120°C véi cac F value 1an luot 13 5, 6,
7 phut. Sy anh hudng cua cac thong s tiét trung dén cdu triic va cam quan cia cl
ning dugc ghi nhan.Cac két qua nghién ctru cho thiy, cti ning sau khi xtr Iy dugc
chan & 100°C véi thoi gian la 1 phut, san phIm c6 mau sac it bi thay doi so véi ban
dau. Dung dich dudng rét nong c6 ndong dd 20% cho san phlm co diém cam quan
cao vé vi va mau sic. Ty 1é cai 1a 50% (tinh theo khéi luong) cho vao bao bi thily
tinh 100 mL va tiét tring san phIm tai 116°C v6i F value tuong Gmg 5 phut cho san
phIm c6 chat lugng c6 thé chap nhan va c6 kha ning bao quan tai dicu kién nhiét
do phong.

Tir khoa: cu nang, chan, tiét trung, bao quan



Tén sinh vién: VO YEI 1 HI,

CBHD: VO TAI THAI H

Tén dé tai: NGHIEN CUU CHE BIEN CU AU NGAM PUONG TIET TRUNG
Tém tit:

Anh huong cta diéu kién ché bién dén chét luong cti 4u ngdm duong tiét trung dugc thuc
hién tai phong thi nghiém nham tim ra thong s6 thich hop trong qua trinh ché bién cii 4u ngam
duong tiét trung trong bao bi thuy tinh. I guyén liéu dugc phan tich thanh phan nhiam lya chon
nguyén li¢u thich hop cho qua trinh nghién ctru, dinh huéng qua trinh nghién ctru, khao sat 2
giong 4u khac nhau: gidng du Pai Loan va gidng 4u stmg trau. Ti 1é cai/nude: 30, 40, 50.Cu au
duoc ngam trong dung dich dudng c6 ndng do: 15, 20 va 25%. Tiét trung san phlm trong keo
thuy tinh 100ml ¢ cac nhiét do:116, 118, 120°C va thoi gian chét nhiét F-Value (phut): 5, 6, 7
phut. Két qua cho thdy, giéng 4u Pai Loan 1a gidng au duoc lya chon cb dinh trong sudt qua
trinh ché bién va dugc cho vao keo va rot dung dich duong 20% theo ti 1¢ cai/nudce 1a 40/60 cho
san phlm c6 cu tric phu hop véi thi hiéu ngudi tiéu dung va tiét tring san phIm & 116°C véi
thoi gian chét nhiét F-Value 5 phiit san phIm bao quan dugc 60 ngay chua c6 dau hiéu hu hong
va ¢6 ciu trac dugc chap nhan..

Tw khoa: cu du, tiét trung, cau truc, cam quan

Tén dé tai: Nghién cru ché bién khoai lang tim ngdm dwdng tiét trung trong bao bi
thay tinh.

Céan bd hwéng dan: V6 Tan Thanh.

Tén sinh vién thuc hién: Tran Ngé Bao Ngoc.

N6i dung tém lwoc: Nghién clru anh hwéng cla diéu kién ché bién dén chat lvong
khoai lang tim ngdm dwéng tiét tring dwoc thye hién tai phong thi nghiém nham tim ra
thdng sb thich hop ché bién khoai lang tim ngdm dwéng tiét tring trong bao bi thay
tinh. Nguyén liéu dwoc phan tich thanh phan nham Iwa chon nguyén liéu thich hop cho
qua trinh nghién ctru. H6 hoa khoai truére khi tiét tring véi cac nhiét dd & tam khoanh
khoai lang: 50, 55, 60°C va thoi gian gitr nhiét khi tam khoai dat nhiét do: 3, 5 phut.
Khoai lang dwo'c ngadm trong dung dich dwéng cé ndng dd: 10, 15 va 20%. Ti &
cai/nwdc: 3/7, 4/6, 5/5. Tiét trung sén pham trong keo thuy tinh ¢ thé tich 100 ml &
cac nhiét d6: 116, 118, 120°C va th&i gian chét nhiét F — value (phut): 5, 6, 7 phut. Két
qua cho thay, hé hoa khoai lang tim tai nhiét dd 55°C trong 5 phut, cho vao keo va rét
dich dwéng c6 néng dd 15% theo ti 1& cai/nwéc la 4/6 cho san pham cé cau tric, cdm
quan phu hop v&i thi hiéu ngudi tiéu dung va tiét tring san phdm trong bao bi thay tinh
tai 116°C vé&i thdi gian chét nhiét F — value bang 5 phat. San phdm bao quan dwoc 60
ngay va chwa c6 dau hiéu hw héng, ciu tric dwoc chip nhan.

Twr khoa: khoai lang tim, tiét trang, cam quan



Tén dé tai:NGHIEN CUUCHE BIEN NUOC MIA THANH TRUNG
TRONG BAO Bi THUY TINH
GVHD: V6 T4n Thanh

Tén sinh vién: LE THI KIM LOAN
TOM TAT

Dé tai “I ghién ctru ché bién nudc mia thanh tring trong bao bi thuy tinh” duoc
thuc hién tai phong thi nghiém nham tim ra diéu kién san xuat phu hop trong qua
trinh ché bién co6 thé bao quan san phIm & nhiét d6 phong. Cac khao sat trong thi
nghiém bao gom: (i) Anh hudng ti 1é nuéc mia pha lodng dén tinh chat cam quan
ciia dung dich, (ii) Anh huéng cua dd ngot (°Brix) dén gia tri camquan san phlm,
(iii) Anh hudéng cta nong d@ CMC bo sung dén dd nhdt ciia san phlm, (iv) Anh
huéng ctia nhiét do thanh tring va thoi gian gilt nhiét dén chat luong va kha ning
bao quan san phlm.

Tir cac két qua thi nghiém cho thiy, nguyén liéu dugc pha lodng véi ti 16 nude
mia : nude 1a 20:80 thich hop cho san phlm, vi ngot & 10°Brix tao vi ngot thanh hai
hoa, bo sung CMC & nong d6 0,1% nham oOn dinh san phIm. Piéu chinh pH = 4,2
ghép chai thuy tinh va thanh trang tai nhiét d6 90°C twong ung voi thoi gian chét
nhiét PU = 10 phut (T,.= 93,3°C, z = 8,9°C) duoc lua chon cho san phIm sau khi
ché bién c6 gia trj cam quan t6t va c6 kha ning bao quan tai nhiét do phong.

Tw khoa: Nuoc mia, pH, thanh trung, bao quan



Tén dé tai: Khao sat cac yéu to anh huong dén chat luong keo déo (fruit leather)
chudi-so ri

C4n bo huéng dan: PGs. Ts I han Minh Tri

Sinh vién thuc hién: I guyén Thi Bao Tran

I 61 dung tém luoc:

So ri va chudi 14 hai nguyén liéu quen thuéc 6 DPBSCL va c6 gia tri dinh dudng
cao. Dé gop phan da dang hoa thyc phlm c6 nguyén li¢u la so ri két hop véi chudi
thi dé tai: Khao sat cac yéu té anh hudng dén chat luong cam quan va dinh dudng
trong qué trinh ché bién keo déo (fruit leather) chudi-so ri duoc thuc hién. Muc tiéu
ctia nghién ctru 13 khao sat anh huong cia (i) ti 16 gelatin bo sung (0, 3, 5 va 7%)
trong qua trinh phdi ché, (ii) ti 18 acid (0,5, 1 va 1,5%) va ti 1& duong (15, 20 va
25%) bd sung trong qua trinh phdi ché, (iii) nhiét do siy (60, 65 va 70°C) va thoi
gian say (120, 150 va 180 phut) dén chét luong (d6 Im, hoat d0 nudc, do ciing, gia
tri cam quan) cta keo. Két qua nghién ctru cho thay, ti 18 gelatin anh hudng nhiéu
dén do cung, do Im va tac dong manh dén ciu trac keo theo thoi gian bao quan. Ti
1¢ duong va acid bo sung anh huong dang ké dén ciu trac, @6 Im va ham luong
vitamin C co trong ke¢o. Trong do, ti 1¢ dudong anh huong nhiéu dén do Im cua keo
hon ti 1¢ acid. I guoc lai, ti I¢ acid tac dong manh dén céu trac, hoat d6 nudc va
gitip gitt ham luong vitamin C c6 trong keo. Ca ti 18 duong va acid bo sung déu co
anh huong dén gia tri cam quan keo. Keo dugc sdy ¢ cac ché do nhiét ¢ va thoi
gian khac nhau anh huong dang ké dén chat luong va gia tri cam quan. Trong do,
nhiét do say anh hudng 16n dén cac chat luong cua keo hon so véi thoi gian say
Két qua thong ké cho thdy nhiéu hé sb tuwong quan cao (p <0,001) dugc tim thay
gifta cac chi ti€u chat luong keo (dd Im, hoat d§ nudc, dd cting, ham lugng vitamin
C). M6 hinh dong hoc bic nhét co thé mé ta tot sy phan hily vitamin C trong qué
trinh nau keo. Keo duoc bd sung 5% gelatin, 1% acid citric, 20% dudng va siy keo
& nhiét dd 65°C trong 150 phut thi keo dat gia tri dinh dudng va cam quan cao.

T khoa: chuoi, keo deéo, nhiét do sdy, so ri, thoi gian say, vitamin C.



1. Tén dé tai: TIM HIEU QUY TRINH BONG GOI BUO'| NAM ROI (Citrus
grandis Var. "Nam Roi") CAT TUO1 TAI CONG TY TNHH MTV THE FRUIT
REPUBLIC.

2. GVHD: PGS.TS LY NGUYEN BINH

3. Tén sinh vién thwc hién: NGUYEN CHi BAO, MSSV: B1600254

4. NGi dung tom lwoc:

"Dé tai dwoc thwe hién thdng qua viéc tim hiéu tirng cdng doan trong day
chuyén déng goi bwdi Nam Roi (Citrus grandis Var. “Nam Roi”) cat twoi,
ddng thdi tim hiéu cac may mdc thiét bj trong qua trinh déng géi, bén canh
dé tim hiéu thém vé bao bi dong géi bwdi Nam Roi cat twoi tai Céng ty
TNHH MTV The Fruit Republic Can Tho. Két qua tim hiéu cho thay, viéc
dong goi budi cat twoi tai cdng ty dwoc thwe hién theo quy trinh khép kin,
dam bao vé sinh ATTP va tuan thu theo hé théng HACCP. Béng thdi, nha
may ludn trang bi cac may maoc, thiét bi hién dai giup cho viéc dong goi dat
hiéu qua cao."

T khoa: buwdi Nam Roi, cat twoi, may moc, bao bi, khép kin.

Tén Nguyén Thi Mai Cuc mssv B1700102, hoc I6p CNTP K43A3,
i tén dé tai la: "Nghién clru ché bién hat sen ngam dwong tiét trung trong
bao bi thay tinh" v&i sy hwdng dan cia Thay PGS. TS V6 Tan Thanh.
TOM TAT

Anh huong cua diéu kién ché bién dén chat lugng hat sen ngdm duong tiét
trung dugc thuc hién nham tim ra thong s6 thich hop cho vigc ché bién hat sen
ngam duong ti¢t trung trong bao bi thuy tinh.I guyén li¢u dugc phan tich thanh
phan nham dinh huéng qua trinh nghién ctru, khao sat ti 18 cai : nudc (% tinh theo
khdi luong) 1a 30 : 70, 40 : 60, 50 : 50, nong do duong dung dich rét & 3 néng do
khac nhau: 15, 20 va 25%. Tiét trung san phlm trong keo thuy tinh & cac nhiét
d6:116, 118, 120°C va thoi gian chét nhiét F-value (phut): 8, 9, 10 phut.Két qua cho
thay, ti 1& cai : nudc(% tinh theo khoi luong) 1a 40:60, ndng d6 dudng 20% cho gia
tri cam quan tot dé 1lam dung dich rét va dugc chon ¢6 dinh cho qua trinh ché bién
tiép theo. Tiét trung hat sen ngam duodng ¢ 120°C véi thoi gian chét nhiét F-value 9
phut. Vi diéu kién ché bién trén san phlm cho gia tri cam quan tot va c6 kha ning
bao quan ¢ nhiét o phong.

Tu khoa: hat sen, ti lé cai : nudc, nong do duong, ché do tiét trung.



Tén dé tai: TIM HIEU QUY TRINH CONG NGHE VA MAY MOC THIET
BI TRONG PONG GOI CHANH KHONG HAT TAI CONG TY TNHH MTV
THE FRUIT REPUBLIC

Tén can bé hwéng dan: PGS. TS. LY NGUYEN BINH
Tén sinh vién thwc hién: Nguyén Duy Tan

No&i dung tém lwoc: Pé tai duoc thuc hién thong qua viéc tim hiéu quy trinh
cong nghé va may moc thiét bi trong qua trinh dong géi chanh khong hat tai Cong
ty TI HH MTV The Fruit Republic. Két qua tim hiéu cho thay, viéc dong goi chanh
khong hat tai cong ty dugc thuc hién theo quy trinh khép kin, tuan thu theo hé thong
HACCP, ¢am bao rang tat ca san phIm cta cong ty déu dat chat lugng an toan vé
sinh thuc phlm theo quy dinh ctia nha nudec.

Anh hu’ong cua loal mang bao (POF, POF chbng tu suong, Wax) va nhiét do
bao quéan (1-5°C, 21-25°C) dén cac qua trinh bao quan qua chanh khéng hat ciing
duogc nghién ctru.

Két qua nghién ciru cho thay, st dung mang bao POF va nhiét do thap 1a
phuong phap t6i vu nhat khi bao quan chanh khong hat. Ton that khéi lugng dat
mirc thap sau 4 tudn bao quan bang mang bao POF, theo d6, chanh bj mat 0,7% khi
bao quan & 1-5°C va 1,2% khi bao quan & 21-25°C. Mang bao POF chdng tu swong
(antifog-shrink film) cho kha ning cam t6t dé dang nhin thdy duoc san phIm bén
trong khi bao quan & diéu kién nhiét d6 thap.

Tuw khoa: Chanh khong hat, nhiét do bao quan, mang bao POF



1.Tén detai:KHAO SAT QUY TRII H CHE BIEI CA TRA FILLET BOI G LAl H VA
QUY TRII HXU LY I UOC TAICOI G TY CO PHAI XUAT I HAP KHAU THUY SAI
CAI THO.

2.Tén canbohudngdan: ThayPoan Anh Diing

3.Tén sinhviénthuchién: DuongKyVong

4.1 61 dung tomlugc:

I ghiéncﬁ‘uduocthuchiénnhémtimhiéucéngnghéchébiéncétra fillet

lanhdongtréndaychuyénmaymocthiétbihiéndai.

Trongsuodtthoigianthuctaptainhamavytoidatimhiéuduoccachbotrinhansucuanhamayvaca

chbotrinhansutaibophansanxuat, nguyénli€uphucvusanxuat,

trinhtuquvtrinhsénxuétcﬁacétra fillet dong block vadong

IQFvahéthénexulinudecipvanudethai. Khaosatduoccicthongsdkythuattrénquytrinh.

cacthongsovanhanhthiétbimaymoc,

cacyéuciuveétiéuchul nkhinhapneuyénliéuciinenhuthanhphl m. Qua

dothayduoctoanbdquytrinhtirkhautiépnhanneuyénliéudénkhauthanhphl m.

Cacsanphl mcuacong ty déutuﬁntheocécquvtrinhquénh'/chétluong,nhu HACCP, ISO

détao ra sanphl mcochatluongcaova an

toém.Gépphﬁndém’mgduorcnhucﬁutiéudﬁngtrongnu('rccﬁngnhu:xuétkhlu.
Tukhoéa: Céatra, quytrinhcongngh¢, dong IQF, dong Block.

. Tén & tai: KHAO SAT QUY TRINH CONG NGHE SAN XUAT

VA ANH HUONG CUA CHE PO NUONG PEN CHAT LUQNG BANH BISCUIT

2. C4n bo hudng dan: Poan Anh Diing

3. Sinh vién thyc hién: VO I goc L&

4.1 6i dung tom luoc: Muc tiéu cta dé tai 1 khdo sat quy trinh cong nghé ché bién banh
biscuit, tim hiéu mot sd may moc thiét bj va khao sat sy anh huong ctua ché do nuong dén chat
luong banh tai Co s& san xuat banh keo Pic Hung. Phuong phap tién hanh 13 tryc tiép xudng
phan xudng san xudt quan sat, tham gia mot s cong doan trong quy trinh ché bién san phlm,
dat cau hoi v6i cong nhan, can bo ky thuat. Két qua khao sat quy trinh cong nghé san xuat cho
thiy quy trinh san xuat banh biscuit dugc thuc hién theo mot quy trinh khép kin va dam bao
tuan thil an toan vé sinh thuc phIm. Vé phan thi nghiém,nhiét d6 va thoi gian nuéng banh anh
huong dén cAu trac,mau sic va d6 Im cua banh biscuit. T hiét d6 200°C va thoi gian 7 phut 1a sy
Iira chon tét nhat dé tao ra san phIm co cdu trac gion x6p, d6 Im thich hop cho qua trinh bao
quan, mau sic dep, bat mét.



Huynh Kim Yén, MSSV B1700281 Iop Cong nghé thuc pham khoa 43 ,
dé tai "Khao sat mét s6 yéu to6 anh huwdng dén chat lwgng cam sanh say
déo".

Chwong 3.TOM TAT

Nham gop phan da dang hod san pham sdy déo va ting gia tri kinh té cho trdi
cam sanh, viéc khdo sdt mét sé yéu to danh hwong dén chat lwong cam sanh sdy déo
dwoc thie hién. Noi dung nghién ciru gom khdo sat anh hwéng cia (i) nong dé mudi
(6, 8, 10%) va thoi gian wép mudi (1, 2, 3 gio), (ii) thoi gian chan (0, 60, 120, 180,
240 giay), (iii) ty lé dich ngam (ty ¢ nguyén licu/dung dich ngam 1:0,5 va 1:1) va
phuwong phdp lam khé (sdy, sdy so bo két hop ngdm lai dé hdp thu hét lwong dich
ngdm con duw va sén két hop sdy) dén chat lwong san pham cam sanh sdy déo. Chdt
lwong san pham dwgc danh gid théng qua cdc chi tiéu ham lwong naringin, ham
lwong vitamin C, ham luwong duong t(fng, cdc chi tiéu cam quan, mau sdc, do am,
a,.

Két qua nghién civu cho thdy khd néing khir ding t6i wu nhdt cho san pham cam
sanh sdy déo khi nguyén liéu dwoc xit Iy bang phwong phdp wép mudi tric tiép
trong 2 gio véi nong dg muéi 8% va chan trong nude & nhiét dé 80°C véi thoi gian
180 giay. Ngam cam sanh trong dung dich dwong voi ty 1é nguyén licu/dung dich
ngdm la 1:1 va tién hanh phwong phdp sdy so b két hop ngam lai véi dich ngam
con dw cho san pham c6 cdu triic mém déo, ¢é mau sdc dep, gid tri cam quan cao.
Ngodi ra, ham lheong vitamin C ciing dwoc duy tri twong doi cao (34,81 mg/100g)
va dg hoat déng nudc twong doi thap (0,66) cé thé bio qudn thoi gian dai. San
pham ¢é mui thom ddc tring va vi chua ngot hai hoa.

Tur khoa: cam sanh, chan, naringin, sdy



VO MAI DIEU HANH

ANH HUONG CUA PO CHIN VA QUA TRINH CHAN PEN THANH
PHAN HOA LY CUA CHUOI XIEM SAY DEO PINH HINH
PGs. Ts. Tran Thanh Tric
ThS. Téng Thi Quy

TOM TAT

Véi muc tiéu xay dyng quy trinh cong nghé ché bién trai cay sdy déo dinh hinh sir dung
ngudn nguyén liéu chudi xiém tai dia phuong, nghién ciru ché bién san phlm siy déo dinh hinh
tir chubi xiém di dugc thuc hién & quy mo phong thi nghiém tai Vudn wom cong nghé cong
nghiép Viét I am — Han Qudc tai thanh phé Can Tho. [ ghién ctru tap trung xac dinh thanh phan
nguyén liéu va thanh phan hoéa 1y co ban cia thit qua, xac dinh d6 chin cta qua thich hop cho
ché bién chubi xiém sdy déo dinh hinh, khdo sat nhiét 6 va thoi gian chan thich hop dé vo hoat
enzyme héa nau va chit lugng san phIm tét. Thanh phan nguyén liéu va thanh phan hoa 1y cua
thit qua dugc xac dinh & ting mac dd chin khac nhau, 1am co s& cho viéc chon lya nguyén liéu
c¢6 chét lugng thich hop cho qué trinh ché bién. Két qua nghién ctru da xac dinh duoc d6 chin
nguyén liéu thich hop dé ché bién trai ciy say déo dinh hinh, giup san phlm c6 chat luong tot
va gia tri cdm quan cao (ay thép, do déo va hiéu suét thu hoi cao) la do chin 2, c6 ham lugng
chit kho 13 14 — 18 °Bx. Dé vo hoat enzyme hoa nau va cai thién tinh chit hoa 1y ctia san phlm,
ché d6 chan dugc dé nghi la chan trong nudc & nhi¢t d§ 90°C trong 15 phut, ty 1€ thit qua: nudce
chan cb dinh 1a 1 : 2 (w/w).

Tir khoa: chuoi xiém, do chin, do Brix, nhiét do chan, thoi gian chan.



Tén dé tai: KHAO SAT CAC YEU TO ANH HUONG DEN CHAT LUONG SAN PHAM
CHA LUA TU CA RO PHI CO BO SUNG THIT HEO

Tén can bd huwéng dan: ThS. NGUYEN THI THU THUY

Tén sinh vién thue hién: NGUYEN TAN TAI

Noi dung tém lwoe: Trén co sé nghién ciru quy trinh ché bién cha lua tir ¢4 ro phi bang cac
nguén tai liéu thu thap duoc, nhdm muc dich da dang hoa céc san phlm tir c4. San phIm dugc
tién hanh thir nghiém bang cach thay doi ty 1¢ cac thanh phan nguyén liéu va cac chét phu gia
khac nhau cho den khi san phIm dat dugc cau trac tuong dbi 6n dinh, mau sac thich hop, mui vi
hai hoa. Sau d6 tién hanh bo trf thi nghiém. Yéu t6 quan trong quyét dinh chat luong san phlm
cha lya 13 cAu trac va mau sic cta cha lya. Tuy nhién do qua trinh thi nghiém voi mong muén
han ché thap nhat viéc sir dung héa chat trong san phIm nén viéc thay d6i mau 1a tuong d6i it
nhung c6 thé chép nhan duoc. Vi vay cac thi nghiém va viéc chon mau chu yéu dua vao cau
tric va mui vi cua san phIm. I ghién ctru dugc thuc hién qua céc thi nghiém sau: (i) Khao sat
anh huong cua ty 1€ nguyén li¢u ca:thit:md dén chat lugng cua san phlm (80:10:10; 70:20:10;
60:30:10; 75:10:15; 65:20:15; 55:30:15; 70:10:20; 60:20:20; 50: 30:20). Khao sat anh huong
ctia ty 18 polyphosphate dén chat luong san phIm (0,2%, 0,3%, 0,4%, 0,5%). Khao sat anh
huong cia ty 16 bot mi dén chat lugng san phlm (4%, 5%, 6%). Két qua thi nghiém cho thay
san phIm & ty 1 nguyén liéu 55:30:15, ty 1& polyphosphat 0,3% va ty 1& bot mi 5% dat duoc cau
tric tdt, mém min, d6 dai vira phai, d sang cao, mui vi thom ngon.

Tir khoa: ca ro phi, cha lua, polyphosphat, bot mi



Khao sat quy trinh san xuét stra dau xanh tai cdng ty cé phan bia-
ngk Can Tho

2.Vd Tan Thanh

3. Dwong Thanh Huan

4. PBé tai nham khao sat quy trinh san xuat nwéc gidi khat siva dau
xanh tai Coéng ty vd phan Bia-NGK Can Tho. Qua qua trinh thuc
tap, tim hiéu quy trinh san xuét tai Céng ty cé két qua Ia: (i) Nam
dwoc quy trinh san xuat nwéc gidi khat stra dau xanh; (ii) Hiéu biét
théng s, cau tao va nguyén ly hoat ddng ctiia mét sb thiét bi trong
quy trinh san xuat.



