BO GIAO DUC VADPAO TAO  CQNG HOA XA HQI CHU NGHIA VIET NAM
TRUONG PAI HQC CAN THO Poc 1ap — Tu do — Hanh Phic

PE CUONG CHI TIET HQC PHAN
1. Tén hoc phan  : TRUYEN NHIET TRONG CHE BIEN THUC PHAM

(Heat Transfer in Food Processing)
- Mi s6 hoc phan : NS110
- S6 tin chi hoc phén : 2 tin chi
- S6 tiét hoc phan : 30 tiét Iy thuyét.
2. Pon vi phu trach hoc phan:
- B mén : Cong nghé thyc pham
- Khoa: Nong nghiép & Sinh hoc Ung dung

3. Piéu kién tién quyét: Mon hoc dugc giang day sau khi dd hoan thanh xong kién
thirc cac mon hoc co ban nhu Héa ly va céac kién thire k¥ thuat co s¢ nhu Nhiét dong
hoc k¥ thuat, Can bang vat chat va nang lugng.

4. Muc tiéu ciia hoc phan: Cic kién thtic lién quan dén truyén nhiét va ung dung céc
qua trinh nhiét trong cong nghé thuc pham dugc trang bi cho sinh vién, giup sinh vién
tinh toan, lira chon thiét bi cho ddy chuyén san xuét va quan 1y hiéu qua hoat dong san
xuét tai nha may.

4.1. Kién thic:
4.1.1. Cac hinh thirc truyén nhiét va tng dung trong ché bién thuc pham
4.1.2. Pong luc qué trinh truyén nhiét, ddng dang truyén nhiét va truyén dién.
4.1.3. Truyén nhiét ¢ trang thai 6n dinh va khong 6n dinh
4.1.4. Tinh toan cac thiét bi truyén nhiét
4.1.5. Quan ly ndng lugng va cac thiét bi hd tro
4.1.6. Ché bién nhiét thyc pham

4.2. Ky nang:

4.2.1. K¥ niang ctng: Sinh vién can hiéu va co thé tinh toan cac qua trinh truyén
nhiét thong thuong. Két hop vai kién thitc cac mon hoc co so khac nhu
can béng vat chat nang luong, co hoc luu chét, truyén nhiét, v€ k¥ thuat,
sinh vién c6 thé tinh toan thiét ké thiét bi lién quan dén thiét bi truyén
nhiét, quan 1y, van hanh cac thiét bi truyén nhiét dat hiéu qua cao.

4.2.2. Ky nang mém: Sinh vién can phai biét cach tim va tra ctru cac s6 liu can
thiét trong cac tai liéu tham khao, ¢ thé doc va hiéu céc tai lidu bang tiéng
nudc ngoai.

4.3. Thai do:



4.3.1. Trong qué trinh hoc tip sinh vién hiéu biét dung dan va nghiém tic vé
mon hoc. Sinh vién can phai tham gia it nhat 90% so tict 1y thuyét va phai
lam day du céc bai tap duoc giao

5. M ta tom tit ndi dung hoc phin:
Mon hoc gdm cac ndi dung chinh nhu sau : Cac vin dé lién quan dén qua trinh
truyén nhiét: cac hinh thic truyén nhiét, truyén nhiét & trang thai 6n dinh va
khong 6n dinh, truyen nhiét co thay d6i pha duoc gioi thiu va ing dung trong
viéc van hanh, kiém soat tién trinh ciing nhu thiét ké cac hé thong trong cac qua
trinh gia nhiét, c6 dic, thanh tring, tiét trung... cac san phim thyc pham.

6. CAu triic ndi dung hoc phén:

Noi dung S6 tiét | Muc tiéu

Chuwong 1. Nhiét dong lyc hoc va truyén nhiét 5 191 429
1.1. Céc dinh luat vé nhi¢t dong hoc 2., 4.2
1.2. Truyén nhiét va céc hinh thirc truyén nhiét

Chuong 2. ]?ﬁn nhiét & trang thai 6n dinh 5 491
21 Modau 7 422412
2.2. Phuong trinh dan nhiét ¢ trang thai 6n dinh
2.3. Dan nhiét qua tuong
2.4 Dén nhiét qua ong dan hinh tru

Chuong 3 ]?6i Iuwu nhiét 3 421,422,
3.1. M¢ dau ‘ ’ 414
3.2. Phuong trinh truyen nhiét do doi luu o
3.3. Tinh todn qua trinh truyén nhi¢t do doi luu

Chuwong 4. Birc xa nhiét
41 Mo diu 3 4.2.1,4.2.2
4.2. Phuong trinh truyén nhiét do birc xa nhiét

Chuwong 5. Dﬁn nhiét ¢ trang thai khong on dinh 7 421 4.22
5.1. M6 dau 414,413

5.2. Nhiét tré bén ngoai va nhiét tré bén trong
5.3. Tinh toan qu4 trinh truyén véi Biot < 0,1

5.4. Tinh toan qu4 trinh truyén véi 0,1 < Biot <40
5.5. Tinh toan qu4 trinh truyén véi Biot > 40

Chwong 6. Truyén nhiét cé thay doi pha 5 491 422
6.1. M¢ dau 4_’1_4 ’
6.2. Qua trinh dun so1
6.3. Co dac
6.4. Tinh todn qua trinh c6 dac

Chuong 7. Cac thiét bi trao doi nhiét 2 421 422
7.1. Phén loai cdc thict bj trao doi nhiét 4.’1. 4 ’
7.2. G161 thiéu mot so thiét bi trao do1 nhiét

Chuong 8. Cac hinh thirc gia nhi€t khac 2 421, 41.1

8.1. Gia nhiét hong ngoai
8.2. Gia nhiét microwave

Chuong 9.Niing lwgng va kiém soat niing lwong 5 421,415
trong qua trinh che bién thuc pham
9.1. Nbi hoi
9.2. Str dung nhién li€u




9.3. Kiém soat ning lugng trong qua trinh ché bién

Chuwong 10. Ché bién nhiét thwe pham 5 42.1,4.1.6

10.1. M¢ dau

10.2. Thoi gian giam 10 lan

10.3. Hang s6 khang nghiét vi sinh vat

10.4. Thoi gian chét nhiét

10.5. Tinh toan cac qua trinh ché bién nhiét thuc
pham

10.6. Céc thiét bj st dung trong ché bién nhiét

7. Phwong phap giang day: ) )
- Su dung giao trinh va cong cu trinh chi€u power point day ly thuyét..
- Hudng dan giai cac bai tap nang cao..

8. Nhiém vu cia sinh vién:
Sinh vién phai thyc hién cac nhi¢ém vu nhu sau:
- Tham du t61 thiéu 90% s0 tiét hoc 1y thuyét.
- Tham khao gido trinh va giai cac bai tap.
- Tham dy thi két thic hoc phan.
9. Panh gia két qua hoc tap cia sinh vién:
9.1. Cach danh gia

Sinh vién duoc danh gia tich lity hoc phan nhu sau:

TT | Piém thanh phin Quy dinh Trong s6 | Muc tiéu
1 | Piém chuyén can S6 tiét tham dy hoc/tong so tiét 10% 4
2 | biém thi két thuc | - Thi viét (60 phut) 920% |4
hoc phan - Tham du du 90% tiét 1y thuyét
- Bit budc du thi

.2. C4ach tinh diém

Piém cua sinh vién dugc danh gia theo thang diém 4 (diém A = 4/4. B+ = 3,5/4,
B=3/4,C+=25/4,C=2/4,D+=15/4,D=1/4vaF =0)

10. Tai liéu hoc tap:

Théng tin vé tai liéu S6 ding ky ca biét

Gi4o trinh k§y thuat thyc pham 1 MFN171462
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11. Hwéng dén sinh vién tu hoc:

. Ly | Thue
Tuan N§i dung thuyét | hanh Nhiém vu ctia sinh vién
(tiét) | (tiét)
1-15 | Gido trinh k¥ thuat thuc | 30 0 -Nghién ctru tai li¢u trude khi 1én 16p
pham 1 - Lam cac bai tap

TL. HIEU TRUONG

TRUONG KHOA/GIAM POC VIEN/

GIAM POC TRUNG TAM

Can Tho, ngay ... thang ... nam 20...
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